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PLENO DEL AYUNTAMIENTO
SECRETARIA GENERAL

ACUERDOS

Sesion ordinaria del Pleno

Sesion ordinaria celebrada el dia 28 de mayo de 2014 en el Sal6n de Sesiones

del Pleno del Palacio de Cibeles.

Presidente: don Angel Garrido Garcia, Presidente del Pleno.

Secretario: don Federico Andrés Lopez de la Riva Carrasco, Secretario General

del Pleno.

Asisten a la sesion:

dofia Ana Maria Botella Serrano, Alcaldesa de Madrid, y los siguientes

concejales:

Por el Grupo Municipal del Partido Popular:

- Dofla Maria Josefa Aguado del Olmo

- Don Alvaro Ballarin Valcarcel

- Don José Manuel Berzal Andrade

- Don Luis Miguel Boto Martinez

- Don Pedro Calvo Poch

- Don Pedro Maria Corral Corral

- Dofia Maria Concepcién Dancausa Trevifio
- Don Angel Donesteve Velazquez-Gaztelu
- Dofla Eva Duran Ramos

- Don David Erguido Cano

- Dofia Paloma Garcia Romero

- Dofla Maria de la Paz Gonzalez Garcia

- Don José Antonio Gonzalez de la Rosa

- Dofa Maria Begofia Larrainzar Zaballa

- Dofa Patricia Lazaro Martinez de Morentin
- Dofla Almudena Maillo del Valle

- Don Joaquin Maria Martinez Navarro

- Don Fernando Martinez Vidal

- Dofla Maria Isabel Martinez-Cubells Yraola
- Don Jesls Moreno Sanchez

- Dofla Maria Dolores Navarro Ruiz

- Don José Enrique Nafez Guijarro

- Dofla Maria Fatima Inés Nufiez Valentin

- Dofia Maria del Carmen Rodriguez Flores
- Dofia Ana Maria Roman Martin

- Dofla Maria Elena Sanchez Gallar

- Don Diego Sanjuanbenito Bonal

- Dofla Carmen Torralba Gonzalez

- Don Manuel Troitifio Pelaz

Por el Grupo Municipal Socialista de Madrid:

- Don Francisco Cabaco Lopez

- Don Gabiriel Calles Hernansanz

- Don Diego Cruz Torrijos

- Dofia Ana Garcia D’Atri

- Don Pedro Pablo Garcia-Rojo Garrido
- Don Pedro Javier Gonzalez Zerolo

- Don Jaime José Lissavetzky Diez

- Don Luis Llorente Olivares

- Dofa Noelia Martinez Espinosa

- Don Alberto Mateo Otero

- Dofla Ruth Porta Cantoni

- Dofia Maria Carmen Sanchez Carazo
- Dofia Ana Rosario de Sande Guillén

- Don Marcos Sanz Aguero

- Dofia Maria Luisa de Ybarra Bernardo

Por el Grupo Municipal de Izquierda Unida-Los
Verdes:

- Don Jorge Garcia Castafio

- Dofia Milagros Hernandez Calvo

- Don Angel Lara Martin de Bernardo

- Dofia Raquel Lépez Contreras

- Dofia Maria del Prado de la Mata Riesco

- Don Angel Pérez Martinez

Por el Grupo Municipal de Union Progreso y
Democracia:

- Don Jaime Maria de Berenguer de Santiago
- Dofla Maria Cristina Chamorro Mufioz

- Dofia Patricia Garcia Lopez

- Don David Ortega Gutiérrez

- Don Luis Mariano Palacios Pérez
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Asiste también la Interventora General Dofia Beatriz Vigo Martin.

Se abre la sesidon publica por el Presidente del Pleno a las diez horas y cuatro

minutos.

ORDEN DEL DIA

§ 1. APROBACION DE ACTAS DE SESIONES ANTERIORES

Punto 1.

Aprobar las actas de las sesiones anteriores, extraordinaria y ordinaria,
celebradas el dia 29 de abril de 2014 y extraordinaria, celebrada el dia 5
de mayo de 2014.

§ 2. PREGUNTAS

Punto 2.

Punto 3.

Punto 4.

Punto 5.

Punto 6.

Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000643, dirigida a la Alcaldesa por el
concejal don Angel Pérez Martinez, del Grupo Municipal de lzquierda
Unida-Los Verdes, interesando conocer “cual es la reduccién de gasto
llevada a cabo en los dos ultimos afios en servicios y dotaciones de esta
ciudad de Madrid”.

Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000645, dirigida a la Alcaldesa por el
concejal don David Ortega Gutiérrez, del Grupo Municipal de Unién
Progreso y Democracia, interesando conocer qué responsabilidad politica
va a exigir a la Concejal-Presidenta de Ciudad Lineal tras la Sentencia
condenatoria del Tribunal Superior de Justicia de Madrid, Sala de lo
Contencioso-administrativo, Seccion Tercera, de 26 de febrero de 2014.

Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000646, dirigida a la Alcaldesa por el
concejal don Jaime José Lissavetzky Diez, del Grupo Municipal Socialista
de Madrid, interesando conocer si “va a cumplir usted los compromisos en
materia deportiva adquiridos con los ciudadanos de Madrid para el
presente mandato”.

Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000632, formulada por el concejal don
Angel Lara Martin de Bernardo, del Grupo Municipal de Izquierda Unida-
Los Verdes, interesando conocer “cudl es la actual situacion laboral de los
médicos especialistas afectados por el cierre de los servicios asistenciales
de urgencia que se negaron a aceptar los puestos reasignados”.

Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000638, formulada por la concejala
dofia Raquel Lopez Contreras, del Grupo Municipal de Izquierda Unida-Los
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Verdes, interesando conocer “qué actuaciones tiene previsto desarrollar el
area de gobierno para garantizar el futuro y el correcto tratamiento de los
lodos producidos en las Estaciones Depuradoras de Aguas Residuales de
la ciudad de Madrid”.

Punto 7. Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000640, formulada por el concejal don
Luis Mariano Palacios Pérez, del Grupo Municipal de Unién Progreso y
Democracia, interesando conocer si la Delegada del Area de Gobierno de
Urbanismo y Vivienda refrenda la afirmacion expresada en la sesion de la
Comision Permanente Ordinaria de Urbanismo y Vivienda celebrada el 23
de abril de 2014, en relacién con la aparente contradicciébn entre lo
dictaminado por la Comisién de Proteccién del Patrimonio Historico,
Artistico y Natural (CPPHAN) en el afio 2011, y las obras actualmente en
ejecucién en la sede de la Audiencia Nacional.

Punto 8.  Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000641, formulada por el concejal don
David Ortega Gutiérrez, del Grupo Municipal de Union Progreso y
Democracia, interesando conocer “qué valoracion hace de la situacion
contractual de la planta de tratamiento de biogas y el incumplimiento de las
expectativas econdmicas derivadas de las plantas de biometanizacion,
todas ellas en Valdemingbmez”.

Punto 9. Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000642, formulada por el concejal don
Jorge Garcia Castafio, del Grupo Municipal de lzquierda Unida-Los
Verdes, interesando conocer si, tras la sentencia de 27 de febrero de 2014
del Tribunal de Justicia de la Unién Europea declarando ilegal el Impuesto
sobre las Ventas Minoristas de Determinados Hidrocarburos, conocido
cominmente como “céntimo sanitario”, se ha solicitado la devolucién de
ingresos indebidos a la Agencia Tributaria Estatal por los importes
repercutidos a este Ayuntamiento y no prescritos” y, en su caso, cuantia
resultante.

Punto 10. Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000648, formulada por el concejal don
Gabriel Calles Hernansanz, del Grupo Municipal Socialista de Madrid,
interesando conocer del Delegado del Area de Gobierno de Las Artes,
Deportes y Turismo, qué medidas adoptard el equipo de gobierno del
Ayuntamiento para ejecutar la sentencia condenatoria n.° 66/2014, del
Tribunal Superior de Justicia de Madrid, dictada en relacion con el
procedimiento de adjudicacion del Programa Lineas Artes 2012, del distrito
de Ciudad Lineal, y para reponer la legalidad en materia contractual en
todos los ambitos del Ayuntamiento, sus empresas y organismos
auténomos.

Punto 11. Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000649, formulada por la concejala
dofia Ana Garcia D’Atri, del Grupo Municipal Socialista de Madrid,
interesando conocer “qué actuaciones han realizado para localizar los
bienes desaparecidos, y poner al dia los Inventarios del Ayuntamiento,
Organismos Auténomos y Empresas Municipales”.
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Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000650, formulada por el concejal don
Diego Cruz Torrijos, del Grupo Municipal Socialista de Madrid, interesando
conocer “cuales son las causas que han motivado que desde el dia 23 de
abril de 2013, en el que se celebrd la Gltima reunién del Grupo de Trabajo
establecido para la Reforma del Reglamento Organico del Pleno del
Ayuntamiento de Madrid, dicho grupo no se haya vuelto a convocar ni se
haya producido ninguna explicacion que justifique este abandono”.

Se sustancia la pregunta n.° 2014/8000651, formulada por la concejala
dofia Maria Luisa de Ybarra Bernardo, del Grupo Municipal Socialista de
Madrid, interesando conocer si “tiene previsto el Area de Medio Ambiente y
Movilidad del Ayuntamiento de Madrid la puesta en marcha de un Plan de
Prevencion para reducir este verano los niveles de ozono troposférico y la
modificacion del actual Protocolo Municipal de Actuacion para Episodios de
Contaminacién por Ozono en el Municipio de Madrid con el fin de incluir
medidas temporales de restriccion de trafico, aparcamiento y de fomento
del uso del transporte publico en periodos de altos niveles de este
contaminante”.

§ 3. PARTE RESOLUTIVA

Propuestas de la Junta de Gobierno, de sus miembros y de los demas
concejales con responsabilidades de gobierno

AREA DE GOBIERNO DE ECONOMIA, HACIENDA Y ADMINISTRACION PUBLICA

Punto 14.

Punto 15.

Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“Aprobar la Ordenanza de dinamizacién de actividades comerciales en
dominio publico, que figura como anexo del presente acuerdo, y que
entrard en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el Boletin Oficial de
la Comunidad de Madrid”.

El anexo al que se refiere el precedente acuerdo se incluye como apéndice
I, relacionado con el punto 14 del orden del dia.

* * * *
Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“Aprobar la concesion de un suplemento de crédito por importe de
66.997.498,16 euros, en el Presupuesto del Ayuntamiento de Madrid, con

Pleno, sesién ordinaria 28-05-2014
ACUERDOS ADOPTADOS Pagina 4 de 27



> ' PLENO DEL AYUNTAMIENTO
@ IMADRID. SECRETARIA GENERAL

el desglose y aplicacion presupuestaria que se detalla:

» 54.141,14 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/012/920.00/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.00 “Direccién y gestion
administrativa de la Coordinacién General de la Alcaldia” del Ayuntamiento
de Madrid para 2014.

» 46.783.562,03 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/015/170.00/352.00 “Intereses de demora” del programa 170.00
“Direccion y gestion administrativa. Medio ambiente y Movilidad” del
Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 6.923.229,71 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/025/931.00/352.00 “Intereses de demora” del programa 931.00
“Direccion y gestién administrativa. Economia, Hacienda y Administracion
Puablica” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

» 326.433,14 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/032/130.00/352.00 “Intereses de demora” del programa 130.00
“Direccion y gestion administrativa. Seguridad y Emergencias” del
Ayuntamiento de Madrid para 2014.

* 4.369.447,64 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/035/150.00/352.00 “Intereses de demora” del programa 150.00
“Direccion 'y gestion administrativa. Urbanismo y Vivienda” del
Ayuntamiento de Madrid para 2014.

» 2.536.043,37 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/035/151.02/600.00 *“Adquisicion de suelo” del programa 151.02
“Gestion urbanistica” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

» 809.332,16 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/065/330.00/352.00 “Intereses de demora” del programa 330.00
“Direccion y gestion administrativa. Las Artes, Deportes y Turismo” del
Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 1.506.198,26 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/085/230.00/352.00 “Intereses de demora” del programa 230.00
“Direccion y Gestion Administrativa de Familia, Servicios Sociales y
Participacién Ciudadana” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 2.276,83 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/120/932.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 932.01 “Reclamaciones Econémico-
Administrativas” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

o 237.841,17 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/201/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestion administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.
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* 653.677,81 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/202/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestién administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

» 159.058,26 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/203/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestion administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

e 32.446,03 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/204/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direccién y gestion
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 13.455,55 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/205/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direccién y gestion
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 164.185,82 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/207/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestién administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

e 218.937,41 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/208/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestion administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

» 533.396,92 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/209/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestién administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

* 603.401,23 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/210/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestién administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

» 85.739,39 euros, en la aplicaciéon presupuestaria 001/211/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direccién y gestién
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 28.478,25 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/212/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direccién y gestién
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 129.120,48 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/213/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestién administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
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para 2014.

» 4.674,14 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/214/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direccién y gestion
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

o 279.664,25 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/215/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestion administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

e 149.894,36 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/216/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestion administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

e 101.528,43 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/217/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestién administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

» 157.618,39 euros, en la aplicacion presupuestaria
001/218/920.01/352.00 “Intereses de demora” del programa 920.01
“Direccion y gestién administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid
para 2014.

s 76.446,06 euros, en la aplicaciéon presupuestaria 001/219/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direccién y gestién
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

» 19.055,68 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/220/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direccién y gestidn
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

e 38.214,25 euros, en la aplicacion presupuestaria 001/221/920.01/352.00
“Intereses de demora” del programa 920.01 “Direcciobn y gestién
administrativa del Distrito” del Ayuntamiento de Madrid para 2014.

La financiacion del citado suplemento de crédito se efectuara mediante la
aplicacion del Remanente de Tesoreria para Gastos Generales, obtenido
de la liquidacién del Presupuesto del ejercicio 2013".

Los cuadros correspondientes a la publicaciéon del precedente acuerdo se
incluyen como apéndice Il, relacionado con el punto 15 del orden del dia.

* * * *
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Punto 16. Adoptar, en veinticuatro expedientes, otros tantos acuerdos del siguiente
tenor literal:

“1) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2
Angela Maria Martinez Garcia, las obras proyectadas en la finca sita en la
calle Divino Pastor n°® 3, planta 1, puerta derecha, a los efectos de la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en
un inmueble catalogado con Nivel de Proteccién 2 (Grado Estructural),
incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5, apartado c).
c.2, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto vigente en el
afio 2013.

2) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2
Almudena Blanco Dominguez, en representacion de la Comunidad de
Propietarios de la calle Santa Isabel n® 25, las obras proyectadas en la
finca citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 3 (Grado Parcial), incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado c). c.3, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
Impuesto vigente en el afio 2013.

3) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D. Luis
Galiano Jabardo, en representacion de Primark Tiendas, S.L.U., las obras
proyectadas en la finca sita en la calle Gran Via n° 32, local 40, a los
efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones,
Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras
a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de Proteccién 1 (Grado
Integral), incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5,
apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto
vigente en el afio 2013.

4) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2
Dolores Collazo Mato, en representaciéon de Casinos Comar Madrid,
S.AU., las obras correspondientes al expediente urbanistico
500/2013/2695, a realizar en la finca sita en la calle Gran Via n°® 24, a los
efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones,
Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras
a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de Proteccién 1 (Grado
Integral), incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5,
apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto
vigente en el afio 2013.

5) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2
Dolores Collazo Mato, en representaciéon de Casinos Comar Madrid,
S.A.U., las obras correspondientes a la licencia urbanistica 500/2013/2734,
a realizar en la finca sita en la calle Gran Via n° 24, a los efectos de la
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bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en
un inmueble catalogado con Nivel de Proteccion 1 (Grado Integral),
incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5, apartado c).
c.1, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto vigente en el
afio 2013.

6) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2 Maria
del Pilar Sanchez Pintén, en representacion de la Comunidad de
Propietarios de la calle La del Manojo de Rosas n° 55, las obras
proyectadas en la finca citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota
del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que
corresponda a las mismas, por tratarse de obras de rehabilitacion a realizar
en un edificio sito en una Zona de Rehabilitacion Integrada, incluidas entre
los supuestos de bonificacién del articulo 5, apartado b), de la Ordenanza
fiscal reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2013.

7) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2 Maria
Hurtado Rojo y de D. Marc Lannoy, en representacibn de Host Spain
Holdings, S.L., las obras proyectadas en la finca sita en la plaza de las
Cortes n° 7, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 1 (Grado Singular), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2014.

8) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.
Fernando del Campo Martinez, en representacién de la Comunidad de
Propietarios de la calle San Bernardo n° 84, las obras proyectadas en la
finca citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 3 (Grado Parcial), incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado c). ¢.3, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
Impuesto vigente en el afio 2014.

9) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D. José
Colmenero Castro, en representacion de la Comunidad de Propietarios de
la calle Aldeanueva de la Vera n° 24, las obras proyectadas en la finca
citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras de rehabilitacion a realizar en un edificio sito en una Zona
de Rehabilitacion Integrada, incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado b), de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
Impuesto vigente en el afio 2013.

10) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2

Pleno, sesién ordinaria 28-05-2014
ACUERDOS ADOPTADOS Pagina 9 de 27



> ’ PLENO DEL AYUNTAMIENTO
@ IMADRID. SECRETARIA GENERAL

Maria del Carmen Crespo San Miguel, en representacion de la Comunidad
de Propietarios de la avenida Segunda n°® 14, las obras proyectadas en la
finca citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras de rehabilitacion a realizar en un edificio sito en una Zona
de Rehabilitacion Integrada, incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado b), de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
Impuesto vigente en el afio 2012.

11) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticiéon de D. Julio
Prado Olivares, en representacion de D.2 Maria del Carmen Armenta
Marco, las obras proyectadas en la finca sita en la calle Blasco de Garay n°
30, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 3 (Grado Parcial), incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado c). c.3, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
Impuesto vigente en el afio 2013.

12) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.
Rafael Gallardo Dominguez, en representaciéon de la Comunidad de
Propietarios de la calle Valverde n° 6, las obras proyectadas en la finca
citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 2 (Grado Estructural), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.2, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2013.

13) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2
Raquel Jeric6 Barban, en representaciéon de la Comunidad de Propietarios
de la calle Siete de Julio n® 3, las obras proyectadas en la finca citada, a
los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 1 (Grado Singular), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2013.

14) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2 Elisa
Gil Vilches, en representacion de System Partners, S.L., con las obras
proyectadas en la finca sita en la calle Goya n°® 65, planta 52, puerta D, a
los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 1 (Grado Integral), incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
Impuesto vigente en el afio 2011.
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15) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticién de D. José
Luis Monje Bautista, en representacion de la Comunidad de Propietarios
de la costanilla de San Andrés n°® 10, las obras proyectadas en la finca
citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 2 (Grado Estructural), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.2, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2011.

16) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.
Antonio Vega Parraga, en representacion de la Comunidad de Propietarios
del paseo de la Castellana n° 4, las obras proyectadas en la finca citada, a
los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 2 (Grado Estructural), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.2, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2013.

17) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.
Enrigue Diaz Carral, en representacion de la Agencia Estatal de
Administracion Tributaria, las obras proyectadas en la finca sita en la calle
Montalban n° 6, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto
sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las
mismas, por tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con
Nivel de Proteccion 1 (Grado Integral), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2012.

18) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.
Damian Gemeno Marin, en representacion del Banco de Espafia, las obras
proyectadas en la finca sita en la calle de Alcald n° 48, a los efectos de la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en
un inmueble catalogado con Nivel de Proteccién 1 (Grado Singular),
incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5, apartado c).
c.1, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto vigente en el
afio 2014.

19) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticiéon de D. José
Emilio Antén Pecharroman, en representacion de la Comunidad de
Propietarios de la calle Atocha n°® 69, las obras proyectadas en la finca
citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 3 (Grado Parcial), incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado c). c.3, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
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Impuesto vigente en el afio 2013.

20) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticiéon de D. Nabil
Adnan Hanna Bechara, en representacion de Pepe Jeans, S.L., las obras
proyectadas en la finca sita en la calle Alfonso Xl n° 32, planta 12, puertas
izquierda y derecha, a los efectos de la bonificacion en la cuota del
Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a
las mismas, por tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con
Nivel de Proteccion 1 (Grado Integral), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2013.

21) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D. David
de Frutos Garcia, en representacion de la Comunidad de Propietarios de la
calle Fuencarral n° 47, las obras proyectadas en la finca citada, a los
efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones,
Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras
a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de Proteccién 3 (Grado
Parcial), incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5,
apartado c). c.3, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto
vigente en el afio 2014.

22) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticién de D.2
Teresa Cardiel Meruelo, en representacion de la Comunidad de
Propietarios de la calle Fuencarral n° 23, las obras proyectadas en la finca
citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 2 (Grado Estructural), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.2, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2011.

23) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D. Julian
Reyzabal Gonzalez-Aller, en representacién de Espectaculos Callao, S.L.,
las obras proyectadas en la finca sita en la plaza del Callao n° 4, a los
efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones,
Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras
a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de Proteccion 3 (Grado
Ambiental), incluidas entre los supuestos de bonificacién del articulo 5,
apartado c). c.3, de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto
vigente en el afio 2013.

24) Declarar de especial interés o utilidad municipal, a peticion de D.2
Maria Teresa Rivera Ferndndez de Velasco, en representacién de la
Comunidad de Propietarios de la calle Toledo n° 3, las obras proyectadas
en la finca citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto
sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las
mismas, por tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con
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Nivel de Proteccién 1 (Grado Singular), incluidas entre los supuestos de
bonificacion del articulo 5, apartado c). c.1, de la Ordenanza fiscal
reguladora del citado Impuesto vigente en el afio 2013".

Punto 17. Adoptar, en once expedientes, otros tantos acuerdos del siguiente tenor
literal:

“1) Desestimar la solicitud formulada por D. Guillermo de la Puerta Gémez,
en representacion de D. Francisco Algarra Rios, sobre la declaracion de
especial interés o utilidad municipal de las obras proyectadas en la finca
sita en la calle Sombrereria n° 10, planta 2, puerta 1, a los efectos de la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en
un inmueble catalogado con Nivel de Proteccion 3 (Grado Parcial),
incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5, apartado c), de
la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto, toda vez que la
solicitud fue presentada fuera del plazo establecido en el articulo 16.1 de la
citada Ordenanza vigente en el afio 2012.

2) Desestimar la solicitud formulada por D. Juan José Carrillo Aranda, en
representacion de la Comunidad de Propietarios de la calle Cerro de la
Alcazaba n° 13, sobre la declaracion de especial interés o utilidad
municipal de las obras proyectadas en la finca citada, a los efectos de la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras de
rehabilitacion a realizar en un edificio sito en una Zona de Rehabilitacion
Integrada, incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5,
apartado b), de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto, toda
vez que la solicitud fue presentada fuera del plazo establecido en el
articulo 16.1 de la citada Ordenanza vigente en el afio 2012.

3) Desestimar la solicitud formulada por D. Manuel Fernandez del Hoyo, en
representacion de la Comunidad de Propietarios de la calle Marqués de
Santa Ana n° 10, sobre la declaracibn de especial interés o utilidad
municipal de las obras proyectadas en la finca citada, a los efectos de la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en
un inmueble catalogado con Nivel de Proteccion 3 (Grado Parcial),
incluidas entre los supuestos de bonificacién del articulo 5, apartado c), de
la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto, toda vez que la
solicitud fue presentada fuera del plazo establecido en el articulo 16.1 de la
citada Ordenanza vigente en el afio 2013.

4) Desestimar la solicitud formulada por D.2 Miriam Cantera Arranz, sobre
la declaracion de especial interés o utilidad municipal de las obras
proyectadas en la finca sita en la calle Arias Montano n°® 12, a los efectos
de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones,
Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras

Pleno, sesién ordinaria 28-05-2014
ACUERDOS ADOPTADOS Pagina 13 de 27



> ’ PLENO DEL AYUNTAMIENTO
@ IMADRID. SECRETARIA GENERAL

a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de Proteccion 2 (Grado
Volumétrico), incluidas entre los supuestos de bonificacién del articulo 5,
apartado c), de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto, toda
vez que la solicitud fue presentada fuera del plazo establecido en el
articulo 16.1 de la citada Ordenanza vigente en el afio 2011.

5) Desestimar la solicitud formulada por D.2 Maria Belén Viera Martinez
Estéllez, en representacion de la Comunidad de Propietarios de la calle
Feijoo n°® 12, sobre la declaracion de especial interés o utilidad municipal
de las obras proyectadas en la finca citada, a los efectos de la bonificacion
en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que
corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en un inmueble
catalogado con Nivel de Proteccion 2 (Grado Estructural), incluidas entre
los supuestos de bonificacion del articulo 5, apartado c), de la Ordenanza
fiscal reguladora del citado Impuesto, toda vez que la solicitud fue
presentada fuera del plazo establecido en el articulo 16.1 de la citada
Ordenanza vigente en el afio 2012.

6) Desestimar la solicitud formulada por D. Julian Ortiz Ortiz, en
representacion de la Comunidad de Propietarios de la avenida General
Fanjul n° 181, sobre la declaracion de especial interés o utilidad municipal
de las obras proyectadas en la finca citada, a los efectos de la bonificacion
en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que
corresponda a las mismas, por tratarse de obras de rehabilitacion a realizar
en un edificio sito en una Zona de Rehabilitacion Integrada, incluidas entre
los supuestos de bonificacién del articulo 5, apartado b), de la Ordenanza
fiscal reguladora del citado Impuesto, toda vez que la solicitud fue
presentada fuera del plazo establecido en el articulo 16.1 de la citada
Ordenanza vigente en el afio 2010.

7) Desestimar la solicitud formulada por D. José Maria Sanz Nufiez, sobre
la declaracion de especial interés o utilidad municipal de las obras
proyectadas en la finca sita en la calle Cerraja n° 25, a los efectos de la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en
un inmueble catalogado con Nivel de Proteccion 2 (Grado volumétrico),
toda vez que las obras son de nueva edificacion y no obras en los edificios,
y por tanto, no se cumplen los requisitos exigidos en el articulo 5, apartado
c), de la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto vigente en el afio
2013.

8) Desestimar la solicitud formulada por D. Miguel Angel Llopis Gomez, en
representacion de MDR Inversiones, S.L., sobre la declaracién de especial
interés o utilidad municipal de las obras proyectadas en la finca sita en la
calle Jorge Juan n° 6, a los efectos de la bonificacion en la cuota del
Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a
las mismas, por tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con
Nivel de Proteccion 1 (Grado Integral), incluidas entre los supuestos de
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bonificacion del articulo 5, apartado c), de la Ordenanza fiscal reguladora
del citado Impuesto, toda vez que la solicitud fue presentada fuera del
plazo establecido en el articulo 16.1 de la citada Ordenanza vigente en el
afio 2013.

9) Desestimar la solicitud formulada por la Comunidad de Propietarios de
la calle José Ortega y Gasset n° 23, sobre la declaracién de especial
interés o utilidad municipal de las obras proyectadas en la finca citada, a
los efectos de la bonificacion en la cuota del Impuesto sobre
Construcciones, Instalaciones y Obras que corresponda a las mismas, por
tratarse de obras a realizar en un inmueble catalogado con Nivel de
Proteccion 1 (Grado Integral), incluidas entre los supuestos de bonificacion
del articulo 5, apartado c), de la Ordenanza fiscal reguladora del citado
Impuesto, toda vez que la solicitud fue presentada fuera del plazo
establecido en el articulo 16.1 de la citada Ordenanza vigente en el afio
2013.

10) Desestimar la solicitud formulada por D.2 Cristina Caneda Schad, en
representacion de la Comunidad de Propietarios de la calle Conde de
Aranda n° 11, sobre la declaraciéon de especial interés o utilidad municipal
de las obras proyectadas en la finca citada, a los efectos de la bonificacion
en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que
corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en un inmueble
catalogado con Nivel de Proteccion 3 (Grado Parcial), incluidas entre los
supuestos de bonificacién del articulo 5, apartado c), de la Ordenanza
fiscal reguladora del citado Impuesto, toda vez que la solicitud fue
presentada fuera del plazo establecido en el articulo 16.1 de la citada
Ordenanza vigente en el afio 2013.

11) Desestimar la solicitud formulada por D.2 Dolores Sanchez Fernandez
Yanez, en representacion de la Comunidad de Propietarios de la calle
Sandoval n® 25, sobre la declaracion de especial interés o utilidad
municipal de las obras proyectadas en la finca citada, a los efectos de la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras que corresponda a las mismas, por tratarse de obras a realizar en
un inmueble catalogado con Nivel de Proteccion 3 (Grado Parcial),
incluidas entre los supuestos de bonificacion del articulo 5, apartado c), de
la Ordenanza fiscal reguladora del citado Impuesto, toda vez que la
solicitud fue presentada fuera del plazo establecido en el articulo 16.1 de la
citada Ordenanza vigente en el afio 2014".

Punto 18. Adoptar, en ocho expedientes, otros tantos acuerdos del siguiente tenor
literal:

“l) Tener a D. Alberto de Vicente Parra, en representacion de la
Comunidad de Propietarios de la calle San Hermenegildo n°® 8, por
desistido de su peticion, presentada el dia 9 de mayo de 2012, en la que
solicité la declaracion de especial interés o utilidad municipal respecto de
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las obras a realizar en la finca citada, a los efectos de obtener la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras correspondiente a las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 71.1 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de
Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, declarar concluso el procedimiento y proceder al
archivo de la referida solicitud.

2) Tener a D. Guillermo Carrillo de Albornoz Nufio, en representacion de la
Comunidad de Propietarios de la calle Claudio Coello n° 28, por desistido
de su peticién, presentada el dia 20 de mayo de 2011, en la que solicité la
declaracién de especial interés o utilidad municipal respecto de las obras a
realizar en la finca citada, a los efectos de obtener la bonificacién en la
cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras
correspondiente a las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 71.1 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, declarar concluso el procedimiento y proceder al
archivo de la referida solicitud.

3) Tener a la Comunidad de Propietarios de la plaza de San Miguel n° 7,
por desistida de su peticién, presentada el dia 19 de julio de 2011, en la
que solicité la declaracion de especial interés o utilidad municipal respecto
de las obras a realizar en la finca citada, a los efectos de obtener la
bonificacion en la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones
y Obras correspondiente a las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 71.1 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de
Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, declarar concluso el procedimiento y proceder al
archivo de la referida solicitud.

4) Tener a D.2 Carmen Retuerto de la Torre, en representacién de la
Comunidad de Propietarios de la plaza de la Paja n°® 2, por desistida de su
peticién, presentada el dia 6 de mayo de 2011, en la que solicitd la
declaracion de especial interés o utilidad municipal respecto de las obras a
realizar en la finca citada, a los efectos de obtener la bonificacién en la
cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras
correspondiente a las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 71.1 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, declarar concluso el procedimiento y proceder al
archivo de la referida solicitud.

5) Tener a D. Gonzalo Ozores Salaberria, en representacion de La Torre
de Milanos, S.L., por desistido de su peticién, presentada el dia 8 de
febrero de 2013, en la que solicité la declaracion de especial interés o
utilidad municipal respecto de las obras a realizar en la finca sita en la
plaza de Oriente n° 2, a los efectos de obtener la bonificacion en la cuota
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del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras correspondiente
a las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo establecido en el articulo 71.1
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comdun,
declarar concluso el procedimiento y proceder al archivo de la referida
solicitud.

6) Tener a D.2 Eva Inés Casasnovas, en representacion de la Comunidad
de Propietarios de la calle Gaztambide n°® 17, por desistida de su peticion,
presentada el dia 9 de octubre de 2012, en la que solicit6 la declaracion de
especial interés o utilidad municipal respecto de las obras a realizar en la
finca citada, a los efectos de obtener la bonificacion en la cuota del
Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras correspondiente a
las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo establecido en el articulo 71.1
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comdun,
declarar concluso el procedimiento y proceder al archivo de la referida
solicitud.

7) Tener a D. Alfonso Vazquez Oteo, en representacion de la Fundacién
Marquesa de Monesterio, por desistido de su peticidn, presentada el dia 21
de septiembre de 2012, en la que solicito la declaracion de especial interés
o utilidad municipal respecto de las obras a realizar en la finca sita en la
calle Conde de Pefialver n° 44, a los efectos de obtener la bonificaciéon en
la cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras
correspondiente a las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 71.1 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, declarar concluso el procedimiento y proceder al
archivo de la referida solicitud.

8) Tener a D. Enrique Botella Garcia-Lastra, en representacion de la
Comunidad de Propietarios de la calle Mayor n® 16, por desistido de su
peticién, presentada el dia 8 de marzo de 2011, en la que solicitd la
declaracion de especial interés o utilidad municipal respecto de las obras a
realizar en la finca citada, a los efectos de obtener la bonificacién en la
cuota del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras
correspondiente a las mismas y, asimismo, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 71.1 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, declarar concluso el procedimiento y proceder al
archivo de la referida solicitud”.

Punto 19. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:
“Declarar la inadmision, por extemporaneo, del recurso de reposicion

interpuesto por D. Antonio Caparrés Lépez, en nombre y representacion de
la Comunidad de Propietarios de la calle San Gregorio n® 19, contra el
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Acuerdo del Pleno del Ayuntamiento de fecha 28 de febrero de 2012, por el
gue se desestimé la solicitud formulada por la recurrente sobre la
declaracion de especial interés o utilidad municipal de las obras
proyectadas en la finca citada, a los efectos de la bonificacion en la cuota
del Impuesto sobre Construcciones, Instalaciones y Obras que
corresponda a las mismas, toda vez que el recurso se ha interpuesto fuera
del plazo legalmente establecido, segun informe emitido con fecha 1 de
abril de 2014 por el Servicio de Recursos sobre Fiscalidad Inmobiliaria, que
se incorpora al presente Acuerdo a los efectos del articulo 89.5 de la Ley
30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun”.

AREA DE GOBIERNO DE DE SEGURIDAD Y EMERGENCIAS

Punto 20.

Punto 21.

Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“Primero: Aprobar la Ordenanza de Proteccion de la Salubridad Publica en
la ciudad de Madrid, que se acompafia al presente Acuerdo.

Segundo: Publicar en el “Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid” este
Acuerdo y el texto de la Ordenanza que constituye su objeto”.

El texto de la Ordenanza de Proteccion de la Salubridad Publica en la
Ciudad de Madrid al que se refiere el precedente acuerdo se incluye como
apéndice lll, relacionado con el punto 20 del orden del dia.

* * * *

Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“DECLARAR LA INADMISION del recurso de reposicion interpuesto con
fecha 21 de abril de 2014, por don Santiago Cafiete Corchero, en nombre y
representacion de la mercantii ENGLOBA SERVICIOS URBANISTICOS,
S.L., con nimero de anotacion 2014/412175, por la que se impugna el
Acuerdo del Pleno del Ayuntamiento de Madrid de 28 de febrero de 2014,
por el que se aprueba la Ordenanza para la Apertura de Actividades
Econdmicas en la Ciudad de Madrid, publicado en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid nimero 67, de 20 de marzo de 2014, toda vez que
de conformidad con lo dispuesto en el articulo 107.3, en relacién con el
articulo 113.1, de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, contra las disposiciones administrativas de caracter
general no cabe recurso en via administrativa”.
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AREA DE GOBIERNO DE MEDIO AMBIENTE Y MOVILIDAD
Punto 22. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“PRIMERO.- Aprobar la modificaciéon de la Ordenanza de Movilidad para la
Ciudad de Madrid, que se acomparia al presente Acuerdo.

SEGUNDQO.- Publicar en el “Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid”
este Acuerdo y el texto de la Ordenanza que constituye su objeto”.

El texto de la modificacion de la Ordenanza de Movilidad para la Ciudad de
Madrid al que se refiere el precedente acuerdo se incluye como apéndice
IV, relacionado con el punto 22 del orden del dia.

* * * *

AREA DE GOBIERNO DE URBANISMO Y VIVIENDA

Expedientes tramitados por los distritos
Punto 23. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“Primero.- Aprobar definitivamente, una vez transcurrido el plazo de
informacién publica sin que se hayan formulado alegaciones, el Plan
Especial de Control Urbanistico-Ambiental de Usos para la evaluacion de
la modificacion de la actividad de bar especial con actuaciones musicales
en directo para la implantacion de la actividad de discoteca en la calle del
Olvido numero 15, promovido por José Andrés Garcia Sanz, de
conformidad con el articulo 8.4.15 de las Normas Urbanisticas, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 59 de la Ley 9/2001, de 17 de
julio, del Suelo de la Comunidad de Madrid, en relacién con el articulo 57
de la misma Ley.

Segundo.- Publicar el presente acuerdo en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid, en cumplimiento del articulo 66 de la Ley 9/2001,
de 17 de julio, del Suelo de la Comunidad de Madrid.

Tercero.- Dar traslado a los interesados de este acuerdo advirtiéndoles de
los recursos que procedan, en virtud de lo establecido en el articulo 58 de
la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Cuarto.- El presente Plan Especial de Control Urbanistico Ambiental de
Usos tendra una vigencia de un afio a contar desde el dia siguiente a la
publicacion del Acuerdo de aprobacion definitiva en el Boletin Oficial de la
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Comunidad de Madrid, de conformidad con lo establecido en el articulo
54.3 del Texto Refundido de la Ley sobre Régimen del Suelo y Ordenacién
Urbana, R.D. 1346/1976 de 9 de abril".

Expedientes tramitados por el Area de Gobierno de Urbanismo y Vivienda
Punto 24. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“PRIMERO.- Aprobar definitivamente, una vez transcurrido el plazo de
informacion publica sin que se hayan formulado alegaciones, el Plan
Especial para el edificio sito en la calle Alcald numero 88, Distrito de
Salamanca, promovido por Planvisa S.L., de conformidad con lo dispuesto
en el articulo 59.4 de la Ley 9/2001, de 17 de Julio, del Suelo de la
Comunidad de Madrid, en relacion con el articulo 57 de la misma Ley.

SEGUNDO.- Publicar el presente acuerdo en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid, en cumplimiento del articulo 66 del mismo texto
legal.

TERCERO.- Dar traslado a los interesados de este acuerdo advirtiéndoles
de los recursos que procedan, en virtud de lo establecido en el articulo 58
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun”.

Punto 25. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“PRIMERO: Estimar parcialmente la alegacion presentada durante el
trdmite de informacién publica, en los términos y con base en los
argumentos recogidos en el informe técnico y juridico de la Direccion
General de Planeamiento de 23 de abril de 2014, obrante en el expediente.

SEGUNDO: Aprobar definitivamente la Modificacion del Plan Especial de
definicion de la ordenacion pormenorizada, desarrollo de redes publicas
locales y control urbanistico-ambiental de usos de la parcela definida entre
las calles: Barceld, Mejia Lequerica y Beneficencia, y el limite este con el
solar del colegio Isabel la Catdlica, relativo al uso de garaje aparcamiento
del subsuelo de los terrenos incluidos en el Area de Planeamiento
Especifico 01.03-M “Barceld”, Distrito Centro, la desafectacién de las
plantas 2, 3y 4 del subsuelo y el reajuste de superficies destinadas al uso
alternativo deportivo, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 59 en
relacién con el articulo 57 de la Ley 9/2001, de 17 de julio, del Suelo de la
Comunidad de Madrid, con previsiébn de constituciéon de un complejo
inmobiliario, en cumplimiento de lo establecido en el articulo 17.4 del Real
Decreto Legislativo 2/2008, de 20 de junio, por el que de aprueba el Texto
Refundido de la Ley del Suelo.

TERCERO: Publicar el presente acuerdo en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid, en cumplimiento del articulo 66 de la citada ley”.
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Punto 26. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“PRIMERO.- Aprobar definitivamente, una vez transcurrido el plazo de
informacién publica sin que se hayan formulado alegaciones, el Plan
Especial para la finca sita en la avenida de la Moncloa niumero 3, Distrito
de Chamberi, promovido por don Daniel Arenas Laorga en representacion
del Colegio Mayor Universitario Moncloa, de conformidad con lo dispuesto
en el articulo 59.4 de la Ley 9/2001, de 17 de Julio, del Suelo de la
Comunidad de Madrid, en relacion con el articulo 57 de la misma Ley.

SEGUNDO.- Publicar el presente acuerdo en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid, en cumplimiento del articulo 66 del mismo texto
legal.

TERCERO.- Dar traslado a los interesados de este acuerdo advirtiéndoles
de los recursos que procedan, en virtud de lo establecido en el articulo 58
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun”.

Punto 27. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“PRIMERO.- Aprobar definitivamente, una vez transcurrido el plazo de
informacién puablica sin que se hayan formulado alegaciones, la
Modificacion del Plan Especial para la parcela situada en la calle de
Antonio Lopez numeros 109 y 111, distrito de Usera, promovido por dofia
Rita Jacob en representacion de Hypothekenbank Frankfurt AG, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 59.4 de la Ley 9/2001, de 17 de
Julio, del Suelo de la Comunidad de Madrid, en relacion con el articulo 57
de la misma Ley.

SEGUNDO.- Publicar el presente acuerdo en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid, en cumplimiento del articulo 66 del mismo texto
legal.

TERCERO.- EI Control Ambiental de Usos contenida en la presente
Modificacion del Plan Especial, tendra vigencia de un afio contado a partir
del dia siguiente a su publicacion en el Boletin Oficial de la Comunidad de
Madrid.

CUARTO.- Dar traslado a los interesados de este acuerdo advirtiéndoles
de los recursos que procedan, en virtud de lo establecido en el articulo 58
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun”.

Punto 28. Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:
“PRIMERO.- Aprobar definitivamente, una vez transcurrido el plazo de

informacion publica sin que se hayan formulado alegaciones, el Estudio de
Detalle para la finca sita en la calle de los Misterios nimero 28, Distrito de
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Ciudad Lineal, promovido por Santander Banif Inmobiliario, F.I.1., conforme
a lo dispuesto en el articulo 60, en relacién con los articulos 59.4 y 57, de
la Ley 9/2001, de 17 de julio, del Suelo de la Comunidad de Madrid.

SEGUNDO.- Publicar el presente acuerdo en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid, en cumplimiento del articulo 66 del mismo texto
legal.

TERCERO.- Dar traslado a los interesados del presente acuerdo,
advirtiéndoles de los recursos que procedan, en virtud de lo establecido en
el Art.58 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de
las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun”.

Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“PRIMERO.- Aprobar definitivamente, una vez transcurrido el plazo de
informacién publica sin que se hayan formulado alegaciones, el Estudio de
Detalle para la parcela sita en la carretera de Vicédlvaro a O Donnell,
namero 22, Distrito de Vicalvaro, promovido por D. Alejandro de Fontecha
Carrasco, conforme a lo dispuesto en el articulo 60, en relacién con los
articulos 59.4 y 57, de la Ley 9/2001, de 17 de julio, del Suelo de la
Comunidad de Madrid.

SEGUNDO.- Publicar el presente acuerdo en el Boletin Oficial de la
Comunidad de Madrid, en cumplimiento del articulo 66 del mismo texto
legal”.

AREA DE GOBIERNO DE FAMILIA, SERVICIOS SOCIALES Y PARTICIPACION
CIUDADANA

Punto 30.

Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“1. Aprobar los reconocimientos extrajudiciales de crédito, a favor de las
entidades, por los importes y conceptos que figuran en el Anexo adjunto a
este Acuerdo.

2. Autorizar, disponer el gasto y reconocer la obligacion de pago por
importe total de 39.262,49 euros, con cargo a las aplicaciones
presupuestarias del Presupuesto municipal 2014 segun el detalle que
figura en el Anexo citado, sin que con ello se produzca perjuicio, ni
menoscabo, ni limitacién alguna para la realizacion del resto de gastos que
se imputan a las aplicaciones presupuestarias correspondientes”.

El anexo al que se refiere el precedente acuerdo se incluye como apéndice
V, relacionado con el punto 30 del orden del dia.
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AREA DE GOBIERNO DE LAS ARTES, DEPORTES Y TURISMO

Punto 31.

Adoptar un acuerdo del siguiente tenor literal:

“Atribuir el nombre de GABRIEL GARCIA MARQUEZ a una via, espacio
urbano o edificio de titularidad municipal que en su momento se determine,
como homenaje del pueblo de Madrid, capital cultural de 500 millones de
hispanohablantes, a su brillante obra literaria y periodistica, y como
referente universal de la literatura en espafiol”.

COMISION PERMANENTE ESPECIAL DE SUGERENCIAS Y RECLAMACIONES

Punto 32.

Se da cuenta de un dictamen de la Comision del siguiente tenor literal:

“Quedar enterado del informe de la Comision Permanente Especial de
Sugerencias y Reclamaciones correspondiente al afio 2013, constituido por
la Memoria sobre Sugerencias y Reclamaciones y Atencién al
Contribuyente referida al citado afo, elaborada por el Director General de
Calidad y Atencion al Ciudadano, elevado a este Pleno por la citada
Comision, en cumplimiento del art. 136.2 del Reglamento Orgéanico del
Pleno”.

Proposiciones de los grupos politicos

Punto 33.

Aprobar la proposiciéon n.° 2014/8000635, presentada conjuntamente por
los concejales don José Enrique Nufiez Guijarro, don Jaime José
Lissavetzky Diez, don Angel Pérez Martinez y don David Ortega Gutiérrez,
de los Grupos Municipales del Partido Popular, Socialista de Madrid, de
Izquierda Unida-Los Verdes y de Union Progreso y Democracia,
respectivamente, interesando que el Pleno traslade al Gobierno de la
Nacién las propuestas que se contemplan en la iniciativa en relacion con la
posible anticipacion de la edad de jubilacion de los policias locales.

Siendo el acuerdo adoptado del siguiente tenor literal:

“Tanto la Constitucién Espafiola, en sus articulos 148 y 149, como la Ley
Organica 2/86, de Fuerzas y Cuerpos de Seguridad, y la Ley reguladora de
las Bases de Régimen Local, reconocen la existencia de las Policias
Locales y, en consecuencia, un ambito material de competencia municipal
en relacién con la seguridad en lugares publicos dentro de su limite
territorial. Este ambito territorial de actuacién sera el del propio municipio,
salvo en situaciones de emergencia y previo requerimiento de las
autoridades competentes, o cuando ejerzan funciones de proteccién de
las autoridades locales y cuenten con la autorizacion del Ministerio del
Interior o de la autoridad autonémica competente.
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Estas mismas leyes van mas alla y reconocen a la Policia Municipal la
posibilidad de ejercer funciones de Policia Judicial, funciones que también
se encuentran contempladas por la Ley de Enjuiciamiento Criminal, la Ley
Organica 6/1985, del Poder Judicial, y el Real Decreto 769/1987, sobre
Regulacion de la Policia Judicial.

A lo largo de los dltimos afios las Policias Locales han ido evolucionando
enormemente, tanto en lo que se refiere a su formacién, como a la
dotacion de medios y, sobre todo, en lo que respecta a las atribuciones
gue les han sido conferidas, llegando a asumir funciones que hace algunos
afos eran ejercidas de manera exclusiva por el Cuerpo Nacional de Policia
y la Guardia Civil.

Si a ello afiadimos que, con la llegada de la democracia se produjo una
incorporacién masiva de efectivos a las plantillas de las Policias Locales,
esto ha provocado que en la actualidad nos encontremos con que un alto
porcentaje de los miembros de estos Cuerpos se acerca a la edad de la
jubilacion, una situacién que este Ayuntamiento quiere que se estudie en el
sentido que recoge esta peticion.

A la vista de la especial naturaleza de las funciones ejercidas por este
colectivo, ello necesariamente supone que en un breve periodo de tiempo
estos efectivos podrian no encontrarse en las condiciones psicofisicas
optimas para el desempefio de su actividad.

Precisamente para evitar este tipo de situaciones, la legislacion vigente
permite que los colectivos profesionales que desempefien actividades
peligrosas, penosas o insalubres puedan acceder a la jubilacién anticipada,
sin ver reducida la cuantia de la pension de jubilaciéon y considerando
como cotizado el tiempo transcurrido desde el momento de la jubilacién
efectiva hasta el cumplimiento de la edad de los 65 afios.

Asi, el articulo 161 bis. 1 del Texto Refundido de la Ley General de la
Seguridad Social, aprobado por el Real Decreto legislativo 1/1994, de 20
de junio, incorporado por la Ley 40/2007, de 4 de diciembre, de medidas
en materia de Seguridad Social, prevé que la edad minima de 65 afios
exigida para tener derecho a pension de jubilacion en el Régimen General
de la Seguridad Social podra ser rebajada por Real Decreto, a propuesta
del Ministro de Trabajo e Inmigracién, en aquellos grupos o actividades
profesionales en las escalas, categorias o especialidades, cuyos trabajos
sean de naturaleza excepcionalmente penosa, toxica, peligrosa o insalubre
y acusen elevados indices de morbilidad o mortalidad, siempre que los
trabajadores afectados acrediten en la respectiva profesién o trabajo el
minimo de actividad que se establezca.

Existen estudios que justifican que la actividad desempefiada por los
miembros de la Policia Municipal de Madrid redne las notas exigidas por la
normativa estatal para tener esta consideracion.

Por todo ello, teniendo en cuenta todo lo anterior, y para, asimismo, evitar
la discriminacion existente entre los derechos reconocidos en esta materia
a los miembros de las Fuerzas y Cuerpos de Seguridad del Estado, por un
lado, y a los miembros de las Policias Locales, por otros, el Pleno del
Ayuntamiento acuerda trasladar al Gobierno de la Nacion:

1- Que, dada la problematica planteada, sean analizados los datos
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relacionados con la edad de jubilacién de los policias locales y su posible
anticipacion, conforme a lo contemplado en el R.D. 1698/2011, de 18 de
noviembre.

2- Que contemple los efectos que pudieran derivarse para las Entidades
Locales y sus Haciendas.

3- Que cuente con la participacion de las Entidades Locales en el proceso
de tramitacion, teniendo presente la obligada estabilidad presupuestaria y
el objetivo de no incremento de gasto, asi como el mantenimiento del
necesario numero de efectivos policiales”.

Punto 34. Rechazar la proposicion n.° 2014/8000636, presentada por la concejala
dofia Patricia Garcia Lopez, del Grupo Municipal de Uniéon Progreso y
Democracia, interesando que se inste al Area Delegada de Deportes a la
adopcion del conjunto de medidas que se contemplan en la iniciativa para
reimpulsar, extender y consolidar los Juegos Deportivos Municipales de
Madrid, interesando su aplicacion a partir de la proxima edicion de esta
competicién deportiva.

Punto 35. Rechazar la proposicién n.° 2014/8000637, presentada por la concejala
dofia M2 Cristina Chamorro Mufioz, del Grupo Municipal de Unién Progreso
y Democracia, interesando la adopcion del conjunto de medidas que se
contemplan en la iniciativa, en relacion con la utilizacion, fines y
destinatarios de la vivienda publica de titularidad municipal, incluido el
estudio de la posibilidad de ofrecer a los actuales inquilinos la modalidad
de acceso diferido a la propiedad de la vivienda.

Punto 36. Rechazar la proposicion n.° 2014/8000639, presentada por la concejala
dofia Maria del Prado de la Mata Riesco, del Grupo Municipal de Izquierda
Unida-Los Verdes, interesando que el Pleno del Ayuntamiento inste a la
Comunidad de Madrid a un cambio en sus politicas educativas, a que no
se supriman los cursos de secundaria y bachillerato de los Institutos de
Educacion Secundaria Rosa Chacel en Hortaleza, Barrio de Bilbao en
Ciudad Lineal, Carlos Maria de Valcarcel en Moratalaz y el de Barajas, asi
como la apertura, durante los meses de julio y agosto, de al menos un
colegio con comedor escolar en los distritos.

Punto 37. Aprobar la proposicion n.° 2014/8000644, presentada conjuntamente por
los concejales don José Enrique Nufiez Guijarro, don Jaime José
Lissavetzky Diez, don Angel Pérez Martinez y don David Ortega Gutiérrez,
de los Grupos Municipales del Partido Popular, Socialista de Madrid, de
Izquierda Unida-Los Verdes y de Union Progreso y Democracia,
respectivamente, interesando que en la ciudad de Madrid se coloquen
placas conmemorativas en todos aquellos Ilugares donde fueron
asesinadas todas y cada una de las victimas del terrorismo, garantizando
el maximo respeto y dignificacion de las mismas y de sus familias.

Siendo el acuerdo adoptado del siguiente tenor literal:
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“Que en la ciudad de Madrid se coloquen placas conmemorativas en todos
aquellos lugares donde fueron asesinadas todas y cada una de las
victimas del terrorismo, garantizando el maximo respeto y dignificacion de
las mismas y de sus familias”.

Rechazar la proposicion n.° 2014/8000647, presentada por el concejal don
Pedro Javier Gonzalez Zerolo, del Grupo Municipal Socialista de Madrid,
interesando la puesta en marcha de un Plan de medidas urgentes contra la
pobreza infantil y por el bienestar social de la infancia de la ciudad de
Madrid con la correspondiente dotacion presupuestaria para su ejecucion.

§ 4. INFORMACION DEL EQUIPO DE GOBIERNO

Punto 39.

Punto 40.

Punto 41.

Punto 42.

Se da cuenta del Acuerdo adoptado por la Junta de Gobierno de la Ciudad
de Madrid en sesion de 29 de abril de 2014, por el que se modifica el
Acuerdo de 17 de enero de 2013, por el que se establece la organizacion y
estructura del Area de Gobierno de Urbanismo y Vivienda y se delegan
competencias en su titular y en los titulares de los 6rganos directivos.

Se da cuenta del Acuerdo adoptado por la Junta de Gobierno de la Ciudad
de Madrid en sesion de 29 de abril de 2014, por el que se deniega la
aprobacién inicial del Plan Especial de Control Urbanistico Ambiental de
Usos para la implantacion de la actividad de oficinas en edificio exclusivo
sito en el Paseo de la Habana nimero 172, promovido por Inversiones Las
Parras de Castellote, S.L. Distrito de Chamartin.

Se da cuenta del informe emitido por la Intervencion General, de
seguimiento del Plan de Ajuste 2012-2022 del Ayuntamiento de Madrid,
correspondiente al primer trimestre del ejercicio 2014, de conformidad con
lo dispuesto en el articulo 10 del Real Decreto-ley 7/2012, de 9 de marzo,
por el que se crea el fondo para la financiacion de los pagos a
proveedores, y remitido por Decreto de 6 de mayo de 2014, de la Delegada
del Area de Gobierno de Economia, Hacienda y Administracion Publica.

Se da cuenta del informe emitido por la Tesoreria sobre el cumplimiento de
los plazos de pago de las obligaciones del Ayuntamiento de Madrid y sus
Organismos auténomos, correspondiente al primer trimestre de 2014, y
remitido por Decreto de la Delegada del Area de Gobierno de Economia,
Hacienda y Administracién Publica, de 21 de mayo de 2014.

Se levanta la sesién por el Presidente del Pleno a las quince horas y treinta y
ocho minutos.

El acta de la presente sesién ha sido aprobada por el Pleno en su sesion de 25
de junio de 2014.
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Madrid, a 25 de junio de 2014.- El Secretario General del Pleno, Federico Andrés
Lépez de la Riva Carrasco.
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Apéndice |

(En relacién con el punto 14 del orden del dia de la sesién ordinaria del
Pleno de 28 de mayo de 2014, propuesta de la Junta de Gobierno para
aprobar la Ordenanza de Dinamizacion de Actividades Comerciales en
Dominio Publico).
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Ordenanza de dinamizacién de actividades comerciales en dominio publico

TITULO PRELIMINAR
Disposiciones Generales
Articulo 1. Objeto y finalidad.
TITULO |
Impulso de la cooperacion publico privada para el fomento de la actividad econdmica

Articulo 2. Fomento de la cooperacion publico-privada para la consolidacion de la imagen de
la ciudad como centro de actividad econdmica y destino turistico y de compras.

Articulo 3. Zonas de Iniciativa Emprendedora.
Articulo 4. Instrumentos de financiacién de las Zonas de Iniciativa Emprendedora.

Articulo 5. Autorizaciones especiales para el desarrollo de la actividad comercial y de
determinados servicios en espacios de dominio publico.

TITULO I
Modificacién de ordenanzas municipales

Articulo 6. Modificacion de la Ordenanza General de Proteccién del Medio Ambiente Urbano
de 24 de julio de 1985.

Articulo 7. Modificacion de la Ordenanza Municipal Reguladora de la Venta Ambulante de 27
de marzo de 2003.

Articulo 8. Modificacion de la Ordenanza del Comercio Minorista de la Alimentacion de 27 de
marzo de 2003.

Articulo 9. Madificacion de la Ordenanza Municipal Reguladora de los Quioscos de Prensa
de 27 de febrero de 2009.

Articulo 10. Modificacién de la Ordenanza de Mercados Municipales de 22 de diciembre de
2010.

Disposicion derogatoria y finales
Disposicion derogatoria Unica. Derogacion normativa.
Disposicion final primera. Interpretacion de la ordenanza.

Disposicion final segunda. Publicacion y entrada en vigor.



La Ordenanza de Dinamizacion de actividades comerciales en dominio publico
representa un paso mas en las actuaciones del gobierno municipal para impulsar
determinadas actividades que se desarrollan o tienen impacto en espacios de dominio
publico y asegurar su competitividad, posibilitando una mayor capacidad de adaptacion a los
cada vez mas rapidos cambios de la demanda de los consumidores y de los factores
econdmicos y sociales del entorno.

El impulso de esta ordenanza surge como respuesta a las demandas de distintos
sectores y se fundamenta en el analisis de los factores politicos-legales (normativa de
liberalizacion de servicios de ambito comunitario, estatal y autondmico), econdmicos,
sociales y tecnolégicos (analisis PEST) que configuran el escenario en que se desenvuelven
las distintas actividades econdmicas en la ciudad de Madrid.

Facilitar la implantacion de nuevas actividades y reducir las cargas administrativas
forman parte de la accién publica en los Gltimos afios, sobre todo a partir de la Directiva
2006/123/CE, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 12 de diciembre de 2006, relativa a
los servicios en el mercado interior, transpuesta a nuestro ordenamiento juridico por la Ley
17/2009, de 23 de noviembre, sobre el Libre Acceso a las Actividades de Servicios y su
Ejercicio. En el ambito del comercio, la Ley 7/1996, de 15 de enero, de Ordenacion del
Comercio Minorista establece la necesaria proteccion de los poderes publicos a la libre
iniciativa empresarial para la instalacion y acondicionamiento de los establecimientos
comerciales en el marco de lo dispuesto en la legislacion vigente.

A su vez la Ley 12/2012, de 26 de diciembre, de Medidas Urgentes de Liberalizacién
del Comercio y de determinados Servicios, la Ley 2/2012, de 12 de junio, de Dinamizacion
de la Actividad Comercial en la Comunidad de Madrid, la Ley 14/2013, de 27 de septiembre,
de Apoyo a los Emprendedores y su Internacionalizacion, o la Ley 20/2013, de 9 de
diciembre, de Garantia de la Unidad de Mercado inciden en el objetivo de crear un entorno
normativo que facilite la implantacién de actividades incentivando la productividad, la
competitividad y las inversiones para promover la demanda interna y la creacion de empleo
en beneficio Ultimo de los consumidores y usuarios que tendran un mayor acceso a
productos y servicios de calidad.

La administracién local no puede permanecer ajena a este esfuerzo de mejora del
marco normativo, maxime cuando las disposiciones aprobadas en ejercicio de sus
competencias tienen una repercusion significativa en las condiciones en que se desarrolla la
actividad empresarial. El Ayuntamiento de Madrid ya se sumoé a esta linea de actuacion con
la aprobacion de la Ordenanza de 30 de marzo de 2011 por la que se adaptan al ambito de
la ciudad de Madrid las previsiones contenidas en la normativa estatal y autonémica de
transposicion de la Directiva 2006/123/CE, del Parlamento Europeo y del Consejo, de 12 de
diciembre de 2006, relativa a los servicios en el mercado interior, incorporando los principios
basicos que inspiran las normas sefaladas, como el de simplificacién administrativa y la
necesidad de modular el grado de intervencion administrativa deseable, sustituyendo en
muchos ambitos y actividades las licencias urbanisticas por declaraciones responsables y
comunicaciones previas.



Con esta Ordenanza se da respuesta a dos necesidades fundamentales; por una
parte se busca hacer de Madrid una ciudad atractiva para el emprendimiento y la actividad
econémica en general. En segundo lugar, facilitar e impulsar la actividad comercial. El
comercio es un sector extraordinariamente dindmico que necesita evolucionar al mismo
ritmo que los cambios en los habitos de consumo y las tendencias de la sociedad, lo que
exige un entorno normativo suficientemente flexible que no encorsete esa indispensable
evolucion, como asi refleja el Plan integral de Apoyo a la Competitividad del Comercio
Minorista de Espafia 2013, una de cuyas lineas estratégicas es la adopcion de medidas
legislativas de impulso de la actividad comercial y de eliminacion de barreras.

Para hacer realidad los objetivos mencionados, la norma deroga y modifica
ordenanzas municipales que representan trabas al desarrollo e innovacién en los distintos
sectores de actividad y facilita la colaboracién publico privada en el fomento de la actividad
econdémica y la identificacibon de la ciudad de Madrid como destino de inversion,
emprendimiento, compras, ocio y turismo.

De cara a la consecucién de un marco juridico mas agil y flexible para determinadas
actividades comerciales en dominio publico, la Ordenanza opera en tres niveles: 1) deroga
normas obsoletas; 2) adecua el contenido de disposiciones vigentes a la coyuntura
comercial; 3) innova en el ordenamiento municipal introduciendo figuras juridicas inspiradas
en buenas practicas internacionales.

La Ordenanza consta de diez articulos agrupados en tres Titulos, una Disposicién
Derogatoria y dos Disposiciones Finales.

El Titulo Preliminar, “Disposiciones Generales”, incluye las disposiciones que regulan
el objeto y finalidad. Se establece un objeto amplio como es el de facilitar el desarrollo de las
pymes, autébnomos y emprendedores que utilizan determinados bienes o espacios de
dominio publico.

El Titulo 1, “Impulso de la cooperacion publico privada para el fomento de la actividad
economica”, incluye medidas concretas destinadas a mejorar la competitividad de
determinadas actividades.

Prevé la adopcion de medidas fiscales y administrativas dirigidas a facilitar e
incentivar la cooperacion publico-privada para la consolidacion de la ciudad como centro de
actividad econdémica y destino turistico y de compras. Crea las Zonas de Iniciativa
Emprendedora, en las que los titulares de locales o actividades econémicas de zonas o ejes
comerciales de la ciudad de Madrid podran constituirse en Asociaciones Administrativas de
Contribuyentes, en los términos establecidos en la normativa vigente, con el objeto de que
sean ellos mismos los que gestionen su zona comercial a través de nuevos servicios o
actuaciones.



Asimismo establece autorizaciones especiales para el desarrollo de la actividad
comercial y de determinados servicios en la via publica asociadas a la gestion de las zonas
de iniciativa emprendedora y de los mercados municipales.

El Titulo Il “Modificacion de ordenanzas municipales”, incluye la modificacion de
determinadas ordenanzas que regulan actividades desarrolladas en dominio publico, o de
otras, como la Ordenanza General de Proteccién del Medio Ambiente Urbano de 24 de julio
de 1985, o la Ordenanza del Comercio Minorista de la Alimentacién de 27 de marzo de
2003, cuya modificacion coadyuva a los objetivos perseguidos por la norma que se aprueba.
Entre las primeras se encuentra la Ordenanza Reguladora de la Venta Ambulante de 27 de
marzo de 2003, la Ordenanza Municipal Reguladora de los Quioscos de Prensa de 27 de
febrero de 2009 y la Ordenanza de Mercados Municipales de 22 de diciembre de 2010.

La modificacién de la Ordenanza General de Proteccion del Medio Ambiente Urbano
de 24 de julio de 1985 estd ligada a la ampliacion de la actividad de degustacion en
comercios minoristas de la alimentacion en mercados municipales, ya que prevé la
posibilidad de incorporar a estas actividades equipos de calentamiento o cocinado dotados
de recogida de vapores por condensacion.

La madificacion de la Ordenanza Reguladora de la Venta Ambulante de 27 de marzo
de 2003 prevé nuevas modalidades de venta ambulante en la via publica mas acordes a la
evolucion del sector comercial y a los habitos de los consumidores. También mejora y
clarifica la regulacion de este sector cuya actividad estd sometida a necesaria autorizacion
administrativa para la ocupacion del dominio publico.

La madificacion de la Ordenanza del Comercio Minorista de la Alimentacion de 27 de
marzo de 2003, adapta el Unico articulo que permanece vigente a la normativa municipal de
salubridad, tras la derogacion del resto de la norma.

El nuevo articulo Unico de la Ordenanza del Comercio Minorista de la Alimentacién
continla regulando la barra de degustacion en pastelerias, reposterias y confiterias,
churrerias y heladerias, y adapta su contenido a la normativa de salubridad.

Si bien no se trata de una actividad ejercida sobre el dominio publico, ésta se viene
realizando desde el afio 1991, por lo que se ha considerado conveniente mantener su
contenido en el ordenamiento juridico municipal ya que, para los establecimientos
mencionados, la actividad de degustacion representa una parte esencial de su negocio.

La modificacion de la Ordenanza Municipal Reguladora de los Quioscos de Prensa
de 27 de febrero de 2009 lleva a cabo la adaptacién de la regulacion de los quioscos de
prensa a las necesidades reales derivadas del sector.

La modificacion de la Ordenanza de Mercados Municipales de 22 de diciembre de
2010 esta dirigida a impulsar la competitividad de los mercados municipales eliminando
trabas a la implantacion y diversificacion de las actividades, con objeto de mejorar su
posicionamiento como formatos comerciales cotidianos y su atractivo como centros de
destino turistico gastronémico y de compras. Se posibilita el desarrollo de actividades de
degustacién en locales o zonas comunes del mercado, se agiliza el procedimiento de
apertura de actividades en los mercados y se introducen espacios compartidos de trabajo



(“coworking”) de tal forma que el titular de un sélo local pueda ceder su uso a varios
operadores de forma simultanea.

En la modificacion se prevé la posibilidad de habilitar, en los establecimientos del
comercio minorista de alimentaciéon de mercados municipales, zonas de degustacion en el
propio local o en zonas comunes. La condicién de que la degustacion sea de productos no
envasados mejora la oferta y posibilita la modernizaciéon del comercio tradicional que se
ejerce en establecimientos como pescaderias, carnicerias, charcuterias o fruterias. Se
establecen una serie de limitaciones respecto a superficies maximas y forma en que se
puede realizar esta actividad de degustacién asi como bebidas que pueden acompaifiarla.

La disposicién derogatoria deroga dos ordenanzas municipales. En primer lugar, la
Ordenanza del Comercio Minorista de la Alimentacion, de 27 de marzo de 2003, a excepcion
del articulo 40, que pasa a denominarse articulo Unico. Esta ordenanza regula, entre otros,
aspectos de caracter higiénico sanitario que ya se encuentran regulados en normativa
comunitaria y estatal de rango superior. La derogacion de esta norma busca promover la
unidad del mercado en el ambito del sector comercial y resolver problemas de competencia
y competitividad derivados de la dispersion normativa. Por otra parte deroga la Ordenanza
para el Desarrollo de la Sociedad de la Informacion y de las Tecnologias relacionadas en la
Ciudad de Madrid de 29 de junio de 2010, ya que gran parte de sus disposiciones tienen un
caracter dogmatico, genérico o constituye una mera remision o reproduccion de otra
normativa mientras que otra parte, de contenido urbanistico, debe encuadrase en los
correspondientes instrumentos de planificacion o en ordenanzas urbanisticas.

La Ordenanza se dicta al amparo del articulo 31 de la Ley 22/2006, de 4 de julio,
habilita al Ayuntamiento para promover toda clase de actividades y prestar todos los
servicios publicos que afecten al interés general de los ciudadanos y no estén expresamente
atribuidos a otras administraciones publicas, pudiendo llevar a cabo actividades
complementarias a las realizadas por estas.

A su vez el articulo 33 de la Ley 22/2006, de 4 de julio, de Capitalidad y de Régimen
Especial de Madrid, establece como competencias propias todas las asignadas en calidad
de tales a los municipios en general y a los de gran poblacion, sea directamente por la
legislacion de régimen local, sea por la legislacion estatal o autonémica reguladora de los
distintos sectores de la accién administrativa.

La Ley 7/1985, de 2 de abril, reguladora de las Bases de Régimen Local, en la
redaccion dada por la Ley 27/2013, de 27 de diciembre, de Racionalizacion y Sostenibilidad
de la Administracién Local (LRSAL), establece en su articulo 25.2.i)) como competencias
propias las de ferias, abastos, mercados, lonjas y comercio ambulante.



TITULO PRELIMINAR
Disposiciones Generales
Articulo 1. Objeto y finalidad.

1. Esta ordenanza tiene por objeto facilitar el establecimiento, dinamizacién y desarrollo de
las pymes, autonomos y emprendedores, que utilizan determinados bienes de dominio
publico municipal como soporte para el ejercicio de su actividad econémica.

2. Para el cumplimiento de este objetivo el Ayuntamiento evitard la inclusibn en su
normativa de trabas que impongan a las pymes, autbnomos y personas emprendedoras
innecesarios costes y barreras burocraticas que desincentiven la actividad economica.

3. En el &mbito de sus competencias, el Ayuntamiento adoptara las medidas necesarias
para dar cobertura a nuevas formas de comercializacion y facilitar la incorporacion de los
avances tecnolégicos, la innovacion y la evolucion de los hébitos de los consumidores, a
las actividades de comercializacién y prestacion de servicios.

TITULO |
Impulso de la cooperaciéon publico privada para el fomento de la actividad econ6mica

Articulo 2. Fomento de la cooperacion publico-privada para la consolidacion de la ciudad
como centro de actividad econdémica y destino turistico y de compras.

El Ayuntamiento de Madrid, a través de las areas u érganos competentes, adoptara
medidas fiscales y administrativas dirigidas a facilitar e incentivar la cooperacion publico-
privada para la consolidacion de la ciudad como centro de actividad econdémica y destino
turistico y de compras.

Articulo 3. Zonas de Iniciativa Emprendedora.

Los titulares de locales o actividades econdmicas de zonas o ejes comerciales de la
ciudad de Madrid, con el objeto de promover el establecimiento o ampliacion de servicios
publicos complementarios que repercutan en la mejora de la actividad econémica y
comercial de dichas zonas o ejes, podran constituirse en Asociaciones Administrativas de
Contribuyentes en los términos establecidos en la Ordenanza Fiscal Reguladora de las
Contribuciones Especiales de 29 de octubre de 2004 para solicitar la ordenacion de
contribuciones especiales con el objeto de asegurar la financiacion de dichos servicios.

Articulo 4. Instrumentos de financiacion de las zonas de iniciativa emprendedora.

Constituidas las Asociaciones Administrativas de Contribuyentes con los fines
previstos en el articulo anterior, el Ayuntamiento de Madrid, a través de las areas u érganos
competentes, adoptard medidas fiscales y administrativas dirigidas a asegurar la
participacién de los propietarios de locales y/o titulares de actividades econdémicas que
resulten obligados a contribuir a la financiacion de las zonas de iniciativa emprendedora.



Articulo 5. Autorizaciones especiales para el desarrollo de la actividad comercial y de
determinados servicios en espacios de dominio publico.

1. EI d6rgano competente podrd autorizar, conforme al procedimiento legalmente
establecido, el uso de terrenos de dominio publico para el ejercicio de actividades
comerciales y de servicios de forma asociada a la creacion de zonas de iniciativa
emprendedora y a la gestién indirecta de mercados municipales y para el desarrollo de
las actividades de las asociaciones de comerciantes.

2. Las autorizaciones se concederan a las asociaciones administrativas de contribuyentes
constituidas para la gestiébn de zonas de iniciativa emprendedora, a los titulares de los
contratos administrativos para la gestion de los mercados municipales o a las
asociaciones de comerciantes.

TiTuLo Il
Modificacion de Ordenanzas Municipales

Articulo 6. Modificacion de la Ordenanza General de Proteccion del Medio Ambiente Urbano
de 24 de julio de 1985.

Uno. El articulo 53 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 53.

Sin perjuicio de cualquier otro condicionamiento que pudiera imponerse en los controles
ambientales previos ajustados a la legislacion aplicable, en actividades de fabricacion o
manipulacién de alimentos en las que se puedan originar olores como tostaderos de
café, churrerias, freidurias, hornos obradores, cocinado industrial, restauracion, etc., no
se permitira la apertura de ventanas o cualquier otro hueco que ponga en comunicacion
el recinto industrial con la atmoésfera. La ventilacion y extraccion del aire debera hacerse
siempre a través de chimenea reglamentaria (articulo 27.1), provista, en su caso, de los
dispositivos de filtrado o absorciéon que pudiesen ser precisos, con las excepciones
previstas en el apartado 3 del articulo 54.”

Dos. Se afiade un apartado 3 al articulo 54 con la siguiente redaccion:

“54.3. Los establecimientos de comercio minorista de la alimentacion ubicados en
mercados municipales que realicen actividad de degustacion podran instalar, sin
necesidad de contar con campana extractora captadora de gases y vapores provista de
los correspondientes filtros y sistema de recogida de grasas, conectada a chimenea,
equipos eléctricos de tratamiento térmico de alimentos dotados de recogida de vapores
por condensacién u otros sistemas que aseguren la recogida eficaz de vapores, sin la
limitacion de potencia establecida en el apartado anterior.”



Articulo 7. Modificacion de la Ordenanza Municipal Reguladora de la Venta Ambulante de 27
de marzo de 2003.

Uno. El apartado 2 del articulo 3 queda redactado del siguiente modo:

“2. Queda prohibido en el término municipal de Madrid, el ejercicio de la venta ambulante
fuera de los lugares y fechas autorizados. La venta en vehiculos con caracter itinerante
s6lo podra realizarse, cuando asi lo prevea el pliego de condiciones, en los supuestos
contemplados en el articulo 38.2.”

Dos. El articulo 7 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 7. Aprobacion de los emplazamientos para el ejercicio de la venta ambulante.

1. El nmero y ubicacién de situados aislados en la via publica y puestos de mercadillos
periddicos y ocasionales, se aprobaran antes de la fecha inicial del periodo de
convocatoria de solicitudes para la adjudicacion de emplazamientos vacantes.
Previamente a dicha aprobacion, las relaciones de emplazamientos seran sometidas a
tramite de informacion publica.

2. Las Juntas Municipales de Distrito aprobaran anualmente y dentro de su demarcacion,
el nimero y ubicacién de situados aislados en la via publica, y puestos de mercadillos
periédicos y ocasionales, con excepcion de los situados para las modalidades
contempladas en los articulos 34 y 38.2.

3. La aprobacién de las relaciones de situados para la modalidad contemplada en el
articulo 38.2 correspondera a la Junta de Gobierno de la Ciudad de Madrid a propuesta
del 6rgano competente en materia de economia y comercio, previa consulta a los
distritos afectados.

4. La aprobaciéon de las relaciones de situados para la modalidad contemplada en el
articulo 34 correspondera al 6rgano competente del Distrito.”

Tres. Se suprime el articulo 8.

Cuatro. Se suprime el articulo 9.

Cinco. El articulo 10 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 10. Plazo de presentacion.

Con caracter general, el plazo de presentacion de solicitudes de autorizacidon municipal,
sera el comprendido entre el 1 de noviembre y el 31 de enero del afio siguiente. Para las
modalidades reguladas en los articulos 34 y 38.2 y en el caso de supuestos
excepcionales, justificados por la modalidad de venta o por la naturaleza del producto
objeto de venta, se podra establecer un plazo distinto, determinado por el 6rgano
competente para aprobar la relacion de emplazamientos para el ejercicio de la venta
ambulante.”

Seis. La letra a) del apartado 1 del articulo 11 queda redactada del siguiente modo:

“a) Nombre, apellidos del peticionario si es persona fisica 0 denominacién social si es
persona juridica, indicando el nimero de NIF, CIF, DNI o pasaporte o tarjeta de



residencia para ciudadanos comunitarios o permiso de residencia y trabajo para los no
comunitarios.”

Siete. Se suprime la letra b) del apartado 1 del articulo 11.
Ocho. Se afaden los apartados 2 y 3 al articulo 16 con la siguiente redaccion:

“2. El otorgamiento de las autorizaciones contempladas en el articulo 34, se realizara
conforme a los criterios objetivos que habran de especificarse en el pliego de
condiciones que en cada caso apruebe el érgano competente del Distrito. Dichos pliegos
requeriran, con caracter previo a su aprobacion, tramite de informacién publica e informe
del &rea de gobierno competente en materia de salud en el &mbito de sus competencias.

3. El otorgamiento de las autorizaciones contempladas en el articulo 38.2 se realizara
conforme a los criterios objetivos que habran de especificarse en el pliego de
condiciones particulares que en cada caso apruebe el érgano competente en materia de
economia y comercio. Dichos pliegos requerirdn con caracter previo a su aprobacion
tramite de informacion publica e informe del area de gobierno competente en materia de
salud en el ambito de sus competencias.”

Nueve. La letra d) del apartado 1 del articulo 17 queda redactada del siguiente modo:
“d) Productos autorizados para la venta. Las autorizaciones seran de tres tipos:

- Autorizaciones para la venta de alimentos, conforme a la lista recogida en el
Anexo Il.

- Autorizaciones para la venta de alimentos envasados para animales.
- Autorizaciones para la venta de productos no alimenticios.”
Diez. El articulo 18 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 18. Comunicaciones.

1. Los Distritos comunicaran al 6rgano competente en materia de economia y comercio
las autorizaciones concedidas. En la comunicacion constara el nombre y apellidos del
vendedor autorizado o razén social, domicilio habitual, nimero del D.N.l., pasaporte o
tarjeta de residencia, N.I.F., C.I.F., ubicacién del puesto y mercancia a la venta. En el
caso de mercadillos sectoriales previstos en el articulo 34, se comunicara al 6érgano
competente en materia de economia y comercio el contrato suscrito con el adjudicatario.

2. ElI d6rgano competente en materia de economia y comercio comunicard las
autorizaciones concedidas para el ejercicio de la venta ambulante en la modalidad
prevista en el articulo 38.2 a los Distritos en los que se ubiquen los puestos autorizados.”

Once. El articulo 19 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 19. Alimentos.

Sélo se permitira la venta de alimentos cuando esta se refiera exclusivamente a los
incluidos en el anexo Il de esta ordenanza, y siempre que retnan las condiciones de
higiene, sanidad, calidad y seguridad alimentaria estipuladas en las disposiciones
vigentes.”



Doce. El articulo 32.4 queda redactado del siguiente modo:

“4. Los puestos tendran, con caracter general, unas dimensiones minimas de 5 metros
de frente y 2 metros de fondo, separados entre si por 1 metro lineal. Cuando la
naturaleza del producto comercializado asi lo aconseje, se podran autorizar puestos de
dimensiones inferiores a las anteriores, pero nunca con menos de 3 metros de frente de
mostrador. La anchura minima del pasillo central sera de 5 metros.

En el supuesto de que una misma persona tenga autorizado mas de un puesto en un
mismo mercadillo podra solicitar autorizacion para mantener unidos los puestos de los
gue sea titular, eliminando la separacion entre los mismos prevista en el parrafo
anterior.”

Trece. El articulo 34 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 34. Definicion.

La modalidad de venta en mercadillos sectoriales es aquélla que se realiza mediante la
agrupacién de puestos ubicados en suelo calificado de urbano, en los que se ejerce la
venta al por menor de articulos correspondientes a un mismo sector comercial 0 a
sectores complementarios, manteniendo una imagen unitaria. La autorizacion de estos
mercadillos se otorgara mediante adjudicacién, conforme a los criterios objetivos que se
especifiguen en el correspondiente pliego de condiciones aprobado por el érgano
competente.”

Catorce. El articulo 35 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 35. Adjudicacion.

1. ElI d6rgano competente podra acordar, oidas las Asociaciones Empresariales
correspondientes, la instalacion de mercadillos sectoriales que tengan un interés
justificado para el Distrito.

En dicho acuerdo se determinara:
a) La justificacion del interés para el Distrito.

b) Las bases para acceder en régimen de concurrencia a la autorizacién para la
gestion integral de los mismos.

c) Las normas de funcionamiento y condiciones de autorizacién donde figure la
ubicacién, las fechas de celebracion y el nUmero de puestos autorizados.

2. En los mercadillos sectoriales no se podran instalar puestos de hosteleria ni
desarrollar actividades de degustacion de productos de alimentacion.

3. La comercializacion de productos de alimentacién se sometera, al menos, a las
siguientes condiciones:

a) SOlo se podran comercializar productos envasados y producidos en
establecimientos autorizados.

b) Se deberan cumplir los mismos requisitos exigidos para la comercializacién de
los productos alimenticios que se expenden en establecimientos del comercio



minorista de la alimentacién, a excepcion de los servicios higiénicos del
personal.”

Quince. Se renumera el articulo 38 y se afiade un apartado 2, con la siguiente redaccion:
“Articulo 38. Modalidades.

1. Las Juntas Municipales de Distrito podran autorizar la venta de productos de temporada
que hayan sido sometidos a un proceso de transformacién y ademas, otros que se
autoricen con caracter excepcional en puestos aislados en la via publica de las
siguientes caracteristicas:

1.1. Puestos de enclave fijo y caracter no desmontable, cuando su instalacion pueda
permanecer fija durante todo el periodo de autorizacion.

En los puestos de estas caracteristicas se permiten las siguientes modalidades
de venta:

- Puestos de churros y freidurias, sin ningun tipo de relleno.
- Puestos de helados y/o bebidas refrescantes.

- Puestos de melones y sandias

- Puestos de castafias y/o tubérculos asados.

- Puestos de flores y plantas.

- Puestos de articulos navidefios no alimenticios.

1.2. Puestos de enclave fijo y de caracter desmontable, cuando deban retirarse a
diario.

En los puestos de estas caracteristicas se permiten las siguientes modalidades
de venta:

- Puestos de productos de confiteria y frutos secos y patatas fritas envasadas
en establecimientos autorizados.

- Puestos de complementos, bisuteria y artesania.

- Puestos destinados a la venta de objetos y publicaciones de caracter politico,
econdémico, social o deportivo.

- Puestos de flores y plantas.
- Puestos de articulos navidefios no alimenticios.

2. Se podra autorizar la venta de productos alimenticios envasados sometidos a proceso de
transformacion por establecimientos autorizados y para los que Unicamente se requiera
con caracter previo a su venta, las manipulaciones necesarias para expender los mismos
al consumidor en situados aislados en la via publica.”

Dieciséis. Se modifica el articulo 39 y se renumeran sus apartados.

“Las autorizaciones de puestos en enclaves aislados en la via publica, podran ser las
siguientes:



1. Puestos de helados y de melones y sandias: las autorizaciones podran ser temporales
(del 15 de marzo al 31 de octubre) o anuales.

2. Puestos de castafias y tubérculos asados: las autorizaciones podran ser temporales (del 1
de noviembre al 1 de mayo) o anuales.

3. Puestos excepcionalmente autorizados.

3.1. Puestos de churros, freidurias y bebidas refrescantes, por el tiempo que determine cada
autorizacion.

3.2. Puestos de articulos navidefios, excepto productos alimenticios, del 1 de diciembre al 8
de enero.

3.3. Puestos de flores y plantas, por el tiempo que determine cada autorizacién.

3.4. Puestos de productos de confiteria y frutos secos, por el tiempo que determine cada
autorizacion.

3.5. Puestos de complementos, bisuteria y artesania, por el tiempo que determine cada
autorizacion.

3.6. Puestos de productos alimenticios autorizados en la modalidad prevista en el articulo
38.2, por el tiempo que determine la preceptiva autorizacién.”

Diecisiete. Se afiade un nuevo apartado 4 en el articulo 43, renumerandose el apartado 4,
que pasa a ser el 5, con la siguiente redaccion:

“4. Si no se produjeran las circunstancias sefaladas en el apartado anterior, procedera la
devolucion de la mercancia decomisada, previa acreditacion del pago efectivo de la
sancion.

5. Cuando se detecten infracciones en materia de sanidad, cuya competencia
sancionadora se atribuya a otro érgano administrativo o a otra Administracion, el érgano
instructor del expediente que proceda debera dar cuenta inmediata de las mismas, para
su tramitacion y sancion, si procediese, a las Autoridades sanitarias que corresponda.”

Dieciocho. Se modifica el parrafo decimoséptimo del Anexo Il de articulos autorizados para
su venta en la via publica y en mercadillos y se introduce una nueva categoria de productos:

“ANEXO Il

ARTICULOS AUTORIZADOS PARA SU VENTA EN LA VIA PUBLICA Y EN
MERCADILLOS.

ALIMENTOS
- Bolleria ordinaria, galletas y barquillos, (envasados por establecimientos autorizados).

- Productos alimenticios autorizados de conformidad con lo dispuesto en el articulo 38.2.”



Articulo 8. Modificacion de la Ordenanza del Comercio Minorista de la Alimentacion de 27 de
marzo de 2003.

Uno. El articulo 40 pasa a denominarse “Articulo Unico” y queda redactado del siguiente
modo:

“Articulo Unico. Barra de degustacion.

1. Los establecimientos destinados a las actividades de pasteleria, reposteria y
confiteria, churreria y heladeria podran contar en el propio establecimiento con una barra
de degustacion de sus productos, acompafiados de cafés, chocolate, infusiones y
bebidas refrescantes para su consumo en el local.

2. Para la instalacién de barra de degustacion se cumplirdn las condiciones exigibles
para esta actividad en la Ordenanza de Proteccion de la Salubridad Publica de la Ciudad
de Madrid.

3. En el supuesto de que se incorporen a la actividad productos distintos de los
elaborados por las industrias de pasteleria, churreria o heladeria, 0 se acomparfen de
bebidas distintas a las autorizadas, deberan cumplir las condiciones establecidas en la
normativa de especial aplicacion para bares y cafeterias.”

Articulo 9. Modificacién de la Ordenanza Municipal Reguladora de los Quioscos de Prensa,
de 27 de febrero de 2009.

Uno. El articulo 1 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 1. Objeto.

La presente ordenanza tiene por objeto establecer el régimen juridico aplicable para la
instalacion y funcionamiento de los quioscos destinados a la venta de periédicos,
revistas, publicaciones periddicas y otros productos que de manera complementaria
puedan ser susceptibles de comercializacién conforme a los criterios establecidos en la
misma."

Dos. El apartado 3 del articulo 7 queda redactado del siguiente modo:

“3. Se podrdn homologar y autorizar quioscos de hasta 8 metros cuadrados de
superficie. Cuando se sitlen en aceras 0 zonas terrizas anejas cuyas dimensiones lo
permitan y no se dificulte el transito de los peatones, podran ser autorizados quioscos de
mayor superficie con el limite de 12 metros cuadrados, siempre que se obtenga la
correspondiente declaracion de singularidad."

Tres. El apartado 1 del articulo 8 queda redactado del siguiente modo:

“1. Durante el ejercicio de la actividad las puertas del quiosco se recogeran sobre sus
laterales o extendiéndolas longitudinalmente en paralelo al bordillo de la acera,
permitiéndose su colocacién en sentido transversal a la direccion del transito peatonal,
siempre gue se mantenga la distancia reglamentaria de 2,50 metros de ancho libre para



facilitar el paso a los transeulntes, sin superar en ningun caso el 50% del espacio en el
que se instale.”

Cuatro. El apartado 4 del articulo 9 queda redactado del siguiente modo:

“4. No se podran instalar quioscos que dificulten o impidan la visibilidad o el correcto uso
de los elementos que ya se encuentren instalados en la via publica y correspondan a
servicios 0 concesiones municipales, tales como sefiales de circulacién, elementos de
mobiliario urbano, relojes, aparatos de informacién callejera, cabinas telefonicas, etc.
Reciprocamente, tampoco se podran instalar ese tipo de elementos cuando estén
sometidos a concesion municipal y dificulten o impidan la visibilidad o el correcto acceso
a los quioscos de prensa ya instalados.”

Cinco. Los apartados 1y 2 del articulo 11 quedan redactados del siguiente modo:

“1. Se admite la colocacion de visera en forma de marquesina en los laterales y parte
frontal del quiosco, con el objetivo de proteger de las inclemencias del tiempo las
publicaciones y productos expuestos en los espacios establecidos para ello, asi como
para la proteccion de los clientes.

2. La marquesina vendra definida en el documento de homologacién del quiosco. Podré
tener un vuelo maximo por la parte frontal de 1,5 metros y por los laterales debera
proteger los elementos de los quioscos desplegados en su apertura. Su altura desde el
suelo serd como minimo de 2,20 metros.”

Seis. El articulo 14 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 14. Publicidad.

Podré existir publicidad en los quioscos siempre y cuando esté referida a diarios, revistas
0 publicaciones en ellos expedidas o resulte de interés general por su caracter cultural.
El Ayuntamiento podra establecer un régimen de gestion de la publicidad genérica que
se ajustarad a la normativa reguladora de la contratacibn administrativa. Los espacios
reservados para la publicidad no podran exceder de las dimensiones fijadas para la
instalacion y habran de atenerse a sus correspondientes documentos de homologacion,
asi como a la restante normativa municipal de aplicacion.”

Siete. Los apartados 2 y 3 del articulo 16 quedan redactados del siguiente modo:

“2. Esta concesion tendra por objeto, de un lado, amparar la instalacion del quiosco por
lo que, en los espacios de dominio publico, llevara implicita la correspondiente licencia
urbanistica, y, de otro, autorizar el ejercicio en dichas instalaciones de la venta de prensa
y otros productos.

3. La concesion tendra caracter personal, debiendo el titular asumir la obligacion de
permanecer al frente de la explotacion sin perjuicio de poder contar con colaboradores
en los términos previstos en la presente ordenanza.

Las concesiones son transmisibles en los términos establecidos en el articulo 27 de la
presente ordenanza.”

Ocho. El apartado 2, dltimo parrafo, del articulo 17 queda redactado del siguiente modo:



“- Agua y refrescos embotellados, almacenados en el interior del quiosco y expedidos
por el propio titular o sus colaboradores.”

Nueve. Las letras c) y d) del apartado 1 del articulo 23 quedan redactadas del siguiente
modo:

“c) Que el solicitante se comprometa a desempefiar la actividad personalmente, sin
perjuicio de que pueda contar con la ayuda de colaboradores en los términos sefialados
en el articulo 36.

d) Que los ingresos de la unidad familiar al tiempo de la solicitud no superen el 200% del
salario minimo interprofesional.”

Diez. Las letras f) y h) del apartado 2 del articulo 24 quedan redactadas del siguiente modo:

“f) Justificacién de ingresos de la unidad familiar a que pertenece el solicitante que
demuestre que los ingresos de la misma, al tiempo de la solicitud, no superan el 200%
del salario minimo interprofesional en computo anual.

En el supuesto de ser pensionista a cargo de la Seguridad Social o de otra Entidad,
deberd aportar copia del certificado de pensiones y prestaciones que acrediten la
obtencidn de ingresos expedidos por el organismo oficial correspondiente.

A estos efectos se incluye dentro de la unidad familiar, ademéas del solicitante, al
cényuge o pareja de hecho, a los hijos menores de edad y a los mayores de edad y
descendientes que convivan y dependan econdémicamente del solicitante.

h) Declaracion de que, en caso de resultar adjudicatario, desempefiard la actividad
personalmente, sin perjuicio de que pueda contar con colaboradores en los términos
previstos en esta ordenanza.”

Once. Los apartados 2 y 3 del articulo 27 quedan redactados del siguiente modo:

“2. En el caso de cesion voluntaria del quiosco, se permitira la transmision de los
derechos y obligaciones del titular, una vez transcurridos cinco afios desde que se
otorgd la concesion de ese situado, siempre que el cesionario cumpla todos los
requisitos del articulo 23 de esta ordenanza.

La solicitud de transmisién debera presentarse junto con la documentacién indicada en
el articulo 24, a la que se acompafiara un escrito de conformidad firmado por el cedente
y el cesionario.

No serd necesario acreditar el requisito sefialado en los articulos 23.1 d) y 24.2 f) relativo
a la justificacién de ingresos inferiores al 200% del salario minimo interprofesional,
cuando el cesionario haya sido, hasta el momento de la solicitud de cesion, titular de un
quiosco de prensa.

3. En los casos de jubilacién, fallecimiento o declaracién de incapacidad del titular de la
concesion, se permitird la subrogacion en sus derechos y obligaciones a favor del
cényuge o pareja con la que forme unién de hecho y, en caso de no concurrir una
persona que reuna esta condicién, de los descendientes en primer grado, ascendientes y
hermanos.



Dicha solicitud de subrogacion debera presentarse junto con la comunicaciéon del
fallecimiento, jubilacion o declaracién de incapacidad del anterior titular, en el plazo
maximo de un mes desde que se produzca la causa de la subrogacion.

En todos estos supuestos, se permitira al conyuge o pareja de hecho, descendiente en
primer grado, ascendiente o hermano, a cuyo favor se ha solicitado la subrogacion,
mantener el quiosco abierto hasta que se resuelva la solicitud de subrogacion.

En caso de concurrencia entre descendientes, ascendientes y hermanos, tendra
preferencia el solicitante que haya ostentado con anterioridad la condicién de
colaborador durante mas tiempo.

Cuando el empate persista, se atendera al criterio de necesidad econémico social
valorado por la unidad organica del Distrito competente en la materia.

En el supuesto de que no existan familiares con derecho a la subrogacion, o que éstos
no lo ejerciten, cualquier colaborador de dicho quiosco podra solicitarla en su favor,
siempre que cumpla todos los requisitos del articulo 23 de esta ordenanza y hubiera
desempeiiado la actividad en el quiosco, al menos, durante los cinco afios anteriores al
hecho causante. En el caso de concurrencia entre colaboradores tendrd preferencia
aquel que designe el titular y en ausencia de esta designacion el que haya sido
colaborador durante mas tiempo. Si persistiera el empate, se atendera al criterio de
necesidad econdmico social valorado por la unidad organica del Distrito competente en
la materia.”

Doce. La letra d) del articulo 35 queda redactada del siguiente modo:

“d) A contar con colaboradores, previa comunicacién al Distrito correspondiente en los
términos fijados en el articulo siguiente.”

Trece. El apartado 1 del articulo 36 queda redactado del siguiente modo:

“1. Sin perjuicio del deber de desempefiar la actividad personalmente, el titular del
quiosco podra contar con uno o varios colaboradores o ayudantes de caracter habitual,
debiendo comunicar dicha circunstancia al Distrito, en el plazo de un mes a contar desde
el dia siguiente a aquel en que se inicia la relacion laboral con el titular del quiosco,
acreditando debidamente la relacibn que se haya establecido, de acuerdo con la
normativa reguladora de esta materia y de la Seguridad Social.”

Catorce. La letra e) del articulo 37 queda redactada del siguiente modo:

“e) Colocar en lugar visible del quiosco una ficha de identificacion, que le serd expedida
por el Distrito, en la que constaran los siguientes datos: nombre y apellidos del titular del
quiosco, nombre y apellidos de los colaboradores, en su caso, fecha de otorgamiento del
titulo habilitante, emplazamiento y caracteristicas del quiosco. Todo ello con objeto de
facilitar la labor de inspeccion por parte de los Servicios municipales.”

Quince. La disposicién transitoria segunda, queda redactada del siguiente modo:



"Mientras las autorizaciones permanezcan vigentes, todas las menciones que se
contienen en esta ordenanza relativas a la concesion se entenderan realizadas también
a la autorizacion, siempre que no contradigan la naturaleza de ésta ultima."

Articulo 10. Modificacion de la Ordenanza de Mercados Municipales de 22 de diciembre de
2010.

Uno. Se introduce un nuevo apartado 3 en el articulo 5 que queda redactado del siguiente
modo:

“3. lgualmente, previa autorizacion del 6rgano competente, podran instalarse en la
fachada banderolas, lonas u otros soportes que permitan dar a conocer las actividades y
actos de promocion, comunicacién y publicidad que los concesionarios realicen dentro
del mercado.”

Dos. Los apartados 1y 2 del articulo 6 quedan redactados del siguiente modo:
“Articulo 6. Areas y actividades del mercado municipal.

1. Los mercados municipales podran contar, de forma suficientemente diferenciada, con
las siguientes areas:

a) Area de servicio pablico de mercado, destinada al ejercicio de actividades de
comercio minorista de articulos de consumo alimentarios y no alimentarios, para
asegurar el abastecimiento de la poblacion.

b) Areas de servicios e instalaciones comunes, que deberan contar con los elementos
constructivos, instalaciones, sistemas y equipos necesarios para garantizar el servicio de
mercado conforme a lo dispuesto en la normativa que resulte de aplicacion. En estas
areas se integraran los vestuarios y los servicios de personal de uso compartido por los
distintos locales integrados en el mercado y los servicios publicos.

c) Areas de apoyo al servicio publico de mercado destinadas a la prestacion de
actividades tales como gestion centralizada de envios a domicilio, consignas,
almacenaje y similares.

d) Areas de apoyo al servicio publico de mercado destinadas al desarrollo de actividades
de gestidn de servicios administrativos, técnicos, financieros, de informacion o similares,
vinculadas a la prestacién del mismo.

e) Areas destinadas a servicios terciarios recreativos correspondientes a la categoria de
establecimientos para consumo de bebidas y comidas, como bares, restaurantes,
cafeterias y similares.

f) Areas destinadas a servicios terciarios distintos de los especificados en los apartados
a) y e) que contribuyan al desarrollo y correcto funcionamiento de los mercados.

g) Areas destinadas a actividades culturales, educativas, deportivas, de salud y bienestar
social, que contribuyan a la mejora de la oferta de servicios al consumidor.

h) Area de aparcamiento.



2. A los efectos de aplicacion del Plan General de Ordenacién Urbana de Madrid de
1997, en lo relativo al titulo 7 de sus Normas Urbanisticas, se tendrd en cuenta lo
siguiente:

a) Uso cualificado servicio publico de mercado: Comprende todas las actividades que
posibilitan la prestacién del servicio publico de mercado municipal, incluyendo las
actividades que se desarrollan en las areas a que hacen referencia los parrafos a), b), c),
y d) del apartado 1.

b) Usos alternativos: Comprende los destinados al uso dotacional de servicios colectivos
dentro de su mismo nivel de implantacion, incluyéndose las actividades identificadas en
el parrafo g) del apartado 1.

c) Usos compatibles asociados: Comprende los susceptibles de implantarse segun la
definicion y porcentajes sefialados en el Capitulo 7.2 de las Normas Urbanisticas,
incluidos en los parrafos e) y f) del apartado 1.”

Tres. Se introduce un articulo 6 bis con la siguiente redaccion:

“Articulo 6 bis. Actividades de degustacién en el comercio minorista de la alimentacién
ubicado en mercados municipales.

1. Los establecimientos del comercio minorista de la alimentacion que comercialicen
alimentos no envasados, tanto frescos como transformados, asi como los
establecimientos de elaboracién y venta de churros y masas fritas, podran realizar
actividades de degustacion de dichos productos en los términos y condiciones sefalados
en los apartados siguientes, requiriéndose autorizacién del concesionario cuando las
zonas destinadas al desarrollo de dichas actividades no se ubiquen exclusivamente en
el interior de los locales del mercado.

2. Se entiende por actividad de degustacién la comercializacién para su consumo en el
propio local de los productos definidos en el apartado anterior sin ser sometidos a mas
manipulaciones que su entrega al consumidor, previo cortado, troceado, fileteado o
tratamiento térmico en equipos que no precisen para su instalacién y funcionamiento de
campana extractora captadora de gases y vapores provista de los correspondientes
filtros y sistema de recogida de grasas, conectada a chimenea o, en establecimientos de
elaboracion y venta de churros y masas, en equipos dotados de campana extractora
captadora de gases y vapores especificos para la elaboracién de este tipo de productos.

3. La degustacion de los productos previstos en los apartados anteriores se podra
acompafar de bebidas refrescantes, vino, cerveza, sidra, cava, champagne, cafés,
chocolate o infusiones.

4. El desarrollo de la actividad de degustacién no podra contemplar atencién y servicio
de mesas por personal del propio establecimiento.

5. La zona de degustacién podra ubicarse dentro del local que la desarrolle 0 en zonas o
espacios comunes del mercado y de forma compartida y conjunta con otros locales. En
este segundo supuesto se requerird que dichas zonas o espacios comunes hubieren
computado a efectos de edificabilidad, cumplan las normas de seguridad que les resulten



de aplicacion y cuenten con autorizacion del responsable o titular de la gestién del
mercado.

6. En el caso de que la actividad de degustacién se realice dentro del local, este debera
contar con una “zona de degustacién” cuya superficie maxima, incluidos los elementos
de mobiliario destinados a este fin, no podra ser superior al 25% de la superficie de la
sala de ventas, ni superar en ningtn caso los 20 m?.

7. Cuando la zona de degustacion se ubique en zonas comunes de forma compartida por
diversos locales, la superficie méxima destinada a este fin no podré superar el 40% de la
superficie total de las zonas comunes, con un maximo de 20 m? por cada local.

8. Se entendera por superficie destinada a la actividad de zona de degustacion el area
ocupada por la totalidad de elementos de mobiliario que sirvan de apoyo para el
desarrollo de la actividad de degustacion propiamente dicha. Cuando para el desarrollo
de dicha actividad se utilicen diversos elementos independientes se computara la
superficie del poligono imaginario que abarque la totalidad de dichos elementos.

9. En el supuesto de que se incorporen a la actividad de degustacion bebidas distintas a
las recogidas en el apartado 3, o exista servicio de mesas atendido por personal propio
del establecimiento, o se destine a la actividad de degustacion una superficie superior a
los valores maximos sefialados en los apartados anteriores, la actividad desarrollada no
sera considerada de “actividad de degustacion” sino actividad de hosteleria vy
restauracion, siendo de aplicacion a la misma la normativa de especial aplicacion para la
instalacion y ejercicio de estas Ultimas actividades.”

Cuatro. El articulo 7 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 7. Locales del mercado municipal.

1. Los locales y sus instalaciones y equipos se ajustardn a lo establecido en las
disposiciones legales vigentes que, en funcién de la actividad que en ellos vaya a
desarrollarse, les resulte de aplicacién.

2. Los almacenes y otras dependencias o instalaciones de los locales necesarias para el
ejercicio de la actividad podran estar ubicados en el area de servicios e instalaciones
comunes del mercado o en el propio local.

Los locales que deban contar para el ejercicio de su actividad con servicios higiénicos
para el personal o vestuarios podran ubicarlos en el propio local o en el area de servicios
o instalaciones comunes del mercado. En este Ultimo supuesto podran ser de uso
compartido con otros locales del mercado.

3. Los rétulos y carteles de los locales se ajustaran en cuanto a contenido, materiales,
disefio y demas especificaciones, a lo establecido en el Documento de Condiciones
Técnicas.

4. Desde el interior del mercado debera quedar asegurada la incomunicacién con los
locales con salida directa al exterior del mercado cuando el resto del mercado
permanezca cerrado al publico.”



Cinco. El apartado 2 del articulo 10 queda redactado del siguiente modo:

“2. Las autorizaciones administrativas y licencias urbanisticas o declaraciones
responsables y comunicaciones previas que sean precisas conforme a la legislacion
aplicable, para el ejercicio de toda actividad a desarrollar en los locales deberan ser
solicitadas o presentadas por los usuarios, bajo su responsabilidad y a su costa.”

Seis. El articulo 13 queda redactado del siguiente modo:
“Articulo 13. Utilizacién de espacios comunes del mercado municipal.

1. Los espacios comunes, destinados al uso del publico en general, podran utilizarse
para el desarrollo de actividades ludicas, recreativas, de promocién y de degustacion de
productos o de venta temporal asi como para la instalacibn de maquinas expendedoras
de productos a granel o envasados y cajeros automaticos, siempre que no afecten al
normal funcionamiento del mercado ni a la seguridad de personas o bienes y sean
autorizadas o promovidas por el concesionario. Dichos espacios podran ser dotados con
los elementos decorativos y de mobiliario necesarios para el desarrollo de esta actividad.

2. Sin perjuicio de las autorizaciones y licencias urbanisticas que se precisen, la
utilizacién de los espacios comunes conforme a lo sefialado en el apartado anterior
debera ser autorizada por el 6rgano competente, a solicitud del concesionario.

3. Las condiciones generales de utilizacion de los espacios comunes figuraran en el
Reglamento de Régimen Interior.”

Siete. El apartado 3 del articulo 18 queda redactado del siguiente modo:

“3. La duracion del contrato serd la libremente pactada entre los concesionarios y los
usuarios, no pudiendo exceder ésta, incluidas las prorrogas, del plazo de vigencia del
contrato de concesion administrativa celebrado entre el Ayuntamiento y cada uno de los
concesionarios. Extinguido el contrato de concesion administrativa, el contrato de cesion
del local quedara igualmente extinguido y sin efecto alguno, quedando los usuarios
obligados al desalojo y entrega del local, aun cuando no se hubiera practicado ningun
tipo de requerimiento. Todo ello sin perjuicio de los efectos que la extincién por causa de
resolucién produzca entre el concesionario y el usuario.

No obstante lo anterior, al inicio del plazo de vigencia de nuevas concesiones
administrativas, el concesionario suscribird con aquellos usuarios que asi lo deseen, un
contrato de cesién de uso con una duracién minima del 50 por 100 del plazo del contrato
concesional, siempre que acrediten haber estado ejerciendo su actividad hasta la fecha
de extincidon de la concesion anterior y obtengan una puntuacion total igual o superior al
70% de la maxima posible conforme a los criterios establecidos para la primera subasta
segun lo previsto en el articulo 19.2".

Ocho. El apartado 6 del articulo 18 queda redactado del siguiente modo:

“6. No obstante lo establecido en el apartado anterior, el concesionario podré autorizar al
usuario, con quien tenga suscrito el contrato de cesion de uso, la cesion total o parcial
del ejercicio de la actividad comercial, manteniendo el usuario la titularidad del derecho
de uso y las obligaciones inherentes a la misma.”



Nueve. Los apartados 2 y 3 del articulo 25 quedan redactados del siguiente modo:

“2. Las obras que requieran la modificacién de la estructura fisica del mercado, o de los
locales, deberan ser aprobadas por el érgano competente.

3. Las autorizaciones administrativas y licencias urbanisticas o0 declaraciones
responsables y comunicaciones previas que sean precisas conforme a la legislacion
aplicable, para la ejecucion de las obras indicadas anteriormente, se solicitardn o
presentaran por los concesionarios bajo su responsabilidad.”

Diez. El apartado 4 del articulo 26 queda redactado del siguiente modo:

“4. Las autorizaciones administrativas y licencias urbanisticas o declaraciones
responsables y comunicaciones previas que sean precisas conforme a la legislacion
aplicable, para la ejecucion de las obras indicadas anteriormente, se solicitaran o
presentaran por los usuarios, bajo su responsabilidad y a su exclusivo cargo.”

Once. Los apartados 1y 5 del articulo 27 quedan redactados del siguiente modo:

1. Las campafas de patrocinio, promocién y publicidad promovidas por los concesionarios
en relacién con el mercado no podran incluir contenidos, mensajes o simbolos que puedan
ser considerados denigrantes de la persona, que puedan incitar a la violencia, racismo,
xenofobia o discriminacién de cualquier género o que vulneren los derechos de proteccion
de los menores o cualquier disposicion vigente.

5. Sin perjuicio de las autorizaciones administrativas y licencias urbanisticas precisas, la
colocacion de rotulos de identificacion de locales, banderolas, lonas u otros soportes en las
fachadas del mercado, deberd ser autorizada por el 6érgano competente, a solicitud del
concesionario.

Disposicion derogatoria Unica. Derogacion normativa.

Quedan derogadas la Ordenanza del Comercio Minorista de la Alimentacion, de 27 de
marzo de 2003, a excepcion del articulo 40, que permanece como “articulo Unico” y la
Ordenanza para el Desarrollo de la Sociedad de la Informacion y de las Tecnologias
relacionadas en la Ciudad de Madrid de 29 de junio de 2010.

Disposicion final primera. Interpretacion de la ordenanza.

Se faculta al titular del Area de Gobierno competente en materia de economia y
comercio para interpretar y resolver cuantas cuestiones surjan de la aplicacién de esta
ordenanza.

Disposicion final segunda. Publicacion y entrada en vigor.

De conformidad con lo dispuesto en los articulos 48.3 e) y f) y 54 de la Ley 22/2006, de 4
de julio, de Capitalidad y de Régimen Especial de Madrid, la publicacién, entrada en vigor y
comunicacion de la ordenanza, se producira de la siguiente forma:



a) El acuerdo de aprobacioén y la ordenanza se publicaran integramente en el Boletin Oficial
de la Comunidad de Madrid y en el Boletin Oficial del Ayuntamiento de Madrid.

b) La ordenanza entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacién en el Boletin Oficial de
la Comunidad de Madrid.

¢) Sin perjuicio de lo anterior, el acuerdo de aprobacion se remitird a la Administracion
General del Estado y a la Administracion de la Comunidad de Madrid.
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Aplicaciones
presupuestarias

001/012/920.00/352.00
001/015/170.00/352.00
001/025/931.00/352.00
001/032/130.00/352.00
001/035/150.00/352.00
001/035/151.02/600.00
001/065/330.00/352.00
001/085/230.00/352.00
001/120/932.01/352.00
001/201/920.01/352.00
001/202/920.01/352.00
001/203/920.01/352.00
001/204/920.01/352.00
001/205/920.01/352.00
001/207/920.01/352.00
001/208/920.01/352.00
001/209/920.01/352.00
001/210/920.01/352.00
001/211/920.01/352.00
001/212/920.01/352.00
001/213/920.01/352.00
001/214/920.01/352.00
001/215/920.01/352.00
001/216/920.01/352.00
001/217/920.01/352.00
001/218/920.01/352.00
001/219/920.01/352.00
001/220/920.01/352.00
001/221/920.01/352.00
001/025/931.01/870.00

TOTAL SUPLEMENTO DE CREDITO
TOTAL MAYOR INGRESO

G)G)G)G)G)OOOOG)OOG)OOOOG)OOG)OOOOG)OOG)g

Capitulo

O W W W W W W W W W W W W W W W W W W W W W W W o W W wWw w w

Importe

54.141,14
46.783.562,03
6.923.229,71
326.433,14
4.369.447,64
2.536.043,37
809.332,16
1.506.198,26
2.276,83
237.841,17
653.677,81
159.058,26
32.446,03
13.455,55
164.185,82
218.937,41
533.396,92
603.401,23
85.739,39
28.478,25
129.120,48
4.674,14
279.664,25
149.894,36
101.528,43
157.618,39
76.446,06
19.055,68
38.214,25
66.997.498,16
66.997.498,16
66.997.498,16



Altas Bajas TOTAL Mayor Menor TOTAL

Capitulo 2

Capitulo 4

Capitulo 7

Capitulo 9
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EXPOSICION DE MOTINVOS

La aprobacion de esta nueva Ordenanza de Proteccion de la Salubridad Pudblica en la
Ciudad de Madrid tiene una doble intencién: en primer lugar, la necesidad de
actualizar las ordenanzas vigentes y adaptarlas a los cambios legislativos en materia
de salubridad pulblica; y en segundo lugar, desarrollar aspectos concretos no
contemplados hasta ahora en la normativa municipal y relacionados con la posibilidad
de que los Ayuntamientos, en defecto de normativa sectorial especifica, regulen
relaciones de convivencia de interés local.

A ello se ha sumado la obligaciébn de avanzar en el proceso de simplificacion
administrativa, asi como la eliminacion de requisitos para la instalacion de las
actividades en nuestra ciudad sin olvidar la obligacion de proteger la salud, actuando
sobre los potenciales riesgos derivados de las actividades méas adelante recogidas.

La liberalizacion de actividades en nuestra ciudad asi como la eliminacién de
requisitos innecesarios para su ejercicio, ya fueron recogidas en la Ordenanza de 30
de marzo de 2011, por la que se adaptaron las previsiones contenidas en la normativa
estatal y autondmica de transposicion de la Directiva 2006/123/CE del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 12 de diciembre 2006, relativa a los servicios de mercado
interior, y que en su exposicion de motivos ya hacia referencia a la ordenanza de salud
publica, como uno de los ejemplos de textos en los que se aplicarian los criterios de la
citada Directiva.

Por otra parte, la sujecion de algunas de las actividades objeto de esta ordenanza al
régimen de declaracién responsable o comunicacién previa, tal como se establece en
la ordenanza de adaptacion de la Directiva 2006/123/CE, de 12 de diciembre de 2006,
deriva el control sanitario hacia el autocontrol por parte de los interesados a través de
la asuncién de responsabilidades y a unos procedimientos de inspeccion mas eficaces
gue permitan comprobar el efectivo cumplimiento de la normativa de aplicacion.

La nueva Ordenanza de Proteccién de la Salubridad Publica en la Ciudad de Madrid,
viene a sustituir en su totalidad a las siguientes seis ordenanzas: la Ordenanza
Reguladora de Proteccion de los Consumidores en Establecimientos donde se
consumen Comidas y Bebidas, de 28 de febrero de 1990, la Ordenanza Reguladora
de las Condiciones Higiénico Sanitarias y Técnicas de los Centros de Cuidado y
Recreo Infantil, de 30 de julio de 1998, la Ordenanza Reguladora de las Condiciones
Higiénico-Sanitarias y Técnicas de Peluquerias, Institutos de Belleza y otros Servicios
de Estética, de 29 de mayo de 2000, la Ordenanza Reguladora de las Condiciones
Higiénico-Sanitarias, Técnicas y de Seguridad de las Piscinas, de 28 de enero de
1999, la Ordenanza Reguladora de los Requisitos para la Prestacion de Servicios
Pudblicos Funerarios, de 21 de marzo de 1997 y la Ordenanza Municipal de Proteccién
de los Consumidores, de 27 de marzo de 2003, modificada por la Ordenanza de
Consumo de la Ciudad de Madrid, de 30 de marzo de 2011, por la que paso a
denominarse Ordenanza Municipal de la Proteccion de la Salud de los Consumidores.

El texto consta de siete libros: libro primero “Disposiciones generales, inspeccion y
régimen sancionador”; liboro segundo “Establecimientos de elaboraciéon, venta y
servicio de alimentos y/o bebidas”, libro tercero “Centros infantiles”; libro cuarto
“Peluquerias, establecimientos de estética y gimnasios”; libro quinto “Piscinas”; libro
sexto “Servicios funerarios”, y libro séptimo “Insalubridad y control de plagas en
inmuebles y entorno urbano.”



El fundamento juridico de la ordenanza, lo encontramos en el principio de autonomia
municipal contemplado en nuestra Carta Magna, asi como en la Carta Europea de
Autonomia Local de 1985. Igualmente, los articulos 139 a 141 de la Ley 7/1985, de 2
de abril, Reguladora de las Bases del Régimen Local, con las modificaciones
introducidas por la Ley 57/2003, de 16 de diciembre, de medidas para la
modernizaciéon del Gobierno Local, recogen la posibilidad de que los Ayuntamientos,
para la adecuada ordenacion de las relaciones de convivencia de interés local y del
uso de sus servicios, equipamientos, infraestructuras, instalaciones y espacios
publicos, podran en defecto de normativa sectorial especifica, establecer los tipos de
las infracciones e imponer sanciones por el incumplimiento de deberes, prohibiciones
o limitaciones contenidos en sus correspondientes ordenanzas.

El libro primero “Disposiciones generales, inspeccién y régimen sancionador”, incluye
en su titulo primero, el objeto de la ordenanza, régimen juridico y ambito de aplicacion.
Su titulo segundo regula aspectos relacionados con la funcion inspectora y por altimo
el titulo tercero, incorpora el régimen sancionador.

El marco normativo comun en el que se encuadra la ordenanza, y por lo que se refiere
tanto a las actividades y conductas que regula como a la funcién inspectora del control
sanitario encomendado a las corporaciones locales, esta constituido por las siguientes
leyes estatales y autonOmicas en materias de sanidad y proteccion de los
consumidores, en aquellos aspectos que afectan a la salubridad publica: Ley 14/1986,
de 25 de abril, General de Sanidad, Ley 33/2011, de 4 de octubre, General de Salud
Pudblica, Real Decreto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, que aprueba el Texto
Refundido de la Ley General para la Defensa de los Consumidores y Usuarios y otras
leyes complementarias, Ley 12/2001, de 21 de diciembre, de Ordenacion Sanitaria de
la Comunidad de Madrid, y Ley 11/1998, de 9 de julio, de Proteccion de los
Consumidores de la Comunidad de Madrid.

El libro segundo “Establecimientos de elaboracién, venta y servicio de alimentos y/o
bebidas” se sitla en el nuevo marco juridico establecido en la legislacion comunitaria,
en particular el Reglamento (CE) 178/2002, del Parlamento Europeo y Consejo, de 28
de enero, por el que se establecen los principios y los requisitos generales de la
legislacion alimentaria, se crea la Agencia Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan
procedimientos relativos a la seguridad alimentaria y el Reglamento (CE) 852/2004,
del Parlamento Europeo y Consejo, de 29 de abril, relativo a la higiene de los
productos alimenticios. A nivel estatal referiremos la Ley 17/2011, de 5 de julio, de
Seguridad Alimentaria y Nutricion, el Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, por
el que se establecen las normas de higiene para la elaboracién, distribucion y
comercio de comidas preparadas y lo establecido en el resto de disposiciones
aplicables en la materia y sus respectivas normas de desarrollo.

En este libro se unen las condiciones previamente establecidas en la Ordenanza
Reguladora de Proteccion de los Consumidores en Establecimientos donde se
consumen Comidas y Bebidas, de 28 de febrero de 1990 y las correspondientes a
materia de seguridad alimentaria de las actividades de comercio minorista de la
alimentacion. Es relevante destacar que Unicamente se disciplinan en este libro las
condiciones técnico-sanitarias de los establecimientos de elaboracion, venta y servicio
de alimentos y/o bebidas, de conformidad con el objeto de la Ordenanza que como se
indica en el articulo 1 es “el establecimiento de las condiciones técnico-sanitarias y de
salubridad que deben reunir (...)" . El resto de requisitos de estos establecimientos
cuya naturaleza no afecta a la seguridad alimentaria, no se incluyen en esta
ordenanza toda vez que se contemplan en la normativa especffica que regula los
aspectos comerciales, tales como lo serian los tipos de establecimientos que pueden



disponer de barra de degustacion; asi la ordenanza de salubridad concreta su
regulacién a la seguridad de los alimentos con independencia de las actividades.

Lo novedoso de este texto, y que impulsara la actividad comercial de nuestra ciudad,
es el no establecer superficies minimas tanto de locales como en dependencias dentro
de los mismos, para poder ejercer actividades de comercio minorista de la
alimentacion, sin olvidar el cumplimiento de las condiciones que aseguren la
proteccion de la salud de los consumidores. Igualmente se prescinde de toda
referencia a restricciones en cuanto al ejercicio de las actividades en funcién de los
productos o servicios que se ofertan, qguedando supeditada el ejercicio de las mismas
exclusivamente al cumplimiento de la normativa que garantice la salud de los
consumidores o usuarios de los servicios.

Se adaptan las denominaciones de esta ordenanza a las del Decreto 184/1998, de 22
de octubre, por el que se aprueba el Catalogo de Espectaculos Publicos, Actividades
Recreativas, Establecimientos, Locales e Instalaciones, con la intencién de coordinar
todos los aspectos que en distintas materias les son de aplicacion a dichas
actividades. Ademas, se referencian principios basicos de la legislacién alimentaria
como la trazabilidad o autocontrol.

Se incorporan las directrices aplicables para la exigencia de servicios higiénicos de
uso publico contenidos en la actualidad en la Resolucién de 12 de mayo de 2011, de la
Coordinadora General de Urbanismo, por la que se hace publica la Instruccion 3/2011
relativa a los criterios aplicables para la exigencia de servicios higiénicos en locales,
estableciendo aspectos coordinados y homogéneos atendiendo tanto a la clasificacién
de los usos como a la normativa sectorial de aplicacion.

Ademas, se aplica la Instruccion 4/2011, de la Coordinadora General de Urbanismo,
relativa a los criterios a adoptar en relacion con la aplicacion del Documento Basico
DB-SUA “Seguridad de utilizacion y accesibilidad” del Cdodigo Técnico de la
Edificacion, al incorporar la exigencia de dotar de servicios higiénicos accesibles que
faciliten la entrada y utilizacién no discriminatoria, independiente y segura por las
personas con discapacidad.

Este libro intenta dar una respuesta equilibbrada de manera que se facilite la
implantacién de actividades y, a la vez, se mejoren las condiciones técnico-sanitarias
de los establecimientos de nuestra ciudad. Consta de cuatros titulos en los que se
incluyen las condiciones generales de dependencias, equipos Yy construccion,
condiciones especificas en funcion de la actividad, practicas correctas de higiene y
establecimientos provisionales.

En cuanto al libro tercero “Centros infantiles”, se han regulado las actividades y
condiciones que deben reunir tanto los centros de recreo y esparcimiento infantil
como los centros de cuidado infantil, especificando ademas, por razones de proteccion
a la infancia, las condiciones higiénico-sanitarias que deben cumplir las escuelas
infantiles de primer ciclo.

Esta nueva regulaciéon ha tenido en cuenta los centros de cuidado infantil que acogen
nifios de forma regular, que quedaban excluidos del &mbito de aplicacion de la
ordenanza hoy vigente, tras la publicacion del Decreto del Consejo de Gobierno de la
Comunidad de Madrid, 18/2008, de 6 de marzo, por el que se establecen los requisitos
minimos de los centros que imparten primer ciclo de Educacion Infantil en el &mbito de
la Comunidad de Madrid, y en el que se indica para este tipo de centros la obligacion



de cumplir la normativa municipal correspondiente o cualquier otra normativa que sea
de aplicacion.

En el texto de este libro, se subraya la relacién de espacios obligatorios que deben
tener los centros infantiles, las caracteristicas técnico-sanitarias de sus equipamientos
e instalaciones y las condiciones de seguridad, recogiéndose también aspectos de
organizacion de los nifios y del personal que los atienden para garantizar la atencion a
los mismos. Aspecto novedoso a destacar es la regulacion de las condiciones para la
pernocta de nifios en centros infantiles.

El libro cuarto “Peluquerias, establecimientos de estética y gimnasios” incluye una
actualizacion en lo que se refiere a las condiciones de salubridad de peluquerias y
centros de estética, no regulados a nivel estatal o autonémico.

Se hace referencia a la normativa de centros de tatuaje, micropigmentacion,
perforacion cutdnea o “piercing” y centros de bronceado, por considerarlo
imprescindible para la mejor comprension del libro. En el ambito estatal y de la
Comunidad de Madrid, las disposiciones de aplicacion son en el caso de
establecimientos de “piercing”, tatuaje y micropigmentacion, el Decreto del Consejo de
Gobierno de la Comunidad de Madrid, 35/2005, de 10 de marzo, por el que se regulan
las practicas de tatuaje, micropigmentacion, perforacion cutanea (“piercing”) u otras
similares de adorno corporal y para los centros de bronceado, el Real Decreto
1002/2002, de 27 de septiembre, por el que se regula la venta y utilizacion de aparatos
de bronceado mediante radiaciones ultravioletas y el Decreto del Consejo de Gobierno
de la Comunidad de Madrid, 10/2007, de 22 de febrero, por el que se regulan los
centros que utilizan aparatos de bronceado mediante radiaciones ultravioletas en la
Comunidad de Madrid.

Se regulan por primera vez condiciones especificas para los gimnasios, todo ello en el
ambito propio de las ordenanzas municipales, y exclusivamente, desde el punto de
vista de proteccion de la salud de los usuarios.

En el libro quinto “Piscinas”, dentro del ambito normativo del Decreto del Consejo de
Gobierno de la Comunidad de Madrid, 80/1998, de 14 de mayo, por el que se regulan
las condiciones higiénico-sanitarias de piscinas de uso colectivo en la Comunidad de
Madrid y del recientemente publicado Real Decreto 724/2013, de 27 de septiembre,
por el que se establecen los criterios técnico-sanitarios de las piscinas, se ha
eliminado, respecto a la ordenanza hoy vigente, todo el articulado que reproducia la
referida norma autonémica, incluyendo Unicamente aquéllas necesarias para la
aplicacion de la normativa en el @mbito municipal. Se regulan aspectos especificos de
comunicacion de apertura, exclusivamente para piscinas de uso publico, eliminado tal
requisito a los vasos de comunidades de propietarios; igualmente se establecen las
condiciones de instalaciones, equipamientos y almacén de productos quimicos.

Respecto a las condiciones de calidad del agua y del aire, se apuesta por la
verificacion y el autocontrol, por ser los titulares de las piscinas los responsables de
comprobar la 6ptima calidad del agua y del aire.

En dltimo lugar, se regulan las condiciones especfficas para los balnearios y spas
urbanos, con especial referencia a la calidad del agua y a las condiciones generales
de funcionamiento; todo ello en el ambito de la salubridad de estas actividades.

El libro sexto “Servicios funerarios” se adecua a la actual liberalizacion de los mismos
y se regula la competencia que encomienda a los Ayuntamientos el articulo 42.2 del
Decreto del Consejo de Gobierno de la Comunidad de Madrid, 124/1997, de 9 de



octubre, por el que se aprueba el Reglamento de Sanidad Mortuoria, respecto al
control sanitario de empresas, instalaciones y servicios funerarios y en especial, a la
obligatoriedad de que dicha competencia se ejerza a través de la correspondiente
ordenanza municipal, en todo caso adaptada a |lo establecido en el citado Reglamento.

Finalmente, el libro séptimo “Insalubridad y control de plagas en inmuebles y entorno
urbano” incorpora una novedosa regulacion referida tanto a las condiciones de
salubridad de bienes inmuebles y entorno urbano como al control de plagas. Destaca
la priorizacion de aspectos preventivos frente a la aplicacion de productos quimicos o
productos biocidas.

Este libro recoge las cuestiones que tienen mayor relevancia en la salubridad de
nuestra ciudad, partiendo de las realidades vinculadas a problemas en viviendas,
inmuebles, parcelas y solares que, como no puede ser de otra manera, deben
mantenerse en adecuadas condiciones de limpieza y de prevencion de entrada,
atraccion o proliferacion de plagas. Asimismo, cabe significar que se ordenan ciertas
relaciones de convivencia en aspectos directamente vinculados a la salubridad.

En definitiva, la Ordenanza de Proteccion de la Salubridad Publica en la Ciudad de
Madrid, engloba materias en los ambitos de la seguridad alimentaria y la salud
ambiental y ademas se refiere a todo el conjunto de condiciones sanitarias dirigidas a
proteger, fomentar y proporcionar salud. Por ello, no sélo se incluye la salubridad de
los alimentos o de los lugares de vivienda y convivencia humana, sino todos aquellos
aspectos en los que las normas autondémicas remiten para su regulacion a los
Ayuntamientos, siendo ademas la proteccion de la salubridad publica, una
competencia que segun la Ley 7/1985, de 2 de abril, debe ser ejercida por los
municipios.

Por dltimo, cabe significar que se derogan normas obsoletas, se adecua su contenido
a la normativa vigente, se impulsa la actividad econémica sin olvidar la proteccion de
la salud y la seguridad de los usuarios de los establecimientos o actividades reguladas
y para concluir, se hace frente a situaciones y circunstancias que pueden afectar a la
convivencia de los ciudadanos, siempre desde la perspectiva de la salubridad publica
y del control de los potenciales riesgos derivados de las actividades y que por
consiguiente pueden afectar a la salud de los ciudadanos.

LIBRO PRIMERO
Disposiciones generales, inspeccion y régimen sancionador

TITULO |
Disposiciones generales

Articulo 1. Objeto.

Esta ordenanza tiene por objeto establecer las condiciones técnico-sanitarias y de
salubridad que deben reunir los establecimientos, instalaciones, actividades, edificios y
lugares de vivienda y convivencia humana, que se relacionan a continuacion:

a) Establecimientos de elaboracion, venta y servicio de alimentos y/o bebidas.

b) Centros infantiles.



c) Peluquerias, establecimientos de estética y gimnasios.

d) Piscinas.

e) Servicios funerarios.

f) Insalubridad y control de plagas en inmuebles y entorno urbano.
Articulo 2. Régimen juridico.

Los establecimientos, instalaciones, ejercicios de actividades y edificios y lugares de
vivienda y convivencia humana regulados en esta ordenanza estan sujetos a la
normativa sectorial que le sea de aplicacién, asi como, a la Ley 14/1986, de 25 de
abril, General de Sanidad, Ley 30/2011, de 4 de octubre, General de Salud Publica,
Ley 12/2001, de 21 de diciembre, de Ordenacion Sanitaria de la Comunidad de
Madrid, Real Decreto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el
Texto Refundido de la Ley General para la Defensa de los Consumidores y Usuarios y
otras leyes complementarias, Ley 11/1998, de 9 de julio, de Proteccion de los
Consumidores de la Comunidad de Madrid y a esta ordenanza, dentro de los limites y
atribuciones reglamentarias que le confiere la Ley 7/1985, de 2 de abril, Reguladora de
Bases de Régimen Local.

TITULO Il
Inspeccion

Articulo 3. Ejercicio de la funcién inspectora.

1. Los servicios municipales competentes ejerceran las funciones de inspeccion y
control sanitario de las actividades objeto de regulacion en esta ordenanza.

2. En el ejercicio de estas funciones, el personal inspector tendra la consideracion de
agente de la autoridad y, previa acreditacion, podran realizar cuantas actuaciones se
requieran para el cumplimiento de la funcién inspectora y conforme a las atribuciones
que legalmente les sean asignadas.

Articulo 4. Medidas cautelares en el ejercicio de funcién inspectora.

1. En el gjercicio del control higiénico y técnico-sanitario, y en situaciones de urgencia,
el personal inspector podra adoptar aquellas medidas cautelares sobre productos,
actividades, instalaciones y personal que resulten necesarias para asegurar un nivel
elevado de proteccion de la salud cuando exista, 0 se sospeche razonablemente la
existencia, de un riesgo para la salud de las personas.

2. Las medidas cautelares deberan ser confirmadas o levantadas por resolucién del
o6rgano competente mediante la instruccion de un procedimiento iniciado de oficio y
tramitado conforme a lo previsto en la normativa vigente.

3. Las medidas a que se refiere este articulo no tienen caracter sancionador y su
adopcién no prejuzga la responsabilidad penal o administrativa de los sujetos a los que
afecte.

Articulo 5. Multas coercitivas.



1. En los términos previstos en el articulo 52 apartados 1y 2 de la Ley 22/2006, de 4
de julio, de Capitalidad y Régimen Especial de Madrid, el érgano municipal
competente podrd imponer multas coercitivas a fin de garantizar la eficacia de las
resoluciones de las medidas cautelares contempladas en el articulo 4 y de las
resoluciones por las que se requiera el cumplimiento de las obligaciones establecidas
en esta ordenanza, necesarias para garantizar la proteccion de la salubridad puablica.

2. La cuantia de la multa no podra exceder de 3.000 euros y se actualizara
anualmente conforme a la evolucion anual del IPC, graduandose en funcion de la
gravedad del incumplimiento constatado:

a) En el caso de que el incumplimiento de la resolucion sea parcial, la multa sera de
hasta 1.500 euros.

b) Si el incumplimiento de la resolucién es total, la cuantia de la multa serd4 desde
1.501 hasta 3.000 euros.

3. Laimposicion de este tipo de multas ira precedida del preceptivo requerimiento de
ejecucion de la resolucion, en el que se hard constar el plazo del que dispone el
destinatario de la misma para su ejecucion y la cuantia de la multa coercitiva que se le
podra imponer en caso de que incumpla la obligacion de atender lo ordenado en la
resolucion.

4. Sila Administracién comprobara el incumplimiento de lo ordenado, podra reiterar
dichas multas por cuantos periodos de quince dias sean suficientes para su
cumplimiento.

5. Estas multas son independientes de las que se puedan imponer en concepto de
sancion y son compatibles con las mismas.

TITULO I
Régimen sancionador

CAPITULO |
Procedimiento sancionador

Articulo 6. Marco normativo del procedimiento sancionador.

Las infracciones de los preceptos contenidos en esta ordenanza seran sancionadas
previa tramitacion del correspondiente expediente sancionador. Dicho procedimiento
se ajustara a lo dispuesto en el Decreto 245/2000, de 16 de noviembre, por el que se
aprueba el Reglamento para el Ejercicio de la Potestad Sancionadora por la
Administracion de la Comunidad de Madrid.

Articulo 7. Sujetos responsables.

1. En el ejercicio de la actividad de los establecimientos e instalaciones, asi como en
el resto de actividades reguladas, es responsable de las infracciones administrativas
la persona fisica o juridica que figure en el titulo juridico habilitante para el ejercicio de
la actividad.

2. A los efectos de lo establecido en el libro séptimo de esta ordenanza y de
conformidad con la legislacion vigente, son responsables de las infracciones
administrativas los propietarios de los inmuebles u otros lugares regulados en el citado



libro; asi como los ocupantes cuando resulten responsables de las mismas. Cuando se
trate de las obligaciones colectivas contempladas en el articulo 130 apartado 1, la
responsabilidad sera atribuida a la respectiva comunidad de propietarios.

3. Las responsabilidades derivadas del incumplimiento de las obligaciones sefialadas
en esta ordenanza seran exigibles a los sujetos responsables, no sélo por los actos
propios, sino también por los de aquellas personas de quienes deban responder.

Articulo 8. Medidas provisionales.

Iniciado el procedimiento sancionador, el 6rgano competente para resolver podra
adoptar, previa audiencia del interesado y mediante acuerdo motivado, las medidas
provisionales previstas en las normas de aplicacién referidas en el Capitulo 1l de este
Titulo.

Articulo 9. Prescripcion y caducidad.

Los plazos de prescripcion de las infracciones y sanciones tipificadas en la ordenanza
asi como, en su caso, los de caducidad de la accion para perseguir las infracciones
una vez finalizadas las diligencias dirigidas al esclarecimiento de los hechos, seran los
establecidos en las correspondientes normas de aplicacion referidas en el Capitulo I,
del Titulo 11, del Libro Primero.

Articulo 10. Reduccion de la sancion.

Se efectuara una reduccion del 30 por 100 del importe de la sancién en el caso de que
ésta se ingrese dentro del plazo de alegaciones otorgado por el acuerdo de iniciacion
del procedimiento sancionador, en cuyo caso se tendra por concluido con las
siguientes consecuencias:

a) La renuncia a formular alegaciones. Si fuesen formuladas se tendran por no
presentadas.

b) La terminacion del procedimiento mediante resolucion expresa, que sera notificada
al interesado.

CAPITULO I

Régimen de infracciones y sanciones

Articulo 11. Infracciones y sanciones en el ejercicio de la actividad de elaboracion,
venta y servicio de alimentos y/o bebidas.

El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el
libro segundo, tendrd la consideracion de infraccion administrativa y sera objeto de
sancion en los términos establecidos en la Ley 17/2011, de 5 de julio, Ley 12/2001, de
21 de diciembre, y Ley 11/1998, de 9 de julio, que en cada caso resulte de aplicacion.

Articulo 12. Infracciones y sanciones en el ejercicio de actividad de centros infantiles.

El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el
libro tercero, en el ejercicio de esta actividad, tendra la consideracion de infraccion
administrativa y sera objeto de sancion en los términos establecidos en la Ley
12/2001, de 21 de diciembre, y Ley 11/1998, de 9 de julio.



Articulo 13.  Infracciones y sanciones en el ejercicio de actividad de peluquerias,
establecimientos de estética y gimnasios.

1. El incumplimiento de lo dispuesto en el libro cuarto, en el ejercicio de las
actividades de peluquerias, establecimientos de estética y gimnasios, tendra la
consideracion de infraccion administrativa y seréd objeto de sancion, en los términos
establecidos en la Ley 12/2001, de 21 de diciembre y Ley 11/1998, de 9 de julio.

2. El incumplimiento de lo dispuesto en el libro cuarto, en el ejercicio especifico de la
actividad de centro de bronceado, tendra la consideracion de infraccion administrativa
y sera objeto de sancion, en los términos establecidos en el Real Decreto 1002/2002,
de 27 de septiembre, por el que se regula la venta y utilizacion de aparatos de
bronceado mediante radiaciones ultravioletas y en el Decreto del Consejo de Gobierno
de la Comunidad de Madrid, 10/2007, de 22 de febrero, por el que se regulan los
centros que utilizan aparatos de bronceado mediante radiaciones ultravioletas en la
Comunidad de Madrid.

3. El incumplimiento de lo dispuesto en el libro cuarto, en el ejercicio especifico de la
actividad de centro de tatuaje, micropigmentacion y/o perforacion cutdnea o “piercing”,
tendré la consideracion de infraccion administrativa y sera objeto de sancion, en los
términos establecidos en el Decreto del Consejo de Gobierno de la Comunidad de
Madrid, 35/2005, de 10 de marzo, por el que se regulan las practicas de tatuaje,
micropigmentacion, perforacion cutanea, “piercing” u otras similares de adorno
corporal.

Articulo 14. Infracciones y sanciones en el gjercicio de la actividad de piscina.

El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el
libro quinto, tendra la consideracion de infraccidbn administrativa y sera objeto de
sancion, en los términos establecidos en el Decreto del Consejo de Gobierno de la
Comunidad de Madrid, 80/1998, de 14 de mayo, y Real Decreto 742/2013, de 27 de
septiembre.

Articulo 15. Infracciones y sanciones en el ejercicio de la actividad de servicios
funerarios.

El incumplimiento de lo dispuesto en el ejercicio de las actividades reguladas en el
libro sexto, tendra la consideracion de infraccién administrativa y serd objeto de
sancion, en los términos establecidos en el Decreto del Consejo de Gobierno de la
Comunidad de Madrid, 124/1997, de 9 de octubre, por el que se aprueba el
Reglamento de Sanidad Mortuoria, en la Ley 12/2001, de 21 de diciembre y en la Ley
11/1998, de 9 de julio.

Articulo 16. Infracciones y sanciones en situaciones de insalubridad y control de
plagas en inmuebles y entorno urbano.

1. El incumplimiento de lo dispuesto en el libro séptimo, tendra la consideracion de
infraccion sanitaria y sera objeto de sancion en los términos establecidos en la Ley
12/2001, de 21 de diciembre, cuando contravenga las prescripciones establecidas en
dicha ley y en las leyes estatales y autonomicas que resulten de aplicacion.

2. En defecto de normativa sectorial especifica, el incumplimiento de los deberes o
prohibiciones previstas en el Libro Séptimo tendra la consideracion de infraccion
administrativa y sera objeto de sancion de acuerdo con los criterios establecidos en el



Titulo Xl de la Ley 7/1985, de 2 de abril.

Las infracciones se clasificardn en leves, graves y muy graves en los siguientes
términos:

a) Son infracciones leves los incumplimientos que causen una perturbacién a la
salubridad u ocasionen un dafio a los equipamientos, infraestructuras, instalaciones o
elementos de un servicio 0 de un espacio publico, y estos sean de escasa incidencia.

b) Son infracciones graves los incumplimientos que causen una perturbacion grave a
la salubridad u ocasionen un dafio grave a los equipamientos, infraestructuras,
instalaciones o elementos de un servicio o de un espacio publico.

c) Son infracciones muy graves los incumplimientos que causen una perturbaciéon
relevante de la convivencia que afecte de manera grave, inmediata y directa a la
salubridad.

LIBRO SEGUNDO
Establecimientos de elaboracion, ventay servicio de alimentos y/o bebidas

TITULO |
Disposiciones generales

Articulo 17. Ambito de aplicacion especifico de los establecimientos de elaboracion,
venta y servicio de alimentos y/o bebidas.

1. Este libro tiene por objeto la regulacion de las condiciones técnico sanitarias de los
establecimientos permanentes o provisionales que elaboren, manipulen, almacenen y
vendan alimentos y/o bebidas, con o sin servicio en el mismo.

2. Dichas actividades se corresponden con las ejercidas en los establecimientos del
comercio minorista de la alimentacion incluidos en el ambito de aplicacion de la Ley
16/1999, de 29 de abril, de Comercio Interior de la Comunidad de Madrid, y en los
establecimientos definidos en el Decreto 184/1998, de 22 de octubre, por el que se
aprueba el catdlogo de Espectaculos Publicos, Actividades Recreativas,
Establecimientos, Locales, e Instalaciones, tales como bares, cafeterias, restaurantes,
bares especiales, tabernas, bodegas, chocolaterias, croissanteries, heladerias,
salones de té y asimilables, salones de banquetes, restaurantes espectaculo y salas
de fiestas, asi como los comedores de colectividades: comedores escolares,
comedores de empresas y similares.

3. Todas las actividades objeto de regulacién en este libro, podran ejercerse
conjuntamente entre si 0 con cualquier otra actividad compatible urbanisticamente,
siempre que se cumplan las condiciones generales y especfficas para cada una de
ellas.

Articulo 18. Definiciones.
A efectos de esta regulacion se establecen las siguientes definiciones:
a) Colectividad: Conjunto de consumidores con unas caracteristicas similares que

demandan un servicio de comidas preparadas, tales como escuela, empresa,
residencia y hospital.



b) Comercio minorista de la alimentacion: Es aquella actividad desarrollada
profesionalmente con &nimo de lucro consistente en ofertar la venta de cualquier clase
de alimento a los consumidores finales de los mismos.

c) Elaboracion de alimentos: Conjunto de operaciones a las que se someten los
alimentos, previa manipulacion o no de los mismos, y que dan lugar a un producto
transformado. Incluye el tratamiento térmico (fritura, coccién, asado, horneado),
ahumado, curado y marinado.

d) Manipulaciéon de alimentos: Conjunto de operaciones a las que se someten los
alimentos con carécter previo a su consumo tales como partido, seccionado,
fraccionado, fileteado, rebanado, deshuesado, picado, envasado, refrigerado, limpiado,
calentado, alifiado, condimentado y que no dan lugar a un producto transformado.

e) Producto transformado: Producto sometido a un proceso que altere sustancialmente
el producto inicial, pudiendo contener ingredientes que sean necesarios para su
elaboracion o para conferirle caracteristicas especiales.

f) Uso exclusivo: Uso no compartido con ningun otro.

g) Zona aislada: Espacio destinado a una determinada finalidad en la que existe
separacion fisica de otras zonas o lugares, sin necesidad de que dicha separacion
llegue a techos, pero de forma que se garantice la seguridad de los productos y se
eviten las contaminaciones.

h) Zona diferenciada: Espacio destinado a una determinada finalidad sin que
necesariamente exista separacion con medios fisicos de otras zonas o lugares, pero
de manera que se evite la contaminacion de los alimentos que en ella se manipulan o
gue el consumidor pueda tener acceso a los mismos.

TITULO I

Locales

CAPITULO |

Condiciones generales de las dependencias, equipos, disefio
y construccion

Articulo 19. Dependencias.

Los establecimientos regulados en este libro dispondran de las siguientes
dependencias:

a) Zona diferenciada de uso publico o sala de ventas.

b) Aimacén de alimentos aislado de otras dependencias ajenas a sus cometidos
especfificos y de uso exclusivo, teniendo igualmente la consideracion de almacén, las
camaras frigorificas y congeladoras y armarios o estanterias en los términos previstos
en el articulo 36.9.

c) Cuarto de basuras aislado comunitario o propio.

d) Vestuarios aislados o taquillas individuales para guardar la ropa y el calzado de uso
por el personal.



e) Servicios higiénicos para personal y servicios higiénicos de uso publico, cuando
proceda.

f) Zona de manipulacién diferenciada, en los casos que exista manipulacion de
alimentos.

g) Zona auxiliar de elaboracion de alimentos diferenciada, cuando en la zona de barra
0 zona de degustacion, para los establecimientos de comercio minorista donde la
normativa especifica autorice la barra de degustacion, se elaboren alimentos mediante
tratamiento térmico tipo plancha, parrilla u otros sistemas.

h) Cocina u obrador aislado y de uso exclusivo, en los casos que exista elaboracion
de alimentos.

Articulo 20. Disefio higiénico de las dependencias de elaboracién, manipulacion,
almacenamiento y venta de alimentos.

Las dependencias destinadas a la elaboracién, manipulacion, almacenamiento y venta
de alimentos observaran las siguientes condiciones:

a) La disposicion, el disefio, la construccion, el emplazamiento y el tamafio de los
locales seran adecuados al uso al que se destinan y estaran situados a conveniente
distancia de cualquier posible causa de suciedad, contaminacion o insalubridad y
aisladas o diferenciadas de otras salas o locales ajenos a su cometido. En caso de
comunicar con viviendas, no podran utilizarse para la actividad comercial las
instalaciones de las mismas.

b) Deberan disefiarse de forma higiénica, de manera que se eviten los cruces de
flujos entre circuitos sucios y limpios, y se facilite la limpieza de las instalaciones.

c) Las areas destinadas a la elaboracion, manipulacion o almacenamiento de
alimentos deberan ubicarse de forma que no sirvan de zona de paso obligado a
servicios higiénicos de uso publico, cuarto de basura u otras zonas o dependencias
gue presupongan riesgo de contaminacion o foco de insalubridad.

d) Las zonas de elaboracion y manipulacion de alimentos no podran comunicar
directamente con vestuarios y servicios higiénicos.

Articulo 21. Materiales, ventilacion e iluminacion.

1. Los materiales de suelos, paredes y techos, asi como, las condiciones de
ventilacion y climatizacion cumpliran lo establecido en la normativa sectorial de
aplicacion.

Se podran contemplar excepciones, en cuanto los materiales utilizados, en funcion de
la actividad que se ejerza, como en comedores o0 zonas de uso publico, entre otros,
siempre que se garantice la seguridad y salubridad de los alimentos y se justifique la
idoneidad o necesidad técnica de la utilizacion de otros materiales.

2. En las zonas de manipulacion, elaboracion, almacenamiento frigorifico y no
frigorifico, exposicion y venta de productos no envasados, el sistema de iluminacion
estara protegido para evitar la contaminacion de los productos en caso de rotura,
excepto cuando el tipo de luminaria cumpla con dicha condicion. La fijacion de los
elementos de iluminacién al techo o las paredes serd de forma que su limpieza sea



facil y se evite la acumulacion de suciedad.
Articulo 22. Suministro y evacuacién de agua.

1. Dispondran de agua potable corriente fria y caliente, en cantidad suficiente para
cubrir sus necesidades y con el nUmero preciso de tomas segun las exigencias de
cada dependencia.

2. Las aguas residuales abocaran a la red de alcantarillado publico.

3. Los desaglies dispondran de los medios adecuados Yy estaran disefiados de
manera que se eviten los olores y la entrada de roedores e insectos.

Articulo 23. Maquinaria, equipos y utensilios.

Toda la maquinaria, los equipos, utensilios y materiales que estén en contacto con
cualquier alimento sin envasar, cumpliran los siguientes requisitos:

a) Seran de materiales inocuos, lisos, lavables, no absorbentes y resistentes a la
corrosion y no transmitirdn a los alimentos propiedades nocivas, ni cambiardn sus
caracteristicas organolépticas 0 su composicion y estaran autorizados para uso
alimentario.

b) Se vigilard su estado de conservacién, debiendo ser retirados cuando pierdan las
condiciones requeridas para su uso.

Articulo 24. Equipos de conservacion de alimentos.

1. Dispondran de los equipos e instalaciones de conservacion a temperatura regulada
con la capacidad suficiente para los alimentos que asilo requieran.

2. Los equipos e instalaciones frigorfificas estaran provistos de termometros colocados
en lugares visibles.

Articulo 25. Servicios higiénicos de personal.

1. Todos los establecimientos regulados en este libro dispondran de servicio higiénico
de personal de uso exclusivo, exceptuandose los bares especiales y bares que solo
sirven, para su consumo en el mismo, bebidas y productos como frutos secos, patatas
fritas, conservas, productos de aperitivo y similares, elaborados por industrias
autorizadas, en los que podran ser de uso compartido con los servicios higiénicos de
uso publico.

2. Dispondran de lavabo con agua potable corriente fria y caliente, grifo de accién no
manual, jabon liquido, toallas de un solo uso o secadores automaticos, papel higiénico
y recipientes para residuos.

3. Los servicios higiénicos y vestuarios del personal manipulador de alimentos en
comercio agrupado se instalaran en cada local, excepto en Mercados Municipales y
establecimientos agrupados de similares caracteristicas, en los que se disponga de
mostrador sin sala de ventas, que podran ser de uso compartido para los
establecimientos integrados en el mismo.



En establecimientos destinados a la elaboracién, venta y servicio de alimentos y/o
bebidas ubicados en una planta de un centro comercial, podran instalarse servicios
higiénicos y vestuario del personal manipulador comunes a todos ellos, siempre y
cuando estén ubicados en la misma planta.

Articulo 26. Servicios higiénicos de uso publico.

1. Todos los establecimientos regulados en este libro dispondran de servicios
higiénicos de uso publico, a excepcién de los establecimientos del comercio minorista
de la alimentacion con superficie de venta inferior a setecientos cincuenta metros
cuadrados, siempre que no dispongan de barra de degustacion, en cuyo caso deberan
disponer de servicio higiénico de uso publico.

2. En los establecimientos en los que sea exigible la instalacion de servicio higiénico
de uso publico dispondran, como minimo, de uno accesible que permita la entrada y
utilizacién a las personas con discapacidad.

3. La dotacion de servicios higiénicos lo sera en funcién de la superficie util, de
manera que hasta doscientos metros cuadrados se instalara un inodoro y un lavabo y
por cada doscientos metros cuadrados o fraccion superior a cien metros cuadrados, se
aumentara en un inodoro y un lavabo.

4. Independientemente de que el nimero de aseos a instalar en aplicacion del
apartado tres fuera de un inodoro y un lavabo, este criterio operara siempre que se
trate de actividades de la clase terciario recreativo con un aforo inferior a cincuenta
personas. Este servicio sera accesible, salvo en los locales existentes en los que no se
pueda establecer un itinerario accesible de entrada al mismo.

5. Cuando resulte que es suficiente con un inodoro y un lavabo, se considerara que la
condicion de separacion de sexos se alcanza con la adopcién de medidas que
garanticen una utilizacién por separado del mismo.

6. Dispondran de lavabo con agua potable corriente, jab6n liquido, toallas de un solo
uso o secadores automaticos, papel higiénico y un recipiente para residuos.

7. En establecimientos agrupados, los servicios higiénicos de publico podran ser
comunes para todos los establecimientos integrados en los mismaos, siempre y cuando
cumplan con las disposiciones previstas en este articulo.

CAPITULO I

Condiciones especificas de los locales destinados a las actividades de bar,
cafeteria, restaurantes, comercio minorista de la alimentacion y asimilables

Articulo 27. Zona de barra o zona de degustacion y sala de ventas.

1. En la zona de barra o zona de degustacion para los establecimientos de comercio
minorista donde la normativa especifica autorice la barra de degustacion, se podran
ejercer las actividades de elaboracion de alimentos definidas en el articulo 18.c),
siempre que no supongan un riesgo para la seguridad alimentaria.

2. En el caso de instalar una zona auxiliar de la elaboracion de alimentos mediante
tratamiento térmico, tipo planchas, parrillas, hornos u otros sistemas similares, se
deberan cumplir las siguientes condiciones:



a) Estar diferenciada.
b) Contar con superficies de trabajo exclusivas suficientes.
c) Disponer de lavamanos de accionamiento no manual.

3. La existencia de ventanas o huecos practicables abiertos a la via publica con el
objetivo de expedir o vender alimentos, sélo se permmitira en la zona de barra o de uso
publico, no permitiéndose desde las zonas de elaboracion o manipulacién de
alimentos.

4. Todos los establecimientos dispondran en un lugar cercano al puesto de trabajo en
la zona de barra o degustacién o en sala de ventas o accesos a la misma, de un
lavabo con agua potable corriente fria y caliente, de tamafio adecuado para la limpieza
y desinfeccion de locales, instrumentos y Utiles de trabajo.

5. Préximos a los puestos de trabajo se instalaran lavamanos de accién no manual,
solo en los establecimientos en los que su normativa especifica asi lo contemple.

6. En caso de instalar una zona diferenciada de horneado de masas congeladas, su
ubicacién no constituira causa de contaminacion para los alimentos.

Articulo 28. Condiciones de instalacion de la cocina y obradores.

1. En la cocina u obrador, se podran ejercer las actividades de elaboracion de
alimentos. Estas dependencias estaran aisladas y seran de uso exclusivo.

2. Dispondran de superficies de trabajo suficientes en funcion de la actividad que se
ejerza de manera que se evite la contaminacion cruzada de alimentos.

3. Préximos a los puestos de trabajo contaran con lavamanos de accién no manual en
namero adecuado a la superficie de la cocinay a la actividad que se realice en ella.

4. Dispondréan de lavabo para la limpieza de Gtiles y elementos de trabajo.
Articulo 29. Condiciones de la instalaciéon de almacenes.

1. Las estanterias seran de material liso, resistente, impermeable, y de facil limpieza y
desinfeccion, y dispondran de un espacio libre suficiente desde el nivel del suelo para
permitir la limpieza.

2. En los almacenes destinados a alimentos y materiales que puedan estar en
contacto con los mismos, no podran instalarse motores o maquinas que conlleven un
incremento de la temperatura ambiental, suciedad o interferencia en las labores de
limpieza. Igualmente no se almacenaran objetos, elementos o productos ajenos a la
actividad.

Articulo 30. Residuos.

1. En las zonas de elaboracion y manipulacién de alimentos, existirAn recipientes
higiénicos en numero suficiente y diferenciados en funcién de la naturaleza de los
residuos para su recogida. Seran de material de facil limpieza y desinfeccién, de uso
exclusivo y estaran provistos de bolsas de material impermeable.



2. En las zonas destinadas a la permanencia de publico, siempre que sea necesario,
existiran papeleras para depositar residuos.

3. Todos los residuos generados en el ejercicio de la actividad, seran regularmente
evacuados a los lugares destinados a su almacenamiento no estando permitido el
deposito de envases o embalajes vacios en la sala de ventas, salvo los cubos de
residuos autorizados en sala de ventas para el normal ejercicio de la actividad.

4. Existira una dependencia destinada al deposito de los contenedores normalizados
de residuos, convenientemente aislado de suelo a techo y de uso exclusivo, que
debera cumplir las siguientes condiciones:

a) Las paredes, suelos, techos y puerta seran de materiales lavables, impermeables,
resistentes al choque y de facil limpieza y desinfeccion.

b) Contara con ventilacion.
c) Dispondra de toma de agua y desague.

5. Esta dependencia podra ser la comun del edificio, salvo que los residuos generados
en la actividad superen los doscientos cuarenta litros diarios, de acuerdo con lo
dispuesto en la Ordenanza de Limpieza de los Espacios Publicos y Gestion de
Residuos, de 27 de febrero de 2009, en cuyo caso, el cuarto de basuras debera
integrarse en el propio establecimiento.

6. En los establecimientos agrupados, el cuarto de basuras podra ser el comun para
todos los establecimientos integrados en los mismos, siempre y cuando cumplan las
condiciones previstas en este articulo.

TITULO I
Practicas correctas de higiene

CAPITULO |
Exposicion y venta de alimentos

Articulo 31. Condiciones de la exposicion y venta de alimentos.

1. Los productos alimenticios se colocaran de modo que se impida su contacto con el
suelo con el fin de evitar contaminacion y permitir una limpieza adecuada.

2. Los productos alimenticios expuestos sin envasar estaran convenientemente
protegidos mediante vitrina o similar, de tal forma que se evite su contaminacién o el
contacto con el publico; con excepcion, en el comercio minorista, de los productos de
la pesca frescos y descongelados, con indicacion de esta Ultima circunstancia, y de las
frutas, verduras y hortalizas.

3. En caso de que los productos alimenticios necesiten temperatura regulada para su
mantenimiento, contaran con elementos adecuados de conservacién con termometro
colocado en lugar visible, a excepcion de los productos que se exponen con hielo,
como es el caso de los productos de la pesca y acuicultura.

4. Se evitara la accion directa de la luz solar sobre los alimentos.



5. En el caso de establecimientos con venta de alimentos en régimen de autoservicio
o mediante bufé, se observaran las siguientes condiciones especificas:

a) Los alimentos se expondran protegidos con medios que eviten su contaminacion.

b) Para su servicio se utilizaran medios o utensilios de uso exclusivo para cada uno de
los productos.

6. Los alimentos se mantendran a temperaturas que no produzcan riesgos para la
salud; no obstante, se permitirdn periodos limitados no sometidos al control de
temperatura por necesidades practicas de exposicion, siempre que ello no suponga un
riesgo para la salud.

CAPITULO I
Locales, equipos y Gtiles de trabajo

Articulo 32. Condiciones higiénicas y de mantenimiento generales.

1. Todas las dependencias, instalaciones, Utiles y mobiliario se mantendran en
adecuadas condiciones de mantenimiento, conservacion, limpieza y desinfeccion.

2. No se permitira la entrada a las dependencias de elaboracion o zonas de
manipulacién de alimentos de personas ajenas a dicha actividad.

3. No esta permitida la presencia de animales en zonas de elaboracion, manipulacion,
almacenamiento de alimentos o sala de ventas en comercio minorista.

4. No estd autorizada la utilizacion de serrin o productos con idéntica finalidad en
todas las dependencias.

5. ExistirAdn dispositivos dosificadores o envolturas individuales, para servilletas,
palillos, azucar y condimentos.

6. Todas las pilas y lavamanos dispondran de agua potable corriente fria y caliente.
Los lavamanos contaran con jabon liquido y toallas de un solo uso.

Articulo 33. Limpieza, desinfeccion y mantenimiento.

1. Después de cada jornada de trabajo y siempre que sea necesario, se procedera
sistematicamente a la limpieza y desinfeccion de todos los Utiles empleados que hayan
tenido contacto con los alimentos, asi como de las distintas dependencias e
instalaciones que lo requieran.

2. Cuando una misma superficie sea utilizada para la elaboracion o manipulacion de
distintos alimentos, especialmente crudos y elaborados, estas acciones no podran
simultanearse y tras cada operacién se procederd a una adecuada limpieza y
desinfeccion de los utiles y superficies utilizadas, con el fin de evitar contaminaciones
cruzadas.

3. Las vajillas, cubiertos y menaje seran higienizados mediante maquinas lavavajillas y
con una temperatura y tiempo de aclarado suficiente para una correcta higienizacion.



4. No requeriran la instalaciéon de maquinas lavavajillas los establecimientos en los
que el menaje sea de un solo uso o la higienizacion se realice fuera del
establecimiento.

5. El menaje de gran tamafio podréa higienizarse con agua potable corriente caliente y
métodos manuales, siempre que se consiga su adecuada limpieza y desinfeccion.

6. El menaje y los utensilios se almacenaran en lugar y condiciones adecuadas, no
pudiendo en ningun caso estar en contacto directo con el suelo o con productos y
utiles de limpieza.

7. Los sistemas de ventilacion y climatizacion estaran instalados de forma que se
pueda acceder facilmente a filtros u otras partes que deban limpiarse o sustituirse.

8. Los productos de limpieza y desinfeccion se mantendran en sus envases,
identificados claramente por su etiquetado, y se almacenaran en lugar separado de
alimentos o materiales que estén en contacto con los mismos y nunca en envases que
hayan contenido o puedan contener alimentos.

9. La utilizacion conjunta de montacargas, aparatos elevadores u otras zonas
comunes para el transporte y distribucién de alimentos y paso de residuos, podra
llevarse a cabo siempre y cuando dichas operaciones se efectlien en tiempos distintos
y entre ellas se lleven a cabo unas adecuadas practicas de limpieza y desinfeccion.

Articulo 34. Prevencion y control de plagas.

1. A excepcioén de los establecimientos provisionales, se debera implantar un plan de
prevencién y control de plagas documentado que sera peribdicamente revisado y, en
su caso, actualizado. Dicho plan priorizard las medidas preventivas frente a los
tratamientos quimicos.

2. Se instalaran marcos desmontables con rejillas protectoras de malla apropiada para
evitar la entrada de insectos, en ventanas, aberturas o huecos practicables en cocinas
0 zonas de manipulacién de alimentos y almacenes que se abran al exterior.

3. Se instalaran aparatos antiinsectos de naturaleza no quimica para insectos
voladores en las zonas donde se elaboren, manipulen, expongan o almacenen
alimentos sin envasar, cuando éstas comuniquen directamente con el exterior. Los
aparatos se instalaran proximos a la apertura con el exterior y en todo caso su
ubicacion evitara la posible contaminacion de los alimentos.

4. Las ventanas y puertas de acceso a la cocina podran mantenerse abiertas el tiempo
necesario para la recepcion de las materias primas y cuando dicha dependencia no
esté en funcionamiento.

CAPITULO I

Alimentos, bebidas y comidas preparadas

Articulo 35. Trazabilidad y etiquetado.

1. Los establecimientos dispondran de un sistema que permita conocer la trazabilidad
de los productos. La informacién correspondiente a la trazabilidad o los documentos
de distribucién o compraventa de los productos deberan conservarse y podran ser



requeridos por la autoridad sanitaria en cualquier momento, a efectos de averiguar el
origen de los mismos y, en particular, las identidades de los proveedores.

2. Todos los alimentos cumpliran la normativa sobre informacién alimentaria facilitada
al consumidor.

Articulo 36. Almacenamiento y conservacion.

1. Se realizard un correcto almacenamiento y método de conservacion de los
alimentos de acuerdo con su naturaleza y caracteristicas. Ademas se adoptaran las
medidas necesarias para que los productos almacenados se encuentren
correctamente identificados en todo momento.

2. Durante su almacenamiento, conservacion y venta, las materias primas, productos
intermedios vy finales, se mantendran con la debida separacién segln su naturaleza y
preparacion para evitar su deterioro y protegerlos de la contaminacion.

3. Desde la recepcion de los productos alimenticios hasta su almacenamiento en las
condiciones que procedan, debera transcurrir el menor tiempo posible; en todo caso
los productos refrigerados y congelados deberan trasladarse a las correspondientes
camaras de manera que no se rompa la cadena de frio.

4. Las temperaturas de almacenamiento y conservacion de los alimentos seran las
establecidas en la normativa especifica para cada producto o en su defecto las
recogidas en su etiquetado.

5. La estiba de alimentos y productos alimenticios se realizara exclusivamente en los
almacenes, mediante estanterias o cualquier otro medio. Igualmente se guardard la
debida distancia con paredes y techos, al objeto de facilitar las tareas de identificacion,
inspeccion, rotacion y limpieza.

6. Los alimentos envasados o no, no podran estar en contacto directo con el suelo en
ninguno de los procesos de conservacion, almacenamiento, preparacion culinaria o
venta.

7. Los productos destinados a su retirada o devolucién deberan estar identificados con
toda claridad y separados de los dispuestos para su utilizacion en el establecimiento.
En caso contrario se considerara que se encuentran dispuestos para su uso.

8. No se podran utilizar los vehiculos para almacenamiento permanente de alimentos.

9. Las botellas, barriles, conservas o latas podran ubicarse en armarios o estanterias
del establecimiento, no siendo obligatoria la instalacion de la dependencia destinada a
almaceén.

Articulo 37. Marcado de fechas y utilizacion.

1. Los productos frescos y perecederos, sin envasar que no se presenten para la
venta al consumidor final y los procedentes de la fraccién de envases originales; asi
como todos aquellos elaborados y/o que han sufrido un tratamiento que modifique las
condiciones de uso indicadas en sus envases, se conservaran identificados de tal
forma que se permita conocer su periodo de vida util o fecha limite de consumo,
siempre que no vayan a ser consumidos en un plazo de veinticuatro horas.



2. Una vez abiertos los envases, los alimentos se conservaran siguiendo las
instrucciones establecidas por el fabricante.

3. En los recipientes o envolventes que contengan comidas preparadas, debera
sefalarse su fecha de elaboracion.

4. Los alimentos de consumo inmediato se elaboraran con la menor antelacion posible
al momento de su consumo.

5. Las comidas preparadas recalentadas para su consumo en el dia no se podran
calentar de nuevo y deberan desecharse.

6. Cuando los establecimientos no estén autorizados para la elaboracion, no se
permitira la tenencia de aditivos de uso alimentario, salvo para su venta al consumidor
final.

Articulo 38. Descongelacion.

1. Los productos alimenticios que necesiten descongelacion antes de ser cocinados y
los descongelados y puestos a la venta al consumidor final, se descongelaran a
temperaturas de refrigeracion, en horno microondas o con otros métodos permitidos
que garanticen la seguridad alimentaria de los productos.

2. Los productos congelados que necesiten descongelacion antes de ser cocinados,
se cocinaran inmediatamente o se conservaran en refrigeracion.

3. En el etiquetado de los productos descongelados puestos a la venta al consumidor
final, se indicara esta circunstancia conforme a la normativa aplicable.

4. Los alimentos descongelados no se podran recongelar.

Articulo 39. Verduras y hortalizas.
En la elaboracién de comidas preparadas, las verduras y hortalizas de consumo en
crudo deberan ser sometidas a un procedimiento de higienizacion con desinfectante

de uso alimentario autorizado, siguiendo las pautas que se determinen en su
etiguetado y aclarandose después con abundante agua potable.

Articulo 40. Hielo.

El hielo que esté en contacto con los alimentos cumplira lo establecido en la normativa
de aplicacion a este producto y en especial las siguientes condiciones:

a) En su manipulacién se utilizaran paletas o Utiles de uso exclusivo.

b) Se conservara en maquinas elaboradoras o arcones de uso exclusivo, que estaran
alejados de cualquier foco de contaminacion.

Articulo 41. Elementos no comestibles.

1. Los elementos decorativos utilizados en la presentacién de los alimentos no
deberan estar en contacto directo con los mismos, a no ser que sean de material
autorizado para uso alimentario.



2. En la colocacién de carteles indicadores de productos, precios y calidades, no se
utilizardn pinchos directamente sobre los alimentos u otros sistemas que puedan
deteriorar los envases o contaminar materias primas o productos elaborados.

Articulo 42. Traslado de comidas preparadas dentro del mismo establecimiento.

El traslado de las comidas preparadas desde la cocina a los comedores que se
encuentren en diferentes edificios 0 en plantas alejadas, se realizara en recipientes
autorizados, debidamente protegidos y a las temperaturas que correspondan segun el
alimento.

CAPITULO vV

Manipuladores de alimentos
Articulo 43. Higiene del personal.
1. El personal dedicado a la manipulacion, elaboracion y venta de alimentos:
a) Observara unas practicas correctas de higiene en manipulaciéon de alimentos.

b) Debera lavarse las manos con agua potable corriente caliente y jabén liquido tantas
veces como lo requiera las condiciones de trabajo y siempre antes de incorporarse a
Su puesto, después de una ausencia o de haber realizado otras actividades distintas a
las de su cometido especifico.

¢) Mantendra un elevado grado de higiene personal y utilizara ropa de trabajo de uso
exclusivo limpia y calzado adecuado a su funcién.

d) Se cubrird los cortes y heridas con apésitos y externamente con un vendaje
impermeable o guantes de un solo uso.

e) No podra fumar, masticar goma de mascar, toser sobre los alimentos, comer en el
puesto de trabajo, ni realizar cualquier otra actividad que pueda ser causa de
contaminacion de los alimentos.

2. Las personas que padezcan o sean portadoras de una enfermedad que pueda
transmitirse a través de los alimentos, deberan ponerlo en conocimiento del operador o
encargado del establecimiento y debera ser separado de su actividad hasta su total
curacion clinica y bacteriolégica o la desaparicion de su condicion de portador.

Articulo 44. Formacién de manipuladores.

1. El personal dedicado a la elaboracion, manipulaciéon y venta de alimentos, dispondra
de formacién, acorde a la actividad que ejerza, impartida por personal cualificado para
ello.

2. Todos los establecimientos tendran identificados los manipuladores de alimentos,
en un registro actualizado a disposicion de la autoridad sanitaria. Los datos incluidos
comprenderan, como minimo, la actuacion formativa, fecha de imparticion, asi como
la identificacion del manipulador. Los datos del manipulador deberdn conservarse
como minimo durante un mes desde que, en su caso, dejase de prestar servicio en el
establecimiento.



CAPITULO V
Autocontrol

Articulo 45. Sistema de autocontrol.

1. Los establecimientos implantaran sistemas de autocontrol basados en los principios
del Sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico, pudiendo utilizar para
ello Guias de Practicas Correctas de Higiene.

2. Los sistemas de autocontrol estardn debidamente documentados. La
documentacién que sirva de soporte a estos sistemas estara a disposicion de la
autoridad competente para llevar a cabo las operaciones de control oficial que
establece la normativa.

Articulo 46. Reserva de comidas testigo.

1. Para los establecimientos que elaboran o sirven comidas a colectividades sera
obligatorio reservar comidas testigo, que representen el menld o las comidas
preparadas servidas a los consumidores diariamente.

2. Dichas comidas testigo estardn a disposicion de las autoridades competentes
quienes, de acuerdo con la normativa de aplicacion, podran tomar muestras
reglamentarias formadas por un Unico ejemplar, cuando no exista suficiente cantidad
de alimento para recoger tres ejemplares.

3. Tanto para el caso de elaboracion en el propio establecimiento como para las
comidas elaboradas por cocinas centrales, la reserva de las comidas testigo se
realizard por personal del establecimiento en el momento de servirlas.

4. Las comidas testigo se conservaran en recipientes limpios e higienizados y durante
un periodo de cinco dias a temperaturas de cero a cuatro grados centigrados. Estaran
claramente identificados y fechados, siendo la cantidad a conservar la
correspondiente, al menos, a una racion individual de un peso aproximado de ciento
cincuenta gramos.

TITULO IV
Establecimientos provisionales

Articulo 47. Condiciones especifficas.

Los establecimientos que se instalen con la finalidad de servir o vender alimentos, con
funcionamiento de caracter esporadico con motivo de ferias u otros movimientos o
concentraciones de poblacion, situandose en via publica o en terrenos de titularidad
privada y uso publico, cumpliréan las normas de higiene de los productos alimenticios y
especificamente observaran las siguientes prescripciones:

a) El emplazamiento y el tamafio de la instalacion cumplirdn la normativa sectorial de
aplicacion con el fin de reducir la contaminacion y dispondran de espacio de trabajo
suficiente para permitir una realizacion higiénica de todas las operaciones.



b) Las zonas de manipulacion y almacenamiento de alimentos estaran disefiadas de
forma que se evite cualquier contaminacion y dispondran de una cubierta limpia y en
buen estado de conservacion. Si se elaboran alimentos, la zona de elaboracion estara
ademas diferenciada y sera de uso exclusivo.

c) Todas las instalaciones y equipos que estén en contacto con los productos
alimenticios en su construccion, composicion y estado de conservacion y
mantenimiento, deberan reducir el riesgo de contaminacion. Los suelos seran de facil
limpieza y desinfeccion, en ningun caso se admitiran suelos sin pavimentar. Los
paramentos serdn de material impermeable, lavable y no atacable por los productos
utilizados en su limpieza y desinfeccion.

d) En funcién de los productos que se comercialicen, de las manipulaciones que se
realicen sobre los productos y del uso esperado de los mismos cumpliran las
siguientes condiciones:

12 Dispondran de lavamanos con agua potable fria, caliente o ambas.

22, Contaran con instalaciones o medios para el mantenimiento y el control de las
condiciones de temperatura requeridas para los productos alimenticios, y en numero
suficiente segun el volumen de trabajo. Estardn provistos de termometro de facil
lectura.

e) Dispondran de dispositivos de recogida y almacenamiento de residuos que seran
de uso exclusivo de apertura no manual y estaran provistos de bolsa de material
impermeable.

f) En dependencias ubicadas en un lugar idoneo o en cabinas normalizadas existira al
menos un servicio higiénico para uso exclusivo de personal, excepto en los situados
aislados en via publica.
g) Las aguas residuales abocaran a la red de alcantarillado publico.

LIBRO TERCERO

Centros infantiles

TITULO |

Disposiciones generales

Articulo 48. Ambito de aplicacion especifico de los centros infantiles.

1. Este libro tiene por objeto la regulacion de las condiciones técnico-sanitarias que
deben reunir los establecimientos publicos y privados que impartan educacion infantil
de primer ciclo, ejerzan la actividad de cuidado y atencién de nifios de forma
esporadica o regular, asi como los destinados al recreo y esparcimiento infantil.

2. Las disposiciones de este titulo seran de aplicacion a los centros siguientes, sin
perjuicio de lo previsto en el apartado 3 de este articulo:

a) Centros de cuidado infantil: Son centros que de forma regular o esporadica acogen
nifos para su cuidado, no estando autorizados para impartir educacion infantil.

b) Centros de recreo infantil: Son centros destinados al recreo y esparcimiento infantil



y/o celebracién de fiestas infantiles.

¢) Escuela infantil de primer ciclo: Son centros educativos para nifilos de cero a tres
afios de edad, autorizados para impartir primer ciclo de educacion infantil.

3. Las escuelas infantiles de primer ciclo se regiran, en lo relativo a los requisitos de
los locales y del personal, por lo previsto en la normativa estatal y autonémica que les
sea de aplicacion.

Articulo 49. Definiciones de términos incluidos en la regulaciéon de los centros
infantiles.

A efectos de esta regulacion, se establecen las siguientes definiciones:

1. Zona aislada: Espacio destinado a una determinada finalidad en la que existe
separacion fisica de otras zonas o lugares sin necesidad de que dicha separacion
llegue a techos.

2. Zona diferenciada: Espacio destinado a una determinada finalidad, sin que
necesariamente exista separacion con medios fisicos de otras zonas o lugares.

TITULO I
Condiciones técnico-sanitarias de los centros infantiles

CAPITULO |
Locales

Articulo 50. Condiciones de seguridad.

1. El acceso al centro sera independiente y de uso exclusivo durante su
funcionamiento.

2. Las zonas ocupadas por niflos que no puedan evacuar de forma auténoma,
ubicadas en plantas distintas a la de salida del edifico o establecimiento, observaran
las exigencias de seguridad propias del uso hospitalario establecidas en el Cddigo
Técnico de la Edificacion.

3. Las escaleras contardn con elementos de seguridad para evitar su acceso a
menores.

Articulo 51. Dependencias o0 zonas comunes para centros de cuidado y de recreo
infantil.

Los centros regulados en este libro, dispondran al menos de las siguientes
dependencias 0 zonas comunes:

a) Zona de recepcion o espera.

b) Cocina o0 zona de manipulacion de alimentos, si se presta este servicio.

c) Servicio higiénico para uso exclusivo del personal, pudiendo ser utilizado también
por los manipuladores de alimentos. El servicio debera ser accesible y estara dotado

de inodoro, papel higiénico, lavabo con sistema de apertura no manual, agua potable
corriente fria y caliente, jabén liquido, secadores autométicos o toallas de un sélo uso



y recipiente para depositar las usadas.

d) Vestuario o taquillas individuales para uso de personal, que estaran ubicados en
lugar debidamente separado de las salas 0 zonas de estancia y juego infantil.

e) Zona aislada o armario, destinado al almacenamiento de productos y material de
limpieza, que sera inaccesible a los nifos.

f) Zona aislada destinada exclusivamente al servicio de lavanderia, si esta actividad
se realizara en el propio centro.

g) Cuarto o armario destinado exclusivamente a guardar lenceria.

h) Lugar destinado al depdsito de cubos de basuras, a no ser que se utilice el cuarto
de basuras comun del edificio. Dicho lugar, en ningln caso puede servir de paso o
comunicar con zonas donde se almacenen o manipulen alimentos, comedor o con las
salas de estancia de nifios.

Articulo 52. Dependencias obligatorias especificas para los centros de cuidado
infantil.

Los centros de cuidado infantil, ademas de las dependencias o0 zonas comunes
establecidas en el articulo 51, dispondran de las siguientes:

a) Sala/s de estancia con unas dimensiones minimas de dos metros cuadrados por
nifio, con superficie nunca inferior a dieciocho metros cuadrados, y donde deberan
acogerse a los nifios al menos de acuerdo con los siguientes grupos de edades: de
cero a dos afos y de dos o mas afos.

b) Patio o zona de juegos ubicados en planta baja, con una superficie de al menos
treinta metros cuadrados en centros que dispongan de hasta tres salas de estancia
habitual y sesenta metros cuadrados para centros con mas de tres salas de estancia
habitual.

Excepcionalmente se podran autorizar como zona de juegos o patio, superficies
publicas de esparcimiento o espacios al aire libre acondicionados, siempre y cuando
en el desplazamiento de los nifios no se pase por garajes o vias de trafico rodado.

c) Zona de preparacién de biberones, siempre que se precise por la edad de los nifios,
y que en todo caso estara diferenciada respecto a la sala de estancia.

d) Zona de comedor especifico, que podra ser una zona de la sala de estancia
destinada a este fin.

e) Servicios higiénicos para nifios. Se instalard un servicio higiénico por sala para
nifos de dos hasta seis afos, visible y accesible desde éstas. Los sanitarios seran de
tamafo adecuado y estaran colocados a la altura apropiada. Se podrd autorizar un
servicio higiénico comun para varias salas siempre y cuando se cumplan las
condiciones de visibilidad y accesibilidad.

En el caso de acoger a nifios de mas de seis afos, se instalard un servicio higiénico
para cada sexo.

Los servicios estaran dotados al menos de un lavabo con agua potable corriente fria y
caliente, inodoro, toallas de un sélo uso, con recipientes para deposito de las
utilizadas, jabon y papel higiénico.

f) Zona de aseo. En las salas destinadas a nifios de cero a dos afos existird una zona



de aseo diferenciada, que contara con un cambiador de material faciimente lavable.
Esta zona podrd ser compartida por mas de una sala siempre que se garantice la
visibilidad de las mismas.

g) Zona de cunas, sélo sera exigible cuando exista atencion a nifios que por su edad
requieran su permanencia en ellas.

h) Zona de depdsito de sillas infantiles, sdlo ser& exigible cuando se permita por parte
del centro su depdsito. Dicha zona podrd ser exterior o interior y en todo caso, no
debera afectar a las condiciones higiénicas y de evacuacion del centro.

Articulo 53. Dependencias obligatorias especificas para centros de recreo y
esparcimiento infantil.

Los centros de recreo infantil, ademas de las dependencias o0 zonas comunes
establecidas en el articulo 51, dispondran de las siguientes:

a) Zonas de juegos con una superficie minima de dos metros y medio cuadrados por
niflo, en nimero suficiente para acogerlos, al menos de acuerdo con los siguientes
grupos de edades: de cero a tres afios y mas de tres afios.

b) Zona de comedor o merienda, en caso de ofrecer este servicio, que estara
debidamente separada de las zonas de juegos.

c) Servicios higiénicos con separacion de sexos, pudiendo ser comunes para nifios y
adultos. Al menos uno de ellos debe ser accesible, de forma que pueda ser usado por
personas con discapacidad, salvo en los locales existentes en los que no se pueda
establecer un itinerario accesible de entrada al mismo. De ser comunes estaran
dotados al menos de dos cabinas, una con inodoro de tamaiio infantil y otra con
inodoro para adultos.

Si atendieran a nifios de cero a tres afios, se instalara una zona de aseo que contara
con un cambiador de material facilmente lavable.

Los servicios contaran al menos con un lavabo con agua potable corriente fria y
caliente, inodoro, toallas de un sélo uso, recipientes para depésito de las utilizadas,
jabén y papel higiénico.

Articulo 54. Dependencias obligatorias especfificas para centros donde pernocten
nifios.

En el caso de que en el centro exista pernocta de nifios, dispondran ademas de las
dependencias o zonas establecidas para la actividad que corresponda, de las
siguientes:

a) Sala/s destinadas al descanso, diferenciadas de las de atencién diurna con unas
dimensiones minimas de tres metros cuadrados por nifio, con una superficie nunca
inferior a veinte metros cuadrados, y donde deberan acogerse los nifios al menos de
acuerdo con los siguientes grupos de edades: de cero a tres y de tres en adelante.

b) Servicio higiénico para nifios incorporado en cada sala de pernocta. Los inodoros
seran de tamafio adecuado y estaran colocados a la altura apropiada.

Los servicios estaran dotados de ducha y lavabo con agua potable corriente fria y
caliente, toallas de un solo uso, con recipientes para deposito de las utilizadas, jabony
papel higiénico.



CAPITULO I
Instalaciones

Articulo 55. Condiciones generales.

1. Los locales, instalaciones, mobiliario y equipos se mantendran en correcto estado
de conservacion, limpieza y desinfeccion.

2. Los productos, materiales y utensilios que, por sus caracteristicas pudieran provocar
cualquier tipo de dafio o accidente, deberdn mantenerse en lugares inaccesibles para
los nifios.

3. Se instalaran dispositivos de control de temperatura para evitar posibles
guemaduras por agua caliente en los lavabos utilizados por los nifios.

Articulo 56. Materiales.

1. Los suelos, paredes, techos y puertas estardn construidos con materiales de
superficie lisa, continua, lavable, no toxica, impermeable y de féacil limpieza y
desinfeccion, prohibiéndose los revestimientos textiles. Ademas, los suelos seran
antideslizantes.

2. Los acabados interiores no observaran superficies rugosas, duras o agresivas,
aristas en esquinas, resaltes de fabrica o desniveles, a menos que estén protegidos.

Articulo 57. Puertas.

1. Las puertas de acceso y salida seran inaccesibles para los menores y seran de facil
apertura en situaciones de emergencia.

2. Las puertas interiores contardn con mecanismo de proteccion anti-pinzamiento y
con sistemas anti-atrapamiento de dedos. Las manillas estaran situadas por encima de
ciento veinte centimetros desde el suelo o, en su defecto contaran con otro sistema de
cierre por encima de dicha altura.

Articulo 58. Ventanas.

1. En el caso de existir vidrios, estos seran de seguridad o se dotaran de un
mecanismo que evite accidentes en caso de rotura. Si se pueden confundir con
espacios abiertos, estaran debidamente sefializados.

2. Las ventanas seran deslizantes, correderas u oscilo batientes y su disposicién
permitird que sean practicables Unicamente por adultos. En las zonas de aprendizaje y
descanso, tanto las ventanas como las cristaleras estaran dotadas de persianas u
otros medios que permitan regular la claridad, asi como de sistemas que eviten
posibles caidas. En ningun caso dichos sistemas impediran una posible evacuacion.

Articulo 59. Enchufes.

Los enchufes contaran con un sistema de seguridad y proteccién y se instalaran a una
altura superior a ciento veinte centimetros desde el suelo. Los cables de los aparatos
enchufados no sobrepasaran hacia abajo dicha altura.



Articulo 60. Ventilacion.

La ventilacion de salas y estancias donde los nifios permanezcan de forma regular, se
realizara conforme a la normativa sectorial de aplicacion.

Articulo 61. lluminacion.

1. Todas las salas y estancias que acojan a nifios de forma regular dispondran de luz
natural; el resto de las dependencias podran contar con iluminacion artificial, la cual
serd de intensidad suficiente, acorde con las necesidades de cada una de las
estancias.

2. Los elementos estaran debidamente protegidos para evitar accidentes en caso de
rotura.

Articulo 62. Climatizacion.

1. Dispondran de sistema de climatizacion capaz de garantizar una temperatura en
todas las dependencias entre veinte y veinticinco grados centigrados.

2. Los elementos de climatizacion estaran debidamente protegidos, estando prohibida
la instalacion de estufas o chimeneas de combustion directa.

Articulo 63. Mobiliario.

1. ElI mobiliario serd de material lavable, y se evitaran aristas y salientes que pudieran
provocar accidentes.

2. Las cunas, que en todo caso seran de material y medidas homologadas, estaran
dispuestas de tal manera que se facilite el acceso al nifio al menos desde un lateral.
Las zonas de paso entre cunas tendran una anchura minima de cincuenta
centimetros.

3. Las camas tendran como minimo noventa centimetros de ancho y ciento ochenta
centimetros de largo. No se permitira el uso de literas de mas de dos alturas.

4. Las cunas o camas para nifios de cero a seis afios, contaran con proteccion para
evitar caidas.

5. La pernocta se realizar4 en camas o cunas homologadas, mientras que el descanso
diurno podréa ser organizado en colchonetas, tumbonas o similares.

Articulo 64. Patios.

1. Si contara con patio exterior propio, éste estara limitado por una valla perimetral,
gue en caso de ser de barrotes tendrdn una distancia entre ellos inferior a siete
centimetros. En dichos patios existirdn zonas de sombra.

2. En caso de contar con areneros en el patio exterior, deberan mantenerse y

revisarse periddicamente para evitar problemas sanitarios y estaran cubiertos en los
periodos de cierre del centro.

Articulo 65. Preparacion de biberones.



1. Los biberones se prepararan en una zona diferenciada de la cocina o de la zona de
manipulacién de alimentos. Se permite la preparacion de biberones en espacios
anexos a las salas de bebés siempre que se disponga de superficie de trabajo y de
lavabo con dispositivo no manual y agua potable corriente fria y caliente.

2. Las tetinas y biberones se someteran a limpieza y desinfeccion por calor o sistemas
autorizados, debiendo contar con un programa a estos efectos y registro de las
operaciones realizadas.

Articulo 66. Deposito de materiales usados.

En la zona de aseo de las salas de nifios de 0 a 2 afios, se dispondra de un cubo
higiénico con cierre y accionamiento a pedal para depositar los pafiales y otros
materiales usados, que estara siempre dotado de bolsa de material impermeable u
otro sistema que cumpla la misma finalidad.

Articulo 67. Juguetes y equipamiento de las zonas de juego.

1. Los juguetes seran de materiales de facil limpieza y desinfeccioén, y se adaptaran a
lo legislado respecto a sus propiedades mecanicas, fisicas, de inflamabilidad y
seguridad. Si su uso es compartido, se someteran a limpieza diaria y en todo caso
siempre que sea necesario.

2. Los aparatos de juego seran adaptados a las edades de los nifios a los que estén
destinados y se ajustaran a las exigencias recogidas en las Normas UNE de
aplicacion.

3. Los columpios y otros equipamientos de juego deberan colocarse en el interior de

una zona vallada o acotada que sélo permita el acceso a los nifios que los estén
disfrutando.

4. Los titulares de los centros seran responsables del mantenimiento y conservacion
de los equipamientos de las zonas de juegos, debiendo realizar revisiones periodicas

de acuerdo a las Normas UNE de aplicacion. Las citadas revisiones deberan estar
documentadas.

Articulo 68. Condiciones de los Utiles.
1. Los utiles destinados a la higiene de los nifios que no sean de un solo uso, seran
de utilizacion individual y estaran identificados de forma que se garantice dicha
circunstancia.
2. Las tumbonas, colchonetas o similares deberan ir cubiertas de una funda o sdbana
de uso individual, de colores claros y se guardaran en estanterias, armarios 0 zonas
idoneas destinadas a este fin. Se someteran a limpieza periddica.

TITULO Il

Personal y organizacion

Articulo 69. Titulacién del personal.

El personal destinado al cuidado de los nifios en los centros regulados en este libro,



contard con la titulacion de técnico superior en educacion infantil o grado equivalente,
o monitor de tiempo libre educativo infantii o equivalente en centros de recreo y
esparcimiento infantil.

Articulo 70. Dotacién de personal.

1. En los centros de cuidado infantil existira un técnico superior en educacion infantil o
grado equivalente por cada catorce nifios en las salas de estancia de cero a dos afios,
y en las de dos o més afios, uno por cada veinte nifios. En todo caso existira en el
centro una persona adicional o de apoyo con la citada titulacion.

2. En los centros de recreo y esparcimiento infantil existird un técnico superior en
educacion infantil o grado equivalente o monitor de tiempo libre educativo infantil o
equivalente, por cada catorce nifios de cero a tres afios. Para nifios de mas de tres
afios existira al menos una persona con la citada titulacién por cada veinte nifios. En
todo caso existira en el centro una persona adicional o de apoyo con la cualificacion
referida.

3. Cuando los nifios duerman en el centro, existird un técnico superior en educacion
infantil o grado equivalente, por cada seis nifios de cero a tres afos, y en las de tres o
mas afios una persona cualificada por cada diez nifios. En todo caso existird una
persona adicional o de apoyo con la citada titulacion.

4. En todo momento los menores estaran bajo la vigilancia y cuidado del personal del
centro. Se garantizara la vigilancia efectiva de los nifios y para ello debera
permanecer, en todo caso, una persona cualificada por zona o sala, con
independencia de observar los minimos establecidos en este articulo.

Articulo 71. Practicas higiénicas.

El personal que preste sus servicios en los centros infantiles, estara obligado a
observar las siguientes prescripciones, ademas de lo establecido en las disposiciones
vigentes que le sean de aplicacion:

a) Vestira durante el trabajo ropa y calzado de uso exclusivo que mantendréa en todo
momento con la debida limpieza.

b) No comeré ni realizara cualquier actividad en las zonas de trabajo que comprometa
las practicas higiénicas.

c) Mantendra un elevado grado de higiene personal y se lavara las manos siempre
gue haya utilizado el servicio o atendido las necesidades de los menores.

Articulo 72. Comunicacién con el exterior.

En todos estos centros, sera obligatoria la instalacién de un teléfono de comunicacion
con el exterior para ser utilizado en caso de emergencia.

Articulo 73. Dietas.

La dieta de los nifios, de la que los padres tendran conocimiento con antelacion de al
menos cuarenta y ocho horas, sera equilibrada y adecuada a su edad, teniéndose en
cuenta las necesidades de dietas especiales.



Articulo 74. Libro de registro de usuarios y ficha individual.

En los centros en los que pernocten nifios, se dispondra de:

a) Libro de registro especifico, donde figurara al menos, el nombre del nifio, de los
padres o tutores, fecha y hora de entrada y salida, y la firma de padres o tutores y
personas del centro responsables de la entrada y salida.

b) Ficha individual por usuario que incorpore datos identificativos esenciales, asi como

los relativos a posibles incidencias de salud o de otro tipo, y los teléfonos de contacto
de los padres o tutores.

Articulo 75. Programa de limpieza, desinfeccién y control de plagas.
1. Los centros infantiles estableceran un registro de limpieza y desinfeccion donde se
especificara la periodicidad, el producto empleado y el responsable de la tarea, y que
abarcara instalaciones, mobiliario y juguetes disponibles en el centro.

2. Contaran con un plan de prevencién y control de plagas que priorice las medidas
preventivas frente a los tratamientos quimicos.

LIBRO CUARTO
Peluguerias, establecimientos de estéticay gimnasios
TITULO |

Disposiciones generales

Articulo 76. Ambito de aplicacion especffico de las peluquerias, establecimientos de
estética y gimnasios.

1. Este libro tiene por objeto la regulacion de las condiciones técnico-sanitarias que
deben reunir las peluguerias, establecimientos de estética y gimnasios.

2. Las actividades reguladas en este libro son las siguientes:

a) Peluqueria: Establecimiento donde se presta el servicio de corte, peinado y todas
aquellas préacticas relativas al cuidado del cabello. Se podran ejercer adicionalmente
las actividades de manicura, pedicura, esculpido de ufas, depilacion eléctrica, a la
cera o con productos cosmeéticos, barberia y maquillaje.

b) Establecimiento de estética: Establecimiento en el que se realizan distintas técnicas
no sanitarias con la finalidad de embellecer el cuerpo humano, y que incluye:

1°.Instituto de belleza y centro de estética: Establecimiento en el que se realizan
técnicas estéticas. Si la actividad dispone como méaximo de dos cabinas, se
denominara centro de estética.

2°.Centro de bronceado: Establecimiento en el que exclusivamente, o junto con otras
actividades, se presta un servicio de bronceado de la piel mediante la aplicacién de
aparatos emisores de rayos ultravioletas.

3°.Centro de tatuaje, micropigmentacion y/o perforacion cutanea o “piercing”
Establecimiento no sanitario en el que se practica la técnica de grabado de dibujos



mediante la introduccion de pigmentos atravesando la piel o mucosas y/o la
perforacion de cualquier parte del cuerpo, con la finalidad de prender en el mismo
objetos de materiales autorizados.

¢) Gimnasio: Establecimiento destinado al ejercicio fisico y deporte.

Articulo 77. Definiciones de términos incluidos en la regulacion de peluquerias,
establecimientos de estética y gimnasios.

A los efectos de esta regulacion, se establecen las siguientes definiciones:

a) Cabina: Zona aislada para uso individual y destinada, exclusivamente, a la
prestacion de servicios de estética personal.

b) Desinfeccion: Técnicas y procedimientos destinados a la eliminacion de gérmenes
patégenos.

c) Esterilizacion: Técnicas y procedimientos destinados a eliminar gérmenes nocivos y
patégenos utilizando productos quimicos o sistemas fisicos basados en aumento de la
temperatura, bajo control de tiempo y presion.

d) Higienizacion: Técnicas y procedimientos destinados a la limpieza utilizando
detergente.

e) Uso exclusivo: Uso no compartido con ningun otro.

f) Zona aislada: Espacio destinado para una determinada finalidad en la que existe
separacion fisica de otras zonas o lugares sin necesidad de que dicha separacion
llegue a techos.

g) Zona diferenciada: Espacio destinado a una determinada finalidad, sin que
necesariamente exista separacion con medios fisicos de otras zonas o lugares.

Articulo 78. Exclusiones al ambito de aplicacion.

Se excluyen del &mbito de aplicacion de esta regulacion las actividades sujetas a
autorizacion sanitaria.

Articulo 79. Compatibilidades.

1. Todas las actividades objeto de regulacion en este libro, podran ejercerse
conjuntamente entre si o con cualquier otra actividad, compatible urbanisticamente,
siempre que se cumplan las condiciones generales y especificas para cada una de
ellas.

2. En las actividades se podran realizar labores de ensefianza o formacién de
alumnos debiendo anunciarlo en lugar visible para los usuarios.

3. En los establecimientos regulados en este libro, podran realizarse actividades
sanitarias, entre las que se incluyen consultas, asesoramientos médicos y masajes
terapéuticos o deportivos, siempre que cuenten con la preceptiva autorizacion
sanitaria.



TITULO I
Condiciones técnico-sanitarias de los locales, utiles, cosméticos y lenceria
CAPITULO |
Locales e instalaciones

Articulo 80. Dependencias obligatorias.

Los establecimientos sujetos a esta regulacion deberan disponer de las siguientes
dependencias o zonas:

a) Zonas de trabajo diferenciadas.

b) Dependencia, armario o lugar diferenciado y de uso exclusivo para productos
cosméticos, lenceria y Utiles de trabajo.

c) Zona destinada al servicio de lavanderia, si ésta actividad se realizara en el propio
establecimiento.

d) Dependencia, armario o lugar aislado y de uso exclusivo, destinado a productos y
Gtiles de limpieza.

e) Vestuario o taquillas individuales para uso exclusivo del personal.

f) Servicios higiénicos cuya utilizacién podra ser compartida por publico y personal.

g) Vestuarios para uso exclusivo de los clientes en establecimientos de estética y
gimnasios, pudiendo considerarse como vestuario las cabinas de uso individual. Todos
los establecimientos sujetos a esta regulacion dispondran de los elementos o
mobiliario necesario para el depdsito de la ropa y calzado de los clientes.

h) Lugar destinado al depésito de cubos de basura, a no ser que se utilice el cuarto de

basuras comun del edificio. En establecimientos agrupados, se podré utilizar a dichos
efectos, el cuarto de basuras comun de los mismos.

Articulo 81. Ventilacién e iluminacion.
La ventilacion sera natural o forzada, apropiada a la capacidad y volumen del local,

segun la finalidad a que se destine. La iluminacion sera natural o artificial, ajustandose
ambas a las respectivas legislaciones vigentes.

Articulo 82. Abastecimiento de agua.

Las instalaciones contaran en todo momento con abastecimiento suficiente de agua
potable, fria y caliente en todas las tomas.

Articulo 83. Condiciones higiénicas.

Los locales, instalaciones, utiles y mobiliario se mantendran en correcto estado de
conservacion, limpieza y orden.

Articulo 84. Materiales.



Las paredes, suelos y superficies de trabajo serdn de materiales lisos e impermeables
y de facil limpieza y desinfecciéon, manteniéndose en todo momento en condiciones
higiénico-sanitarias y de conservaciéon adecuadas.

Articulo 85. Mobiliario.

1. El mobiliario como mesas, sillones, carros, camillas y bancos entre otros, seré de
material lavable y de facil limpieza y desinfeccion.

2. Se dispondra, ademas, de protectores de un solo uso cuando se realicen técnicas
estéticas que precisen el contacto directo del cuerpo con el mobiliario.

Articulo 86. Servicios higiénicos.

1. La dotacion de servicios higiénicos de uso publico lo sera en funcién de la superficie
atil de manera que, hasta doscientos metros cuadrados' se instalara un inodoro y un
lavabo y, por cada doscientos metros cuadrados adicionales o fraccion superior a cien
metros cuadrados, se aumentara un inodoro y un lavabo separandose por cada uno de
los sexos.

2. Independientemente de que el nimero de aseos a instalar en aplicacion del
apartado anterior, fuera de un inodoro y un lavabo, este criterio operara siempre que
se trate de actividades de la clase terciario recreativo con un aforo inferior a cincuenta
personas. Este servicio seré accesible, salvo en los locales existentes en los que no se
pueda establecer un itinerario accesible de acceso al mismo.

3. Salvo en la excepcidén indicada en el apartado anterior dispondran, como minimo,
de un servicio higiénico publico accesible, que permita la entrada y utilizacién a las
personas discapacitadas.

4. Para los casos en los que en funcion de la superficie sea suficiente con un inodoro
y un lavabo, se estima que la condicion de separacion de sexos se cumple con la
adopcién de medidas que garanticen su utilizacion por separado.

5. Si el establecimiento se encuentra instalado en un comercio agrupado, los servicios
higiénicos comunes del centro podran utilizarse por el publico y personal, siempre que
retnan las caracteristicas previstas en este libro, y con excepcién de los institutos de
belleza y centros de estética que requieran la instalacion de duchas segun lo
establecido en el apartado b) del articulo 93 y gimnasios que dispondran en sus
propias dependencias de servicios higiénicos.

6. Los servicios higiénicos estaran dotados de lavabo con agua potable corriente fria'y
caliente, jabon liquido, toallas de un solo uso o secadores por aire, papel higiénico y
recipientes para residuos.

7. En el gjercicio de varias actividades, el computo de servicios higiénicos se hara en
funcioén del total de la superficie Gtil y no por cada una de las actividades.

Articulo 87. Residuos.

1. Los residuos producidos en estos establecimientos, tales como, agujas y material
de corte o perforacion desechables, susceptibles de haber entrado en contacto con
liquidos o sustancias biolégicas, se gestionaran como residuos biosanitarios.

2. Estos centros cumplirdn la legislacion vigente sobre gestion de residuos



biosanitarios y citotoxicos.

Articulo 88. Programa de limpieza, desinfeccién y control de plagas.

1. Se establecerd un registro de limpieza y desinfeccion donde se especificara la
periodicidad, el producto empleado y el responsable de la tarea, y que abarcara
instalaciones, mobiliario, equipos y Utiles.

2. Contaran con un plan de prevencion y control de plagas que priorice las medidas
preventivas frente a los tratamientos quimicos.

CAPITULO I
Productos cosméticos, equipos, utillaje y lenceria

Articulo 89. Productos cosméticos.

1. Los productos cosméticos que se utilicen en el ejercicio de las actividades
reguladas en este libro, se mantendran siempre etiquetados, cumpliran lo dispuesto en
la normativa vigente y se mantendran en perfectas condiciones de utilizacion.

2. La cera fria y otros productos cosméticos utilizados en frio para depilacion, seran de
un solo uso.

3. La cera caliente que no fuera de un solo uso, dispondra de un sistema eficaz de
calentamiento a temperaturas superiores a sesenta grados centigrados vy filtrado. La
cera sera desechada si después de su utilizacion se observara restos de sangrado.

4. En ningun caso se utilizardn lapices cortasangre, pudiendo ser sustituidos por
hemostaticos liquidos.

Articulo 90. Condiciones de equipos Y utillaje.

1. Los utensilios, materiales y equipos utilizados en la préctica profesional se
mantendran en perfectas condiciones de utilizacion y conservacion. Ademas, aquellos
gue entren en contacto directo con las personas, deberdn estar limpios y
desinfectados.

2. Los peines, cepillos y demas utensilios que entren en contacto con piel o cuero
cabelludo, deberan ser objeto de higienizaciéon y posterior desinfeccion entre cada
usuario. Una vez limpios, deberan almacenarse en recipientes de material liso y de
facil limpieza o con envoltura individual.

3. Los cortacuticulas y otros instrumentos de corte, que estén en contacto directo con
la piel, seran higienizados y esterilizados, manteniendo dichas condiciones hasta su
utilizacion. Las cuchillas seran de un solo uso.

4. La esterilizacion se realizara por medios adecuados que garanticen la misma,
verificando que las medidas de las variables de control sean las correctas.

5. No sera necesario disponer en el establecimiento de sistema de esterilizacion
cuando se utilicen materiales estériles y desechables tras su uso.

6. Cualquier objeto o superficie manchada con fluidos corporales, sera limpiada y
desinfectada.



7. Los componentes de equipos susceptibles de contaminarse con fluidos corporales,
que no sean desmontables o desechables y no susceptibles de ser esterilizados, se
protegeran con fundas de material impermeable y de un solo uso.

8. Los elementos de proteccion ocular seran de un solo uso o se someteran a

higienizacion entre cada usuario. Seran adecuados para el espectro de banda en
funcion de la técnica utilizada.

Articulo 91. Lenceria.
Las toallas y demas lenceria, se mantendran y almacenaran en condiciones higiénicas

y seran renovadas con cada usuario. Una vez usadas, se depositaran en un recipiente
dispuesto exclusivamente para tal fin.

TITULO Il

Condiciones especificas de los establecimientos

Articulo 92. Peluguerias.

Las peluguerias, ademéas de las condiciones generales recogidas en este libro,
cumplirdn de forma especffica las siguientes:

a) Contardn con una zona para la preparacion del material, diferenciada y de uso
exclusivo por el personal.

b) Dispondran de lavabo dotado de agua corriente fria y caliente de uso exclusivo para
la limpieza del material, independiente de los lavabos y lavacabezas.

c¢) Habilitardn cabina o cabinas si se realiza servicio de depilacion, no siendo exigible
la instalacion de lavabo en las mismas.

Articulo 93. Institutos de belleza y centros de estética.

Los institutos de belleza y los centros de estética, ademas de las condiciones
generales recogidas en esta disposicion y las especfficas en funcion de las técnicas
que realicen, cumplirdn las siguientes condiciones:

a) Dispondran de lavabo dotado de agua potable corriente fria y caliente en las
cabinas y en las salas comunes donde se apliquen las técnicas de estética.

b) Contaran con ducha/s para los usuarios, cuando se precise una limpieza posterior
del cuerpo tras la practica realizada.

c) Las cabinas en las que se utilicen equipos laser o IPL (luz pulsada intensa),
contaran con paredes hasta el techo y estaran sefializadas, limitando su acceso a
personal autorizado. Los paramentos estaran revestidos de material opaco para evitar
la salida de radiacion al exterior. El mobiliario y utillaje ser& antirreflectante.

d) Se realizaran revisiones periédicas de los equipos utilizados en tratamientos de
estética, que deberan estar documentadas.



e) Se informara a los usuarios sobre los riesgos y contraindicaciones de las técnicas
estéticas aplicadas.

Articulo 94. Centros de bronceado.

Los centros de bronceado cumpliran las condiciones generales recogidas en este libro
y las contenidas en su normativa especifica de aplicacion.

Articulo 95. Centros de tatuaje, micropigmentacion y/o perforacién cutanea o
“piercing”.

Los centros de tatuaje, anillado y centros donde se realicen técnicas de
micropigmentacion, cumplirdn las condiciones generales recogidas en este libro y las
contenidas en su normativa especifica de aplicacion.

Articulo 96. Gimnasios.

Los gimnasios, ademas de las condiciones generales recogidas en este libro,
cumpliran los siguientes requisitos:

a) Dispondran de vestuarios y duchas que podran ser compartidos con otras
actividades, y que estaran separados por sexos si sus usuarios fueran indistintamente
hombres y mujeres, a excepcion de establecimientos hoteleros o instalaciones en
comunidades de propietarios, los cuales quedan eximidos.

b) El suelo de vestuarios y duchas sera antideslizante.

¢) Cuando se ejerza la ensefianza o instrucciéon de actividades fisicas o deportivas,
durante las horas de funcionamiento del gimnasio se encontrara presente personal con
cualificacion profesional, encargado de supervisar las actividades de los concurrentes.

d) En las salas de maquinas o aparatos, sin ensefianza o instruccion, existiran carteles
en lugar visible para los usuarios donde se indique el manejo de dichas méaquinas o
aparatos Y los riesgos derivados de su uso.

e) Las maquinas y aparatos instalados en esta actividad se ajustaran a las exigencias
recogidas en las normas UNE de aplicacion y se mantendran en las debidas
condiciones higiénicas y de mantenimiento. Se realizaran revisiones periédicas que
deberan estar documentadas.

TITULO IV
Personal y organizacion
Articulo 97. Condiciones del personal.
El personal que desempefie cometidos en cualquiera de los establecimientos que se
regulan en este libro, estara obligado a observar las siguientes prescripciones, ademas

de lo establecido en las disposiciones vigentes que les sean de aplicacion:

a) Vestira durante el trabajo ropa y calzado de uso exclusivo, que mantendra en todo
momento con la debida limpieza.

b) No comeré en la zona de trabajo.



c) Tendra cualificacion profesional sobre las técnicas aplicadas para evitar riesgos en
los usuarios. En caso de precisar formacion reglada exigida por sus normativas de
aplicacion especificas, debera justificarla cuando sea requerida por los servicios de
inspeccion, mediante los preceptivos certificados.

d) Informara al usuario, si fuera necesario y con caracter previo a la realizacion de la

técnica, de los riesgos de la misma asegurandose, en su caso, que se cumplimenten
los formularios exigidos y que se cumplan los requisitos de consentimiento.

Articulo 98. Comunicacion con el exterior.

El centro dispondra de teléfono de comunicacion con el exterior para ser utilizado en
caso de emergencia.

Articulo 99. Caédigos de buenas practicas.

Las empresas podran utilizar voluntariamente Cdédigos de Buenas Practicas como
medio para garantizar la higiene y la seguridad de las técnicas empleadas.

LIBRO QUINTO
Piscinas

TITULO |
Disposiciones generales

Articulo 100. Ambito de aplicacion especifico de las piscinas.

1. El presente libro tiene por objeto la regulacién de las condiciones técnico-sanitarias
que deben reunir las instalaciones de titularidad publica o privada, destinadas a la
natacion, el bafio u otros fines recreativos, en las que se realice un contacto directo y
colectivo con el agua.

2. Los establecimientos e instalaciones regulados en este libro cumpliran ademas de lo
indicado en el mismo, lo establecido en la normativa estatal y autonémica de
aplicacion.

Articulo 101. Exenciones al &mbito de aplicacion.

Quedan excluidas las piscinas de uso privado unifamiliares y las de aguas naturales,
termales o mineromedicinales.

Articulo 102. Definiciones.

A efectos de este libro, las definiciones se atendran a lo indicado en el Real Decreto
742/2013, de 27 de septiembre, por el que se establecen los criterios técnico-
sanitarios de las piscinas.

TITULO I
Procedimiento de comunicacion

Articulo 103. Comunicacién de piscinas de uso publico.



1. Los titulares de piscinas de uso publico deberdn comunicar al Ayuntamiento, con
caracter anual, que su instalacion retne las condiciones necesarias para su correcto
funcionamiento.

2. Los titulares de las piscinas de uso publico que hayan permanecido sin
funcionamiento mas de seis meses, realizaran la comunicacion establecida en el
apartado 1 de este articulo, al menos quince dias antes de su reapertura.

3. Los titulares de las piscinas climatizadas de uso publico realizardn esta
comunicacioén en los dos primeros meses del afio.
TITULO I
Condiciones técnicas

CAPITULO |
Instalaciones

Articulo 104. Caracteristicas estructurales y condiciones de seguridad.

Las caracteristicas estructurales y las condiciones de seguridad de estas instalaciones
se ajustaran a lo establecido en el Cddigo Técnico de Edificacion, el Reglamento de
Instalaciones Térmicas en los Edificios y demas normativa que les sea de aplicacion.

Articulo 105. Proteccion del vaso.

En la época, dias u horas en que la piscina no se encuentre en funcionamiento, con el
fin de evitar la alteracién del agua o la caida de personas o animales, el vaso debera
protegerse mediante vallado, cubrimiento o cualquier otro sistema eficaz. Asimismo, se
mantendrd en condiciones tales que no pueda constituir un foco de contaminacion
ambiental.

CAPITULO 1l
Equipamientos y accesorios

Articulo 106. Equipamientos deportivos y recreativos.

1. En caso de utilizarse equipamientos deportivos fijos 0 moviles, sus anclajes estaran
fijlados a los elementos estructurales, seran de material inoxidable y no supondran un
peligro para los usuarios o deportistas.

2. Los titulares de las instalaciones seran responsables del mantenimiento y
conservacion de los equipamientos, debiendo realizar revisiones periédicas, como
minimo una vez al afio, de acuerdo a las normas UNE de aplicacion. Dichas revisiones
deberan estar documentadas.

CAPITULO llI

Almacén de productos quimicos

Articulo 107. Condiciones del almacén.



1. El almacén de productos quimicos estard en un local independiente, sera de uso
exclusivo, de facil acceso para el personal de mantenimiento e inaccesible a los
usuarios de las piscinas.

2. Estara sefializado y contara con iluminacién y ventilacion conformes a la normativa
sectorial de aplicacién, debiéndose realizar mantenimiento y revisiones periédicas.

3. Todos los productos almacenados presentaran una estiba que evite derrames, se
conservaran cerrados y con las etiquetas visibles.

Articulo 108. Manipulacion de productos quimicos.

1. El almacenaje y manipulacion de los productos empleados para el tratamiento del
agua, limpieza y desinfeccién de las instalaciones debera realizarse con las maximas
precauciones, atendiendo a una separacion suficiente de productos incompatibles y en
la forma adecuada para cada caso, segun instrucciones del fabricante y fichas de
datos de seguridad.

2. En lugar visible se expondran las medidas de seguridad necesarias para evitar
accidentes, con expresa referencia a las actuaciones en caso de contacto o ingestion.
En el almacén habrd una hoja de seguridad de cada uno de los productos
almacenados.

TITULO IV
Calidad del aguay del aire

Articulo 109. Calidad y conservacion del agua.

1. El agua del vaso de la piscina no contendra sustancias en concentracién tal que
puedan resultar nocivas para la salud y cumplird lo establecido en la normativa de
aplicacion.

2. Los vasos se vaciaran totalmente siempre que las condiciones higiénico-sanitarias
del agua o del vaso asilo requieran y no pueda solventarse por tratamiento alternativo.
En el caso de piscinas climatizadas, los vasos deberan vaciarse como minimo una vez
al afo, a excepcion de gque existan medidas excepcionales de restriccion de consumo
de agua.

Articulo 110. Calidad y renovacion del aire.

1. El aire del ambiente interior de instalaciones cubiertas y de las salas técnicas, sera
renovado periédicamente a fin de evitar la presencia de sustancias irritantes. En el
recinto donde se ubican los vasos se comprobard a diario las condiciones de humedad
relativa, temperatura ambiente y concentracion de diéxido de carbono.

2. En las piscinas climatizadas cubiertas existird, a la vista del puablico, un termémetro
y un higrémetro.
TITULO V
Control y organizacion
CAPITULO |
Autocontrol



Articulo 111. Criterios generales.

1. Los titulares de piscinas de uso privado y uso publico dispondran, respectivamente,
de medidas de verificacion o autocontrol especificas, para comprobar la adecuacién de
las instalaciones y la éptima calidad del agua y del aire de las mismas.

2. Los servicios de inspeccion podran comprobar el cumplimiento de estas normas,
exigiendo la adopcion de las medidas correctoras técnicas y/o administrativas
necesarias.

Articulo 112. Medidas de verificacion.
1. En piscinas de uso privado, diariamente, se anotaran los datos siguientes:

a) Fechay hora de muestreo.
b) Numero de bafistas.

c) Temperatura ambiente, humedad relativa y concentracion de diéxido de carbono en
recintos de piscinas cubiertas.

d) Temperatura del agua del vaso en piscinas climatizadas.
e) Nivel residual y/o total del desinfectante utilizado.

f) pH.

g) Agua depurada (metros cubicos).

h) Agua renovada (metros cubicos).

i) Observaciones: operaciones de mantenimiento y seguridad de las instalaciones asi
como las revisiones, incidencias y fallos del sistema de depuracion, filtrado o
evacuacion del agua.

2. El personal de mantenimiento de la instalacion dispondra de los reactivos,
instrumental y conocimientos necesarios para realizar las determinaciones.

3. Quedaran asimismo documentados otros controles analiticos del agua y del aire
gue, en su caso, se hayan realizado.

Articulo 113. Medidas de autocontrol.

1. Los titulares de piscinas de uso publico implantaran un protocolo de autocontrol, que
incluird lo siguiente:

a) Las medidas de verificacion descritas en el articulo anterior.

b) Informacion general sobre los productos quimicos utilizados en el tratamiento del
agua y su procedimiento de filtracion y depuracion. A tal efecto, dispondran de las
fichas de datos de seguridad de los productos y de las especificaciones técnicas de los
equipos de filtracion y depuracién instalados.

¢) Medidas de seguridad y de buenas précticas.
d) Programa de limpieza y desinfeccion que garantizara que las instalaciones,

equipamientos y elementos de apoyo, deportivos u ornamentales, sean sometidos a
limpieza y desinfeccion periddica. Todas estas actuaciones quedaran documentadas y



se especificara la periodicidad de las operaciones, el producto empleado y el
responsable de la tarea.

e) Plan de prevencioén y control de plagas, que priorice las medidas preventivas frente
a los tratamientos quimicos.

f) Informacion sobre los procedimientos de gestion de proveedores y servicios.

2. En caso de detectar situaciones de incumplimiento, se adoptaran las medidas
correctoras precisas que quedaran debidamente registradas.

3. El protocolo de autocontrol permanecera en la instalacion quedando a disposicion
del personal de la misma y de los servicios de inspeccion.

CAPITULO I

Personal y organizacion

Articulo 114. Titulacién del personal.

1. Las piscinas contardn con socorristas y personal sanitario y de mantenimiento
conforme a lo indicado en la normativa de aplicacion.

2. Para el gjercicio de las actividades reguladas en este libro, el personal contara con
la formacion requerida, debiendo acreditar dicha cualificacion a los servicios de
inspeccion cuando asi lo soliciten.

TITULO VI

Establecimientos con vasos de hidromasaje

Articulo 115. Condiciones generales.

Los establecimientos tipo spa o balneario urbano, que cuenten con vasos de
hidromasaje, con o sin recirculacion del agua, observaran las siguientes
prescripciones:

a) El fondo y las paredes de los vasos estardn revestidos de materiales lisos,
antideslizantes, de facil limpieza y desinfeccion.

b) En los vasos existira un sistema de desagle a la red de alcantarillado publica, que
permita la eliminacién rapida del agua y sedimentos.

c) La temperatura del agua de los vasos de estas piscinas no podra ser superior a
treinta y seis grados centigrados.

d) Contaran con servicios higiénicos cuya utilizacién podra ser compartida por publico
y personal.

e) Dispondran de vestuarios y duchas para uso exclusivo de los clientes separados
por sexos, si sus usuarios fueran indistintamente hombres y mujeres.

f) Lazona de bafio, vestuarios y duchas dispondran de suelo antideslizante y de facil
limpieza y desinfeccion.



g) Los establecimientos se encontrardn en adecuado estado de mantenimiento y
limpieza.

h) No se podré acceder a la zona de bafio con calzado y ropa de calle.
i) No estara permitida la entrada o estancia de animales en las instalaciones.

Articulo 116. Vasos con recirculaciéon de agua.

Las instalaciones que cuenten con vasos de hidromasaje con recirculacion del agua,
observaran ademas lo siguiente:

a) Cumplirdn todos los requisitos relativos a la calidad del agua y del aire, a las
condiciones de almacenamiento y manipulacién de productos quimicos contemplados
en este libro.

b) El agua recirculada deberd ser filtrada y depurada por procedimientos fisico-
guimicos. En caso de que haya varios vasos de hidromasaje, cada vaso tendra un
sistema de filtracién y tratamiento quimico independiente.

c) Se aportara agua nueva en cantidad suficiente para garantizar los parametros de
calidad de la misma.

d) La adicion de desinfectante o cualquier otro aditivo autorizado, se realizara
mediante sistemas de dosificacion semiautomética o automatica, salvo emergencia vy,
en este caso, en ausencia de usuarios.

e) El sistema de depuracion debera encontrarse en funcionamiento continuo cuando la
instalacion esté abierta al uso y siempre que sea necesario para garantizar la calidad
del agua.

f) En funcién de su uso privado o publico, contardn con medidas de verificacion o
autocontrol conforme a lo indicado en el Titulo V de este libro.

LIBRO SEXTO
Servicios funerarios
TITULO |

Disposiciones generales

Articulo 117. Ambito de aplicacién especifico.

1. Este libro tiene por objeto la regulacion de las condiciones técnico-sanitarias que
deben reunir los establecimientos que ejerzan la actividad de servicios funerarios.

2. Quedan excluidos del ambito de aplicacién de esta regulacion, los servicios de
cementerios y crematorios.

Articulo 118. Definiciones de términos incluidos en la regulacion de servicios
funerarios.

A efectos de esta regulacion, se establecen las siguientes definiciones:



a) Empresa Funeraria: Es la empresa que presta todos o alguno de los siguientes
servicios: manipulacién y acondicionamiento de cadaveres, traslado de los mismaos,
tanatorio-velatorio y crematorio o cementerio.

Queda incluido el suministro de bienes y servicios complementarios que requiera el
ejercicio de su actividad.

b) Servicio Funerario: Es cualquiera de los servicios que se prestan por una empresa
funeraria, desde el fallecimiento de una persona hasta su inhumacién o cremacion.

TITULO Il

Condiciones técnico-sanitarias de instalaciones y equipamientos de servicios
funerarios

Articulo 119. Dependencias obligatorias.

1. Los locales donde se presten servicios funerarios contaran con una oficina
administrativa y, en su caso, zona de atencion al publico y servicios higiénicos.

2. En el mismo local o en edificio separado, dispondran ademas de:

a) Almacén de féretros y demas material funerario con las existencias necesarias para
cubrir la demanda de servicios diarios.

b) Garaje o locales para limpieza de coches funebres.

c) Garaje para el estacionamiento de coches fanebres.

Articulo 120. Condiciones técnico-sanitarias de los coches fanebres.

1. Estaran acondicionados para asegurar la separacion de la cabina del conductor del
habitaculo para el féretro, que contara con un sistema de anclaje con la carroceria.
Este habitaculo dispondr4 de sistema de aire acondicionado independiente y en
funcionamiento.

2. Los vehiculos seran utilizados Unicamente para el traslado de cadaveres y restos
cadavéricos, no pudiendo ser utilizados para ningun otro fin.

3. Los coches fanebres serdn sometidos periddicamente a limpieza y desinfeccion
debiendo registrar dichas operaciones.

Articulo 121. Condiciones técnico-sanitarias de los tanatorios.

1. Los tanatorios estaran situados en edificios de uso exclusivo o en edificios que
simultdneamente realicen actividades compatibles o complementarias.

2. En todo caso, observaran las siguientes condiciones en su instalacion:

a) Dispondran de salas-velatorio, que deberan estar separadas de otras dependencias
del servicio, contando con sistemas de ventilacion y climatizacion independientes.
Estas salas se someteran periddicamente a limpieza y desinfeccion, y en todo caso,
entre cada cambio de servicio.



b) La entrada y circulacion de cadaveres sera independiente de la zona reservada
para el acceso peatonal de visitantes.

c) Contara con dependencia especffica de preparacion de cadaveres integrada, como
minimo, con una sala de acondicionamiento estético.

d) Instalaran servicios higiénicos para uso publico. Al menos uno de ellos debera ser
accesible para la entrada y utilizacion por personas con discapacidad.

e) Dispondran de aseos con duchas y vestuarios para el personal. Estos servicios
higiénicos estaran dotados de agua potable corriente fria y caliente, inodoro,
lavamanos de accionamiento no manual, jabon liguido, toallas de un solo uso o
secadores automaticos, y recipiente para residuos.

3. Contaran con un plan de prevencion y control de plagas que priorice las medidas
preventivas frente a los tratamientos quimicos.

Articulo 122. Condiciones técnico-sanitarias de las salas de acondicionamiento
estético y tanatopraxia.

1. Las paredes y suelos seran lisos, impermeables y de facil limpieza y desinfeccion.

2. Contaran con lavamanos de accién no manual con agua potable corriente fria y
caliente, dispositivo de jabon liquido y toallas de un solo uso.

3. La iluminacion y ventilacion se ajustaran a lo establecido en la normativa sectorial
de aplicaciéon. En todo caso los sistemas de ventilacion y climatizacion de estas salas
seran independientes de las del resto de dependencias.

4. Los residuos que se generen en estas practicas deberan ser gestionados y
manipulados de acuerdo con lo establecido en la legislacion vigente sobre residuos
biosanitarios.

5. La sala de tanatopraxia dispondra de una mesa de acero inoxidable con toma de
agua y sistema de evacuacion de la misma, asi como de cdmaras frigorificas para la
conservacion de cadaveres. Los vertidos de la sala cumpliran lo establecido en la
normativa de aplicacion.

6. El instrumental o material no desechable, tanto en el manejo del cadaver como en
los equipos de proteccion individual del personal, se someteran a lavado y
esterilizacion a vapor, mediante autoclave con controles de presion y temperatura.

7. Los paramentos, equipamientos y materiales utilizados en estas salas seran
sometidos a limpieza y desinfeccion periédica, debiendo registrar dichas actividades.

Articulo 123. Personal y equipamiento.

El personal que realice actividades relacionadas con el manejo de cadaveres o restos
cadavéricos, vestira con ropa y calzado de uso exclusivo, adoptara medidas de
proteccion individual necesarias para la manipulacién de cadaveres y mantendra en
todo momento un adecuado nivel de higiene.



TITULO I

Condiciones de funcionamiento

Articulo 124. Obligaciones de las empresas.

Las empresas funerarias observaran las siguientes obligaciones:
a) Llevaran un registro de los servicios realizados.

b) Verificaran el cumplimiento de la legislacion vigente relativa a la sanidad mortuoria
con caracter previo a la contratacion del servicio.

c) Prestaran los servicios gratuitos de caracter social que el Ayuntamiento sefiale.
LIBRO SEPTIMO
Insalubridad y control de plagas en inmuebles y entorno urbano
TITULO |

Disposiciones generales

Articulo 125. Ambito de aplicacién especifico para situaciones de insalubridad y
control de plagas.

1. Este libro tiene por objeto regular las actuaciones en casos de insalubridad y
presencia de plagas en entornos publicos y privados.

2. Las actuaciones que se regulan comprenden ademas, las medidas de saneamiento,
higienizacion y desinfeccion, asi como de desinsectacion, desratizacion y otras
operaciones de prevencion y control de plagas, realizados en espacios y bienes
inmuebles por motivo de riesgo para la salud publica.

3. Se excluyen de esta regulacion, las plagas de ambito fitosanitario en la medida que
no existieran riesgos para la salud.

Articulo 126. Definiciones.
A efectos de esta regulacién se establecen las siguientes definiciones:
a) Animal plaga: Especie animal susceptible de generar plaga.

b) Desinfeccion: Técnicas y procedimientos destinados a la eliminacion de gérmenes
patégenos.

c) Desinsectacion: Técnicas y procedimientos destinados a la prevencion, deteccion y
control de insectos y artropodos con potencial riesgo para la salud publica, los
animales o los bienes.

d) Desratizaciéon: Técnicas y procedimientos destinados a la prevencién, deteccion y
control de ratas y ratones con potencial riesgo para la salud publica, los animales o los
bienes.



e) Diagnéstico de situacion: Documento que recoge informacion técnica
correspondiente al analisis de una situacion de riesgo de plaga.

f) Plaga: Presencia de poblaciones de animales en numero por encima del nivel
aceptable para la salud publica.

g) Plan de prevencion y control de plagas: Documento actualizado que incluye los
niveles aceptables de animal plaga, las medidas preventivas, la vigilancia y las
actuaciones de control de plagas.

h) Producto Biocida: Preparado de una o mas sustancias activas, registrado por la
autoridad sanitaria competente y destinado a destruir, contrarrestar, neutralizar,
impedir la accién o ejercer un control de otro tipo sobre cualquier organismo nocivo,
por medios quimicos o bioldgicos.

i) Saneamiento: Conjunto de medidas ambientales, estructurales e higiénicas,
establecidas a efecto de la supresion de las causas de insalubridad y proliferacion de
plagas.

TITULO Il

Lainsalubridad

Articulo 127. Condiciones de higiene en bienes inmuebles y entorno urbano.

1. Todas las parcelas y solares no edificados asi como los edificios, incluidas sus
zonas comunes, areas ajardinadas e infraestructuras propias de servicios, deberan
mantenerse en adecuadas condiciones de limpieza y mantenimiento, evitandose
situaciones de insalubridad. Corresponde a la propiedad de estos bienes inmuebles
adoptar las medidas oportunas para evitar estas situaciones.

2. En las parcelas, solares, edificios, areas ajardinadas e infraestructuras de titularidad
municipal que se gestionen por terceros, correspondera al gestor mantenerlos en
adecuadas condiciones de limpieza y mantenimiento, evitando situaciones de
insalubridad.

3. Los inmuebles habitados contaran con un sistema eficaz de eliminacion de residuos
organicos y dispondran de agua corriente en cantidad suficiente para un correcto
funcionamiento de los sanitarios.

4. No se podran acumular objetos y residuos en parcelas, solares o en el interior de
edificios, de manera que por su naturaleza o volumen, constituyan un riesgo para la
salud y seguridad de los propios habitantes, de las fincas colindantes o de los
viandantes.

TITULO I

Las plagas

Articulo 128. Control de plagas en bienes inmuebles y entorno urbano.

1. Todas las parcelas y solares no edificados asi como los edificios, incluidas sus
zonas comunes, areas ajardinadas e infraestructuras propias de servicios, deberan
mantenerse en adecuadas condiciones de limpieza y mantenimiento, evitando generar
riesgos de entrada, atraccion y/o de proliferacion de plagas. Corresponde a la



propiedad de estos bienes inmuebles adoptar las medidas oportunas de prevencién y
control para evitar estas situaciones.

2. Los sistemas de saneamiento y de alcantarillado seran conservados de manera que
se impida el acceso de plagas al interior de los inmuebles.

3. Las basuras y otros residuos generados, ademas de cumplir la normativa aplicable
en materia de gestion de residuos, no generaran riesgos de salubridad y de atraccion
o proliferacion de plagas.

4. Queda prohibido el depésito o abandono de mobiliario o enseres infestados por
plagas.

Articulo 129. Aves plaga.

Los titulares de las edificaciones e instalaciones deberan adoptar medidas preventivas
Yy, en su caso, de control de aves plaga. En supuestos de nidificaciones en inmuebles y
Sus zonas comunes, la propiedad sera responsable de gestionar el saneamiento de las
zonas afectadas.

Articulo 130. Obras publicas y servicios subterraneos.

1. En supuestos de obras publicas o privadas que supongan movilizacion de terreno
ylo afecten al sistema de alcantarillado municipal, el responsable de las mismas
debera adoptar, con caracter previo a su inicio, medidas encaminadas al control de
riesgos de plagas.

2. Los titulares o gestores de instalaciones de servicios subterrdneos, como garajes,
conducciones de agua, telefonia y cableado Optico, entre otras, deberan aplicar los
criterios de prevencién y control de plagas. Con ese objetivo, dispondran de un plan
documentado de prevencién y control de plagas, que debera estar a disposicion de los
servicios técnicos municipales competentes.

Articulo 131. Entrada de mercancias.
Los responsables o gestores de actividades econdémicas que introdujeran mercancias
en el municipio, deberan adoptar medidas especificas de prevencion y control de

plagas, que alcanzaran tanto a las mercancias como a los medios utilizados para su
transporte y almacenamiento.

Articulo 132. Depésitos de agua.

1. Los depésitos temporales o permanentes de agua retenida, estaran sujetos a una
adecuada limpieza y mantenimiento para garantizar unas condiciones adecuadas de
salubridad publica.

2. Las instalaciones y aguas superficiales seran objeto de vigilancia con la intencion de
limitar los focos de cria de mosquitos u otros insectos.

TITULO IV

Tratamiento biocida

Articulo 133. Aplicacion de productos biocidas.



1. En caso de ser precisa la aplicacion de producto biocida, este debera aplicarse
siempre con las restricciones y precauciones necesarias, de acuerdo a lo especificado
en la normativa vigente y, en su caso, la buena practica profesional, evitando la
exposicién a personas, animales y alimentos.

2. La prevencion y control de plagas en inmuebles y espacios publicos de titularidad
municipal corresponde a los servicios municipales competentes. En el caso de que el
inmueble o espacio publico municipal se gestionara por terceros, correspondera al
gestor disponer de un plan de prevencién y control de plagas.

3. Las actuaciones en espacios de titularidad privada, solo seran realizados por los
servicios municipales competentes, en ejecucion subsidiaria, cuando concurran
circunstancias que conlleven un riesgo para la salubridad publica.

4. En situaciones de riesgo especial, emergencia o catastrofe que impliquen potencial
riesgo de plagas, las autoridades sanitarias municipales podran adoptar las medidas
especiales de seguridad y de proteccion de la salud publica que se consideren
oportunas.

5. La aplicacion de productos biocidas en espacios publicos abiertos, observara los
criterios de seguridad previstos para el uso de biocidas pertinentes. Las aplicaciones
gue utilizasen dispositivos generadores de aerosoles, deberan ser objeto de una
planificacion especial para evitar todo riesgo de exposicion a los ciudadanos.

Articulo 134. Diagnéstico de situacion.

Todo plan de prevencion y control de plagas, realizado en el ambito de aplicacion de
esta regulacioén, requerira un diagnostico de situacién que estara a disposicion de los
técnicos de la inspeccion municipal.

Disposicién transitoria primera. Adecuacion de los establecimientos en
funcionamiento.

Los establecimientos sujetos a esta ordenanza que viniesen funcionando con
anterioridad a su aprobacién, deberan adecuarse a lo en ella previsto en el plazo de
seis meses desde su entrada en vigor.

Disposicién transitoria segunda. Efectos en establecimientos autorizados.

Los establecimientos sujetos a esta ordenanza, que estuviesen en posesion del
correspondiente titulo habilitante para el ejercicio de la actividad, podran mantener sus
instalaciones especialmente en cuanto a distribucién de espacios se refiere, en la
forma establecida en el citado titulo habilitante, siempre que se garanticen las
condiciones de salubridad. En caso de que no se garanticen dichas condiciones, los
servicios técnicos municipales competentes definirdn las medidas a adoptar.

Disposicion transitoria tercera. Expedientes en tramitacion.

La tramitacién de los expedientes cuya incoacion se haya producido con anterioridad a
la entrada en vigor, se tramitaran conforme a lo establecido en la normativa municipal
que fuera de aplicacién en el momento de su incoacion.



Disposicién derogatoria unica. Clausula derogatoria.
Quedan derogadas:

1. Ordenanza Reguladora de las Condiciones Higiénico-Sanitarias y Proteccion de los
Consumidores en Establecimientos donde se consumen Comidas y Bebidas, aprobada
por Acuerdo Plenario de 28 de febrero de 1990.

2. Ordenanza Reguladora de las Condiciones Higiénico-Sanitarias y Técnicas de los
Centros de Cuidado y Recreo Infantil, aprobada por Acuerdo Plenario de 30 de julio de
1998.

3. Ordenanza Reguladora de las Condiciones Higiénico-Sanitarias y Técnicas de
peluquerias, institutos de belleza y otros servicios de estética, aprobada por Acuerdo
Plenario de 29 de mayo de 2000.

4. Ordenanza Reguladora de las Condiciones Higiénico-Sanitarias, Técnicas y de
Seguridad de las Piscinas, aprobada por Acuerdo Plenario de 28 de enero de 1999.

5. Ordenanza Reguladora de los Requisitos para la Prestacion de Servicio Publicos
Funerarios en el Municipio de Madrid, aprobada por Acuerdo Plenario de 21 de marzo
de 1997.

6. La Ordenanza Municipal de Proteccion de los Consumidores, de 27 de marzo de
2003, modificada por la Ordenanza de Consumo de la Cuidad de Madrid de 30 de
marzo de 2011, por la que pas6é a denominarse Ordenanza Municipal de la Proteccién
de la Salud de los Consumidores.

7. Cualquier otra disposicion de igual o inferior rango en cuanto se oponga a lo
dispuesto en esta ordenanza.

Disposicion final primera. Interpretacion de la ordenanza.

Se faculta al titular del Area de Gobierno competente en materia de sanidad para
interpretar y resolver cuantas cuestiones surjan de la aplicacion de esta ordenanza, y
para que dicte las resoluciones complementarias necesarias para el desarrollo y
cumplimiento de la misma.

Disposicion final segunda. Publicacion, entrada en vigor y comunicacion.

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 48.3, letras €) y f) y 54 de la Ley
22/2006, de 4 de julio, de Capitalidad y de Régimen Especial de Madrid, la publicacion,
entrada en vigor y comunicacion de esta ordenanza se producira de la siguiente forma:

a) El acuerdo de aprobacion y el texto de la ordenanza se publicaran integramente en
el “Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid” y en el “Boletin Oficial del Ayuntamiento
de Madrid”.

b) La ordenanza entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el “Boletin
Oficial de la Comunidad de Madrid”.

c¢) Sin perjuicio de lo anterior, el acuerdo de aprobacién se remitira a la Administracion
General del Estado y a la Administracion de la Comunidad de Madrid.
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Apéndice IV

(En relacién con el punto 22 del orden del dia de la sesién ordinaria del
Pleno de 28 de mayo de 2014, propuesta de la Junta de Gobierno para
aprobar la modificacion de la Ordenanza de Movilidad para la Ciudad de
Madrid).

Pleno, sesién ordinaria 28-05-2014
APENDICE IV ACUERDOS ADOPTADOS



MODIFICACION DE LA ORDENANZA DE MOVILIDAD PARA LA CIUDAD DE MADRID

La puesta en marcha del nuevo Servicio de Estacionamiento Regulado, denominado SER
Inteligente, que integra consideraciones medioambientales y cuya operatividad esta basada en
la aplicacién de Tecnologias de Informacién y Comunicacion (TIC) cuya implantacion se llevara
a cabo mediante el Contrato de Gestion Integral del Servicio Publico de Movilidad de la Ciudad
de Madrid, hace necesaria una modificacion puntual de la Ordenanza de Movilidad vigente en
los articulos referentes al SER, a efectos de posibilitar su funcionamiento.

Entre las modificaciones sustanciales que hay que destacar se encuentran:

La integracién de las consideraciones ambientales, tanto en el concepto del servicio, como en
la regulacion de la tasa que se fija a través de la ordenanza fiscal correspondiente.

La previsién de implantacion de nuevas tecnologias en la gestion del SER, que permitiran una
actualizaciéon permanente de la informacion, asi como una comunicacién teleméatica en las
relaciones entre la Administracion y los ciudadanos.

La introduccion de algunos elementos de flexibilizacién en la obtencion y uso de la tarjeta de
residente, como permitir a los residentes mayores de 70 afios compatibilizar la propiedad de
una plaza de PAR con la tarjeta de residente de su barrio.

El establecimiento de una nueva regulacion de los denominados “Ambitos Diferenciados”,
incluyendo uno nuevo de larga estancia, asi como de los colectivos cualificados.

Por altimo sefialar la ampliacién de los tiempos maximos de estacionamiento y la reduccion del
horario del SER los dias 24 y 31 de diciembre hasta las 15:00 horas.
Articulo Unico: Modificacion de la Ordenanza de Movilidad para la Ciudad de Madrid de 26 de

septiembre de 2005.

La Ordenanza de Movilidad para la Ciudad de Madrid queda modificada como sigue:

Uno. Se madifica el capitulo | del Titulo Quinto que queda redactado del siguiente modo:

“Articulo 63. Objeto, ambitos de ordenacion e informacion al ciudadano del Servicio de
Estacionamiento Regulado.

1. El Servicio de Estacionamiento Regulado (SER) se configura como instrumento para
la asignacion de un recurso escaso como es el espacio de estacionamiento de vehiculos en via
publica, promoviendo la adecuada rotacién, asi como una herramienta para impulsar la
movilidad sostenible al integrar consideraciones de sostenibilidad en los criterios de asignacion.



El SER tiene por objeto la gestidn, regulacion y control del estacionamiento de vehiculos
en determinadas zonas y plazas de la via publica en la ciudad de Madrid, con la finalidad de
racionalizar y compatibilizar el uso del espacio publico y el estacionamiento de vehiculos. La
regulacion de la tasa por dicho concepto, consignada en la Ordenanza Fiscal Reguladora de la
Tasa por Estacionamiento de Vehiculos en determinadas Zonas de la Capital, se realizara
teniendo en cuenta criterios de sostenibilidad.

2. El ambito territorial sujeto al estacionamiento limitado de vehiculos se corresponde
con el Area de Estacionamiento Regulado, que se subdivide conforme a la delimitacion por
barrios recogida en el Anexo |. Los Ambitos Diferenciados, dentro del Area de Estacionamiento
Regulado, podran tener otras delimitaciones territoriales acordes a su funcionalidad, conforme
establece el articulo 70.

En las vias limites de la Zona de Estacionamiento Regulado, se consideraran las dos
aceras incluidas dentro de la zona de regulacién.

3. El horario de ordenacién del estacionamiento sera, con caracter general, el recogido
en el Anexo Il

4. La informacién sobre las condiciones de funcionamiento del SER en el Area de
Estacionamiento Regulado estar4 permanentemente accesible para el conjunto de usuarios y
ciudadanos, a través de su publicacion en los canales municipales de informacién al ciudadano,
manteniéndose la informacién en todo momento actualizada.

Articulo 64. Categorias de usuarios.
Se distinguen las siguientes categorias de usuarios:

1. Residentes. La condicién de residente se obtiene mediante la correspondiente
autorizacion otorgada por el Ayuntamiento de Madrid, pudiendo acceder a la misma la persona
fisica con empadronamiento en domicilio incluido en alguno de los barrios del Anexo | 0 en la
acera exterior de los viales delimitadores del Area de Estacionamiento Regulado, que disponga
de vehiculo en titularidad, renting, leasing o retribucion en especie, el cual debe estar de alta
en el Padrén del Impuesto sobre Vehiculos de Traccion Mecéanica (IVTM) del Ayuntamiento de
Madrid, y figurar al corriente de pago. En todo caso, los datos de empadronamiento y del pago
del IVTM seran comprobados por el Ayuntamiento de Madrid.

Excepcionalmente, se podra conceder autorizacién durante el tiempo que se solicite,
dentro de un plazo maximo de un afio natural, a la persona fisica empadronada fuera de la
ciudad de Madrid que esté residiendo en un domicilio de los indicados en el parrafo anterior y
disponga de vehiculo en alguna de las modalidades citadas con anterioridad, el cual no
requerira estar dado de alta en el IVTM del Ayuntamiento de Madrid. Transcurrido dicho plazo,
no podra volver a solicitar dicha autorizacién sin cumplir el requisito de empadronamiento en
domicilio incluido en el Area de Estacionamiento Regulado.

2. No residentes. Tienen la condicion de tales el resto de los usuarios del Servicio, a
quienes afectara la limitacion de la duracidn del estacionamiento sobre cualquier tipologia de
plaza, segun lo dispuesto en los articulos siguientes.



3. Colectivos cualificados. Tienen la condicién de colectivos cualificados las personas
fisicas y juridicas que ejercen una actividad comercial o industrial que precisa para su
desarrollo un régimen especifico de estacionamiento y que retnan los requisitos que se indican
a continuacion.

Los colectivos cualificados podran estacionar en plazas azules por los tiempos maximos
y dentro del &mbito territorial que se establece para cada uno en los apartados siguientes,
mediante el abono de una tasa especifica que a tal efecto se fije en la Ordenanza Fiscal
correspondiente.

Los colectivos cualificados son los siguientes:

a) Colectivo Cualificado de Titulares de Vehiculos Comerciales e Industriales. Para
obtener la autorizacion correspondiente se requiere figurar de alta en el Impuesto sobre
Actividades Econdmica (IAE), de alta y al corriente de pago en el Impuesto de Vehiculos de
Traccion Mecanica y disponer de un vehiculo en titularidad, renting o leasing perteneciente a
alguna de las siguientes categorias:

- Furgdn, furgoneta o camion con masa maxima autorizada igual o inferior a 3.500
kilogramos.

- Furgon, furgoneta o camion con masa maxima autorizada igual o inferior a 5.000
kilogramos, exclusivamente cuando se trate de vehiculos hibridos no enchufables o
propulsados por combustibles menos contaminantes, como GLP (Gas Licuado de Petréleo) o
GNC (Gas Natural Comprimido).

- Vehiculo mixto adaptable, vehiculo derivado de turismo o turismo rotulado con la
denominacion comercial o industrial.

La autorizacion habilita para estacionar en plazas de color azul de todo el Area de
Estacionamiento Regulado, por un tiempo maximo diario, continuado o no, de cinco horas.

b) Colectivo Cualificado de Titulares de Talleres de Reparacién de Vehiculos. Para
obtener la autorizacién correspondiente se requiere figurar de alta en el epigrafe de reparacion
de vehiculos del IAE y disponer de una autorizacién de paso de vehiculos para el taller.

La autorizacion habilita para estacionar en plazas de color azul del barrio del Area de
Estacionamiento Regulado en el que esté ubicado el taller, por un tiempo maximo diario,
continuado o no, de cinco horas.

c) Colectivo cualificado de Empresas de Vehiculos Multiusuarios o “carsharing”. Para
obtener la autorizacién correspondiente se requiere figurar de alta en el epigrafe de “Alquiler de
automoviles sin conductor” del IAE y disponer de vehiculos que cumplan los siguientes
requisitos:

- Tener una antigtiedad inferior a un afio desde su primera matriculacion.

- Tener emisiones inferiores a 105g/km de CO, y 80 mg/km de NOx.

- Estar rotulados con la denominacion comercial de la empresa.

- Estar dado de alta en el Padrén del Impuesto sobre Vehiculos de Traccion Mecanica
(IVTM) del Ayuntamiento de Madrid, y figurar al corriente de pago.

La autorizacion habilita para estacionar en plazas de color azul de todo el Area de
Estacionamiento Regulado, sin sujecion a limitacion de tiempo maximo de estacionamiento.



Articulo 65. Autorizacion de estacionamiento.

1. Las autorizaciones para residentes se otorgaran previa solicitud del interesado,
acreditando el cumplimiento de los requisitos y el abono de la tasa fijada en la correspondiente
Ordenanza Fiscal, de acuerdo con las siguientes normas:

a) Se otorgara una Unica autorizacién por vehiculo. Obtenida una autorizacién, si el
residente dispusiera de mas de un vehiculo sujeto a limitacién horaria en alguna de las
modalidades indicadas en el apartado 1 del articulo 64, podré otorgarse autorizacion para otros
tantos sucesivos vehiculos como permisos de conduccion aporte de su cényuge, pariente en
primer grado de consanguinidad o pareja de hecho inscrita en el Registro correspondiente que,
sin ser titular de autorizacion en vigor para estacionar como residente, se encuentre
empadronado en el mismo domicilio que el residente interesado.

La condicion de familiar del residente se acreditara mediante aportacion de fotocopia del
libro de familia o, en el caso de pareja de hecho, acreditacién de figurar inscrita como tal en el
Registro correspondiente.

b) Para la autorizacion prevista en el parrafo segundo del apartado 1 del articulo 64, el
solicitante aportara justificacion documental correspondiente a su domicilio y, a efectos de
acreditar la titularidad sobre el vehiculo, fotocopia del permiso de circulacion.

c) En el supuesto de vehiculo en renting o leasing, se debera aportar el contrato en el
que figure como arrendatario el residente interesado. En caso de figurar una empresa como
titular del vehiculo y no aparecer el residente como conductor habitual en el contrato, ademas
se aportara declaracién suscrita por el representante legal de la misma manifestando la
existencia de relacion laboral con el residente y la adscripcion del vehiculo a su persona.

d) En el supuesto de que el vehiculo fuera titularidad de una empresa en régimen de
retribucién en especie a favor del residente interesado, se acreditard mediante la certificacion
del representante legal de aquélla, acompafando la pdliza del seguro del vehiculo en la que
conste el residente interesado como conductor principal o habitual.

e) La autorizacion se actualizara diariamente de modo automatico mientras persista la
vigencia de los mismos datos por los que se obtuvo. Cada cambio de datos respecto de los
considerados en su momento para la obtencion de una autorizacion, requerira Su comunicacion
por el residente al o6rgano gestor de las autorizaciones para, previa acreditacién del
cumplimiento de los requisitos y, en su caso, abono de la tasa, poder obtener una nueva
actualizada.

f) EI Ayuntamiento comprobara informaticamente los datos derivados de la matricula del
vehiculo cruzandola con los obrantes en la base de datos de la Direccion General de Tréfico,
de acuerdo con lo previsto en la Ley Orgéanica 15/1999, de 13 de diciembre, de Proteccion de
Datos de Caracter Personal y en el Real Decreto 1720/2007, de 21 de diciembre, por el que se
aprueba el Reglamento de desarrollo de la citada Ley Orgénica.



g) La comprobacion del cumplimiento de los requisitos necesarios para el
mantenimiento o la renovacion de las autorizaciones, se podra producir de oficio por la
Administracion municipal.

h) En el supuesto de disponer de autorizacion en vigor sobre un vehiculo y sufrir el robo
o0 averia de éste, el residente podra solicitar al 6rgano gestor de las autorizaciones la
suspension de aquélla y obtener nueva autorizacién sobre vehiculo de sustitucion, que carezca
de autorizacién en vigor, a cuyo término recuperara el residente la autorizacion sobre su
vehiculo originario.

i) La autorizacién de estacionamiento se concedera por periodo minimo de un mes y
hasta un maximo de un afio.

2. La autorizaciéon de estacionamiento para no residentes se obtendra en parquimetro o
mediante los sistemas tecnoldgicos que a tal efecto se implanten por el Ayuntamiento de
Madrid, en los términos que se establecen en la presente Ordenanza.

3. La autorizacion de estacionamiento para los colectivos cualificados se concedera por
periodo minimo de un mes y hasta un maximo de un afio, una vez acreditado el cumplimiento
de los requisitos establecidos y el abono de la tasa fijada en la correspondiente Ordenanza
Fiscal.

El Colectivo Cualificado de Titulares de Vehiculos Comerciales e Industriales podra
solicitar una autorizacion por cada uno de los vehiculos que tengan en titularidad, renting o
leasing.

El Colectivo Cualificado de Titulares de Talleres de Reparaciéon de Vehiculos podra
solicitar hasta un maximo de tres autorizaciones, las cuales no estaran vinculadas a un
vehiculo concreto.

El Colectivo Cualificado de Empresas de Vehiculos Multiusuarios o carsharing podra
solicitar una autorizacién por cada uno de los vehiculos que tengan en titularidad, renting o
leasing, hasta un limite de 250 vehiculos por empresa.

4. La autorizacion de estacionamiento en soporte papel se debera exhibir en lugar
visible en la parte frontal delantera del interior del vehiculo, salvo que su validacion se realice
mediante los sistemas tecnoldgicos que a tal efecto se implanten por el Ayuntamiento de
Madrid.

Articulo 66. Limitaciones para obtener la autorizacion de residente.

A efectos de obtencién de la autorizacion de residente del SER se establecen las
siguientes limitaciones:

El cesionario o titular del derecho de uso de una plaza de residentes de un
aparcamiento municipal carecera de la posibilidad de obtener autorizacion de estacionamiento
como residente cuando el aparcamiento se encuentre en su mismo barrio a efectos del SER.



Esta limitacién no afectard a las personas que tengan cumplidos setenta afios de edad
en el momento de solicitud de la autorizacion de residente.

No obstante, el cesionario o titular del derecho de uso podra obtener autorizacién como
residente, cuando acredite disponer:

a) De un vehiculo automovil y de un vehiculo tipo motocicleta.

b) De mas de un vehiculo, en cuyo caso habra de designar cual de ellos queda
vinculado a la plaza de residente, pudiendo obtener autorizacion sobre los restantes vehiculos
conforme a los requisitos establecidos en el articulo 65.

La imposibilidad de obtencion de autorizaciones operara sobre tantos vehiculos como
plazas, en la condicién de cesionario o titular del derecho de uso, ostente el residente en el
mismo barrio.

Articulo 67. Exclusiones a la limitacion de la duracion del estacionamiento.
Quedan excluidos de la limitacion de la duracién del estacionamiento:

1. Los vehiculos de dos y tres ruedas.

2. Los estacionados en zonas reservadas para su categoria o actividad.

3. Los vehiculos autotaxi que estén en servicio, siempre que su conductor se encuentre
presente y los vehiculos autotaxi adaptados para el traslado de personas con movilidad
reducida (eurotaxis), incluso cuando para permitir el adecuado acceso o abandono del
mismo a las personas con movilidad reducida que trasladen, sea necesario que su
conductor abandone momentaneamente el vehiculo.

4. Los vehiculos de alquiler de servicio publico con conductor, siempre que su conductor se
encuentre presente.

5. Los de representaciones diplomaticas acreditadas en Espafia, externamente identificados
con matricula en régimen diplomatico y a condicién de reciprocidad.

6. Los destinados al transporte de personas con movilidad reducida en los que se exhiba la
autorizacion especial original correspondiente, con sujecion a las prescripciones y limites
establecidos en su autorizacién y siempre que se esté transportando al titular de dicha
autorizacion.

7. Los vehiculos que no sean de combustion interna (eléctricos, de pila de combustible o de
emisiones directas nulas), los vehiculos hibridos enchufables y los vehiculos eléctricos de
rango extendido, siempre que, previa solicitud, hayan obtenido la correspondiente
autorizacién de estacionamiento otorgada a tal efecto por el Ayuntamiento de Madrid.

8. Cualquier otro supuesto que establezca la citada Ordenanza Fiscal.

Articulo 68. Tipos de plazas reguladas.

1. En las vias publicas incluidas dentro del Area de Estacionamiento Regulado se
distinguiran diferentes tipos de plazas:



a. Plazas verdes: aquellas plazas delimitadas por su color en las que los usuarios
residentes titulares de la correspondiente autorizacion no tendran limitacién de
tiempo de duracion del estacionamiento dentro de su barrio. Los usuarios no
residentes podran estacionar su vehiculo en estas plazas durante un tiempo
maximo de dos horas.

b. Plazas azules: aquellas plazas delimitadas por su color en las que podran
estacionar los vehiculos todas las categorias de usuarios, careciendo de validez
en estas plazas la autorizacion de residente. La utilizacion de las plazas azules,
se realizara por un tiempo maximo de cuatro horas.

Asimismo, de 20:00 a 21:00 horas, los usuarios residentes podran estacionar el
vehiculo en las plazas azules de su barrio, sin que les sea de aplicacion la
limitacién de tiempo prevista en el parrafo anterior.

2. En las plazas de los Ambitos Diferenciados previstos en los articulos 70 bis y 70 ter
se establecen tiempos diferentes a los referidos anteriormente, y podran tener una sefializacion
especial.

Articulo 69. Especificaciones al uso de las plazas.

1. En las vias delimitadoras entre barrios, el residente podra estacionar el vehiculo en
las plazas verdes que hubiere junto a ambas aceras. En relacion con las plazas azules, se
aplicara el mismo criterio para el residente entre las 20:00 y las 21:00 horas.

2. En funcién de la tipologia de los diferentes barrios y con objeto de adecuar la oferta 'y
la demanda de plazas destinadas preferentemente a residentes, se establece que el porcentaje
minimo de plazas verdes sera del 75 por ciento del total de plazas disponibles en cada barrio.

3. En el supuesto de que cualquier usuario no residente rebasase en tiempo inferior a
una hora el limite de tiempo autorizado de estacionamiento, podra suplementar el pago por el
exceso, considerandole en tal caso dentro de la normativa. El exceso abonado no se tendra en
cuenta a los efectos prevenidos en los articulos 61.10 y 89.13.

4. Transcurrido el tiempo maximo autorizado de duracion del estacionamiento, el

vehiculo no podréa estacionarse en el mismo barrio hasta que haya transcurrido una hora desde
la hora de finalizacion de la autorizacién.

Articulo 70. Ambitos Diferenciados.

1. Los Ambitos Diferenciados consisten en espacios territoriales que, por sus peculiares
caracteristicas, precisan de una regulacion diferenciada.

2. En los Ambitos Diferenciados no sera de aplicacién el porcentaje de distribucion de
plazas previsto en el articulo 69.2.



Articulo 70 bis. Ambito Diferenciado de Establecimientos Sanitarios.

1. El Ambito Diferenciado de Establecimientos Sanitarios es un espacio proximo a dichos
establecimientos, por lo que requiere un aprovechamiento de plazas de estacionamiento
acorde a las necesidades de movilidad de sus usuarios.

2. El ambito territorial esta delimitado en el Anexo IV y comprendera Unicamente plazas de
color azul.

3. El tiempo méximo de duracién del estacionamiento serd de cuatro horas y el importe de
la tasa sera el que se establezca en la Ordenanza Fiscal correspondiente.

Articulo 70 ter. Ambito Diferenciado de Larga Estancia.

1. EI Ambito Diferenciado de Larga Estancia es un espacio caracterizado por encontrarse
fuera de zonas de alta ocupacion residencial o rotacional, en el que se requiere el
establecimiento exclusivo de plazas azules asi como permitir el estacionamiento por un tiempo

superior al general previsto en el articulo 68, apartado 1.

2. El ambito territorial esta delimitado en el Anexo V y comprendera Gnicamente plazas de
color azul.

3. El tiempo maximo de estacionamiento sera de doce horas diarias y el importe de la tasa
sera el que se establezca en la Ordenanza Fiscal correspondiente”.

Dos. Se modifica el Anexo |, que queda redactado del siguiente modo:

) Anexo |
Ambito territorial del SER

El Area de Estacionamiento Regulado se corresponde con los siguientes barrios:

DISTRITOS BARRIOS

11 PALACIO

12 EMBAJADORES
13 CORTES

14 JUSTICIA

15 UNIVERSIDAD
16 SOL

01 CENTRO




02 ARGANZUELA

21 IMPERIAL

22 ACACIAS

23 CHOPERA

24 LEGAZPI

25 DELICIAS

26 PALOS DE MOGUER

27 ATOCHA

03 RETIRO

31 PACIFICO

32 ADELFAS

33 ESTRELLA

34 IBIZA

35 JERONIMOS

36 NINO JESUS

04 SALAMANCA

41 RECOLETOS

42 GOYA

43 FUENTE DEL BERRO

44 GUINDALERA

45 LISTA

46 CASTELLANA

05 CHAMARTIN

51 EL VISO

52 PROSPERIDAD

53 CIUDAD JARDIN

54 HISPANOAMERICA

55 NUEVA ESPANA

56 CASTILLA

06 TETUAN

61 BELLASVISTAS

62 CUATRO CAMINOS

63 CASTILLEJOS

64 ALMENARA

65 VALDEACEDERAS

66 BERRUGUETE

07 CHAMBERI

71 GAZTAMBIDE

72 ARAPILES

73 TRAFALGAR

74 ALMAGRO

75 RIOS ROSAS

76 VALLEHERMOSO




08 FUENCARRAL-EL PARDO

84 PILAR

85 LA PAZ

09 MONCLOA-ARAVACA

91 CASA DE CAMPO (parcial)

Delimitado por la Plaza de la Republica de
Chile, Avenida de Séneca, Avenida del
Arco de la Victoria, Paseo Moret, Paseo
Pintor Rosales, Calle Ferraz, Calle Iran,
Paseo del Rey, Cuesta de San Vicente,
Glorieta de San Vicente, Paseo de Virgen
del Puerto, Puente del Rey, Paseo
Marqués de Monistrol (M-30) y Puente
Castilla.

92 ARGUELLES

93 CIUDAD UNIVERSITARIA (parcial)

Delimitado por la Calle de Francos
Rodriguez, Calle Numancia, Avda. de
Federico Rubio y Gali, Avda. de Pablo
Iglesias, Avda. de la Reina Victoria,
Glorieta del Presidente Garcia Moreno,
Avda. de la Moncloa, Glorieta de Elias
Ahlja y Andria, Paseo de Juan XXIlI,
Avenida de Juan XXIII frente al n°® 42, en
linea, atravesando el Parque de Juan
XXl hasta su interseccion con la
Residencia Militar “Don Quijote” y la Avda.
de las Moreras, Avda. de las Moreras,
Calle Almirante Francisco Moreno, Calle
Valle de Aran y Calle de los Pirineos.
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Tres. Se afiade un Anexo lll, que queda redactado del siguiente modo:
Anexo Il
Horario del SER

El horario de ordenacion del estacionamiento en el Area de Estacionamiento Regulado
es el siguiente:

Lunes a viernes, no festivos: de 9:00 a 21:00 horas.
Sabados: de 9:00 a 15:00 horas.
Mes de Agosto (de lunes a sabado, no festivos): de 9:00 a 15:00 horas.
Los dias 24 y 31 de diciembre: de 9:00 a 15:00 horas
Domingos y festivos: Sin servicio.
Cuatro. Se afiade un Anexo IV, que queda redactado del siguiente modo:
Anexo IV

Ambito territorial del Ambito Diferenciado de Establecimientos Sanitarios

CALLES PLAZAS AZULES
Arzobispo Morcillo nim. 4 16
Melchor Fernandez Almagro nims. 2, 3y 4 33
Monforte de Lemos nims. 7y 9 35
Pedro Rico nums. 1, 2, 3, 4y 6, y frente al num.

3yA. 223
TOTAL 307

Quinto. Se afiade un Anexo V, que queda redactado del siguiente modo:
Anexo V

Ambito territorial del Ambito Diferenciado de Larga Estancia

CALLES PLAZAS AZULES

Ciudad de Plasencia 103
Cuesta de la Vega 80
Profesor Martin Almagro Basch 315
Paseo de Camoens y Valero 271
La Rosaleda 300
Paseo del Rey 211
Francisco y Jacinto Alcantara 74
TOTAL 1.354

Disposicién Derogatoria. Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior rango
se opongan a lo dispuesto en la Ordenanza.



Disposicién Final. Publicacion, entrada en vigor y comunicacion.

De conformidad con lo dispuesto en los articulos 48.3 €) y f) y 54 de la Ley 22/2006, de 4 de
julio, de Capitalidad y de Régimen Especial de Madrid, la publicacion, entrada en vigor y
comunicacion de la presente modificacion de la Ordenanza de Movilidad de la Ciudad de
Madrid se producira de la siguiente forma:

a) El acuerdo de aprobacion y el texto de la modificacion de la Ordenanza se
publicaran integramente en el Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid y en el
Boletin Oficial del Ayuntamiento de Madrid.

b) La modificacién de la Ordenanza entrara en vigor el dia 1 de julio de 2014.
c) Sin perjuicio de lo anterior, el acuerdo de aprobacion se remitira a la

Administracion General del Estado y a la Administracion de la Comunidad de
Madrid.



> ’ PLENO DEL AYUNTAMIENTO
E IMADRI Do SECRETARIA GENERAL

Apéndice V

(En relacién con el punto 30 del orden del dia de la sesién ordinaria del
Pleno de 28 de mayo de 2014, propuesta del Area de Gobierno de
Familia, Servicios Sociales y Participacion Ciudadana para aprobar los
reconocimientos extrajudiciales de crédito, por importe total de
39.262,49 euros, a favor de diversas empresas, por los importes y
conceptos que figuran en el expediente).

Pleno, sesién ordinaria 28-05-2014
APENDICE V ACUERDOS ADOPTADOS



ANEXO RECONOCIMIENTOS EXTRAJUDICIALES

EXPEDIENTE

ENTIDAD

APLICACION
PRESUPUESTARIA

IMPORTE

SUMINISTRO DE
PRODUCTOS DE
LIMPIEZA
(N° 171/2014/00331)

KING ESPANA
COMPLEMENTOS,
S.L

001/085/23000/22110

1.781,78

SUMINISTRO
MAQUINARIA DE
COCINA PARA
CENTRO DE
ACOGIDA JUAN LUIS
VIVES
(N° 171/2014/00329)

ALARSA
HOSTELERAS.L

001/085/23106/62300

20.821,56

SUMINISTRO E
INSTALACION DE
CUBIERTAS
MOVILES EN
ACCESOS DEL
CENTRO MUNICIPAL
DE LA CAMPANA
CONTRA EL FRIO
UBICADO EN LA
CALLE PINAR DE
SAN JOSE , N° 106
(N° 171/2014/00330)

CLAN RENOTEC,
S.L

001/085/23106/62200

4.506,04

OBRAS DE MEJORA
DEL SONIDO Y LA
ILUMINACION DEL

AUDITORIO DEL
CENTRO JUVENIL
“EL SITIO DE M
RECREOQO’
(N°171/2014/00332)

GHEORGHE
TOADER

001/085/33701/63200

12:153,11

TOTAL

39.262,49
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